L

it o (5 3
R .A\.W oA {1 kgt
o et e, i rui O
2 " o o " Y
o Rt b ) P “frie L
e Tl Y T A - 0
b i o e S it
T e

e %
A T, e il
A R N
A A TRy %
SR gy S LA e
e e e,

&
..‘ct\x‘r s A
i

e
P

LAk ..n\
G

1A
mq 4

5

ey
SN A
i ;,.u.u.N.v

a;

]
o

S i
s il

WAL
.R:n..ww.z ..»m...wh.“:
o ;.\..w..___z.. i
Sen iy (o,

A0 1 A iing i,
5% # s

o dsl i s s ¥
G e Lr o s bt s

(R

T
R
S e,

5
e m\\
2L

.:
7 i
.\ﬁm\ R
2.

” et
Iy g ot L S oy e A
Bu e o 2 AT LY Yot IRk ” 1,
S I L AR el 2 e B B e M
7 R , e AT it hpoy
e

) e

oy Bl
i Gt
Tk N,

D ey

.t
i, yay
' - : b bt e :
AT v \ 3\ s e e e
Y LI e st n, e g S
P AN S 5 el e
il ST S e T e
KA g 5o, bty el e
o LA 2! 30 e I A
% 55 o A e
S R e £
>

Y
230 :
AT
ek
N

AN
)

o
St g e
e bt e,
\uun.\.w\\ Fg

75007,

it %
3 i 7
B e A

G g
Ly
o
o e 7

e s
Fo ol e o :...%

g ksl
it R A s
u.&‘ e,

e
AL
e L,

o,

L
oy

f‘t‘w“\‘

“ o Lomipa
Dt

Wy

2
SRR
G
2r, LA 0,

e oy

%

- - . - - < 3 i - s o~
- 5 Lo i a1y TR - o S - it ve
- =2 et g e g e S ey AV Al

e o by YA g et
























LES MERVEILLES DE LA NATURE

LES PLANTES

LE MONDE DES PLANTES

* %



LIBRAIRIE J.-B. BAILLIERE ET FILS

A.-E. BREHM

LES MERVEILLES DE LA NATURE

L'HOMME ET LES ANIMAUX
DESCRIPTION POPULAIRE DES RACES HUMAINES ET DU REGNE ANIMAL

CARACTERES, MOEURS, INSTINCTS, HABITUDES ET- REGIME
CHASSES, COMBATS, CAPTIVITE, DOMESTIC[TE, ACCLIMATATION, USAGES ET PRODUITS

10 wvolumes

LES RACES HUMAINES
Par R. VERNEAU
1 volume grand in-8, avec 600 figures.

LES MAMMIFERES

Edition francaise par Z, GERBE

2 volumes grand in-8, avec 770 figures et 40 planches.

LES OISEAUX

Edition francaise par Z. GERBE

2 volumes grand in-8, avec 500 figures et 40 planches.

LES REPTILES ET LES BATRACIENS

Edition francaise par E. SAUVAGE

I volume grand in-8, avec 600 figures et 20 planches.

LES POISSONS ET LES CRUSTACES
Edition frangaise par E. SAUVAGE et J. KURCKEL D'HERCULAIS
I vol. gr. in-8 de 750 pag., avec 524 fig. et 20 planch.

LES INSECTES
LES MYRIAPODES, LES ARACHNIDES
Edition francaise par J. KUNCKEL D'HERCULAIS

2 volumes grand in-8, avec 2060 figures et 36 planches.

LES VERS, LES MOLLUSQUES

LES ECHINODERMES, LES ZOOPHYTES, LES PROTOZOAIRES
ET LES ANIMAUX DES GRANDES PROFONDEURS
Edition francaise par A.-T. DE ROCHEBRUNE
I volume grand in-8, ave¢ 1200 figures et 20 planches.

LA TERRE

2 volumes

LA TERRE, LES MERS ET LES CONTINENTS

Par FErRNAND PRIEM
1 volume grand in-8, avec 757 figures.

LA TERRE AVANT L'APPARITION DE L'HOMME

Par FERNAND PRIEM
1 volume grand in-8, avec 900 figures.

LES PLANTES

38 volumes

LE MONDE DES PLANTES
Par PauL CONSTANTIN

2 volumes grand in-8, avec 1751 figures.

LA VIE DES PLANTES
Par PAurL CONSTANTIN

1 volume grand in-8, avec 1000 figures.

Ensemble 15 volumes grand in-8 de chacun 800 pages avec 11.000 figures intercalées dans le texte
et 116 planches tirées sur papier teinté, 180 fr.

CHAQUE VOLUME SE VEND SEPAREMENT
Broché, 12 fr. — Relié en demi-chagrin, plats toile, tranclies dorées, 17 {r.

L3

423696, — Comnbri. Imprimeric Ep. Crire.


http://volTj-m.es

IV VAWV W VAW L MW SV oM Wiy

LES PLANTE!

* %

LI MONDE DES PLANTES

PAR

PAUL CONSTANTIN

ANCIEN ELEVE DE L'ECOLE NORMALE SUPERIEURE
AGREGE DES SCIENCES NATURELLES, PROFESSEUR AU LYCEE MICHELET

* %

PARIS
LIBRAIRIE J.-B. BAILLIERE zr FILS

19, rue Hautefeuille, prés du boulevard Saint-Germain

Tows droils réservés,


http://WWW.VWVWwVWl/V*%7c

LIBRAIRIE J.-B., BAILLIERE ET FILS

A.-E. BREHM

LES MERVEILLES DE LA NATURE

L’'HOMME ET LES ANIMAUX
DESCRIPTION POPULAIRE DES RACES HUMAINES ET DU REGNE ANIMAL

CARACTERES, MOEURS, INSTINCTS, HABITUDES ET- REGIME
CHASSES, COMBATS, CgPTIVITE, DOMESTIC[TE, ACCLIMATATION, USAGES ET PRODUITS

10 wvolumes

LES RACES HUMAINES
Par R, VERNEAU
1 volurpe grand in-8, avec 600 figures.

LES MAMMIFERES

Edition francaise par Z, GERBE

2 volumes grand in-8, avec 770 figures et 40 planches.

LES OISEAUX

Edition francaise par Z. GERBE

2 volumes grand in-8, avec 500 figures et 40 planches.

LES REPTILES ET LES BATRACIENS

Edition francaise par E. SAUVAGE

! volume grand in-8, avec 600 figures et 20 planches.

LES POISSONS ET LES CRUSTACES
Kdition frangaise par E. SAUVAGE et J. KUNCKEL D'HRRCULAIS
[ vol. gr. in-8 de 750 pag., avec 524 fig. et 20 planch.

LES INSECTES

LES MYRIAPODES, LES ARACHNIDES
Edition francaise par J. KUNCKEL D’'HERCULAIS
2 volumes grand in-8, avec 2060 figures et 36 planches.

LES VERS, LES MOLLUSQUES

LES ECHINODERMES, LES ZOOPHYTES, LES PROTOZOAIRES
ET LES ANINAUX DES GRANDES PROFONDEURS
Edition francaise par A.-T. DE ROCHEBRUNE
t volume grand in-8, aveé¢ 1200 figures et 20 planches.

LA TERRE

2 volumes

LA TERRE, LES MERS ET LES CONTINENTS

Par FERNAND PRIEM
1 volume grand in-8, avec 757 figures.

LA TERRE AVANT L’APPARITION DE L'HOMME

Par FERNAND PRIEM
1 volume grand in-8, avec 900 figures.

LES PLANTES

3 volumes

LE MONDE DES PLANTES
Par PauL CONSTANTIN

2 volumes grand in-8, avec 1751 figures.

LA VIE DES PLANTES
Par PAuL CONSTANTIN

1 volume grand in-8, avec 1000 figures.

Ensemble 15 volumes grand in-8 de chacun 800 pages avec 11.000 figures intercalées dans le texte
et 116 planches tirées sur papier teinté, 180 fr.

CHAQUE VOLUME SE VEND SEPAREMENT
Broché, 12 fr. — Relié¢ en demi-chagrin, plats toile, tranches dorées, 17 fr.

4236.96. — Comser.. Imprimerie Iip. Crire.



:
% 3 ) i = ?)0

LES PLANTES

* %

LE MONDE DES PLANTES

PAR

PAUL CONSTANTIN

ANCIEN ELEVE DE L'ECOLE NORMALE SUPERIEURE
AGREGE DES SCIENCES NATURELLES, PROFESSEUR AU LYCEE MICHELET

* %

PARIS

LIBRAIRIE J.-B. BAILLIERE &r FILS

19, rue Hautefeuille, prés du boulevard Saint-Germain

Tous droits réservés,






FFig. 960. — Palétuvier (Khizophora).

LES RHIZOPHOREES — RHIZOPHORE E

Caracteres. — Les Rhizophorées sont des
arbres et des arbrisseaux, erdinairement gla-
bres, 4 feuilles opposées et pourvues de sti-
pules, exceptionnellement alternes et sans
stipules chez les Anisophyllum et les Combre-
focarpus, ordinairement entiéres. Les fleurs
sont axillaires, disposées en cymes, panicules,
épis, ou grappes, ou solitaires, petites ou
grandes, parfois fort belles.

Les fleurs sont hermaphrodites. Le tube du-
calice est plus ou moins soudé & l'ovaire,
rarement libre, et le limbe se divise en 3 &
14 lobes valvaires, persistants. Les pétales,
en méme nombre que les lobes du calice, sont

en général plus courts. Les étamines sont en |-

LESs PLANTES.

nombre double, triple ou quadruple de celui
des pétales, rarement en nombre égal. L’o-
vaire est infére ou semi-infére, rarement tout
a fait supére, creusé de 2 a 5 loges, rarement
de 6 ou 3, parfois uniloculaire par suite de la
disparition des cloisons. Le style est simple,
surmonté d'un stigmate souvent bilobé.

Le fruit est coriace, couronné par le limbe du
calice persislant, ordinairement indéhiscent,
uniloculaire monosperme ou divisé- en plu-
sieurs loges monospermes. La. grainc est
pourvue ou non d’albumen.

Distribution géographique. — Les Rhizo-
phorées, au nombre de 50 espéces environ,
réparties en 17 genres, sont toutes des plantes

‘ m. —1 '
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intertropicales, croissant pour la plupart sur
les rivages limoneux & l'estuaire des fleuves.

Classification. — On divise ordinairement
la famille en trois tribus, d’aprés les caractéres
résumés dans le tableau suivant :

Ovaire infete; pas d’albunien. Rhizophorées.
Feuilles opposées ;

style unique. Ovaire iftfére, semi-stipére ou

libre ; albumen charnu. ... Légnotidées.

Feuilles alternes ; 3 i 4 styles; ovaire infére; pas

dalbumen............... 8000000000 O Cort Anisophyllées.

Usages, — Les usages des Rhizophorées
sont peu nombreux. Ce sont principalement
des plantes astringentes, que leur richesse en
tannin fait employer parfois par les teinturiers
et les tanneurs dans leur pays d’origine.

Outre les deux genres suivants appartenant
tous deux aux Rhizophorées proprement dites,
nous n’avons guére & signaler que l'Aniso-
phyllum laurinum, dont le fruit, de la grosseur
d’un ceuf de pigeon, est comestible et se vend
au printemps sur les marchés a Sierra-Leone.

Les Barraldeia sont les seules plantes de
serres appartenant & ce groupe, car les Rhizo-
pora y réussissent mal.

LES PALETUVIERS. — RHIZOPHORA

Etymologie. — Le nom de Rhizophora fait
allusion aux longues racines en forme d’é-
chasses qui élévent le tronc de l'arbre au-
dessus de la vase.

Synonymie. — Mangliers. — Le nom de Pa-
létuviers est parfois donné par extension &
d’autres végétaux que les Rhizophora, appar-
tenant a des familles trés diverses, mais crois-
sant & cOté d’eux et de la méme facon sur les
plages inondées, comme par exemple certains
Avicenia, OF giceras, Conocarpus, etc.

Caracteres. — Les Palétuviers (fig. 960) sont
des arbres a feuilles opposées, pétiolées, épais-
ses et coriaces, ovales ou elliptiques, entiéres,
glabres, pourvues de stipules caduques. Des
pédoncules axillaires portent un petit nombre
de fleurs d’assez grande taille, sessiles ou pé-
dicellées.

Les fleurs sont tétrameéres; le calice, dont
le tube court est soudé par la base a 'ovaire,
se termine par 4 lobes lancéolés, épais et
coriaces; la corolle se compose de 4 pétales
entiers. Les étamines, au nombre de 8 ou 12,
s'insérent avec les pétales par un trés- court
filet. L'ovaire, & demi infére, est divisé en
2 loges biovulées. Le fruit coriace, ovoide ou
conique, ceint & sa base du limbe réfléchi

du calice, est uniloculaire et monosperme.

Distribution géographique. — On connait
24 5 espéces de Rhizophora, fréquentes sur les
rivages limoneux tropicaux. Le R. Mangle est
américain; les autres sont de 'ancien monde.

Caracteres biologiques. — Les Palétuviers
gont des végétaux fort curieux & un double
point de vue: d’abord par leur port, & cause
de leurs racines en forme d’échasses qui éle-
vent le tronc a l'arbre au-dessus de la vase
dans laquelle il pousse; puis par la germina-
tion de la graine qui a lieu dans le fruit lui-
méme, avant que celui-ci se soit encore dé-
taché de l'arbre.

Le port des Mangliers et la nature de leurs
racines sont parfaitement appropriés aux
localités ou croissent ces végétaux, le long des
cOtes de la mer, dans le ressort de la marée
et du flux. Du bas de la tige partent des raci-
nes obliques qui s’enfoncent dans la vase au-
dessus delaquelleils soulévent la base du tronc
(fig. 961). Le flot montant vient couvrir ces ra-
cines qui forment un enchevétrement irrégu-
lier, dont la singularité est encore accentuée
par ce fait que lorsque la mer se retire, elle les
laisse couverts d'un grand nombre de coquilles
de mollusques qui s’y sont fixés. « Lorsque
j'arrivai prés de Villa da Victoria, dans la pro-
vince de Saint-Esprit, — dit Auguste de Saint-
Hilaire (1), — je vis sur le rivage des Rhizo-
phora d'une hauteur assez considérable pour
cette espéce; leur tronc ne commencait qu'a
huit ou dix pieds au-dessus de la vase; 1a il
donnait naissance & de grosses fibres radicales
qui allaient chercher le sol, et I'arbre sem-
blait porté en I'air sur des espéces de cordes
obliquement tendues. Je n'ai point suivi cet
arbre dans les diverses phases de son exis-
tence ; mais il me semble quon peut seule~
ment expliquer sa végétation singuliére, en
supposant que sa premiére racine s'est dé-

truite, aprés que des racines adventives se

sont échappées au-dessus d'elle de la partie
inférieure de la tige; que cette partie s'est
oblitérée & son tour avec les racines qu’elle
avait fait naitre; qu'une portion de tige plus
élevée a également produit des racines bientét
détruites de la méme maniére ; et que des
formations et des destructions successives
n'ont cessé de se répéter, jusqu'a ce que la
tige se soit trouvée portée par de longues ra-
cines adventives a une élévation considérable

(1) A. de Saint-Hilaire, Lecons de botanique, p. 99,
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— Bois de Palétuviers Mangliers (Rhizophora Mangle).

Fig. 961.



% LES BRUGUIERES.

au-dessus du sol. » Les racines des Palétu-
viers forment parmi la grande catégorie des
racines aériennes adventives, un groupe spé-
cial auquel on peut donner le nom de racines
fchasses (radice fulcrantes).

La germination des graines chez les Rhizo-
phora a lieu dans le fruit lui-méme, alors que
celui-ci est encore attaché a l'arbre. L’arrét
temporaire qui se produit pour les graines de
la ‘grande majorité' des plantes, qui doivent
attendre pour germer d’étre mares, n'a point
lieu ici’ la maturité des graines de Manglier

a lieu immédiatement et le développement

commence a l'intérieur méme du péricarpe;
aussi a-t-on proposé pour les Rhizophora et
quelques autres plantes oi le méme phéno-
méﬁe;s‘e;pr(’)duit,’le nom significatif de plan-
tes vivipares. '
La suite des figures 962 a 970 représente la
germjnation de la graine chez le Rhizophora
conjugata. A la fleur (fig. 962), dont l'ovaire
‘est 2. 2:loges  biovulées (fig. 963), succéde un
fruit coriace; ovoide, entouré  sa base du calice
petsistant (fig. 964), dont une coupe longitu-
dinale (fig. 963) montre la loge unique renfer-
mant une seule graine par suite de l’avorte-
ment des autres ovules. Cette graine posséde
une radicule grosse et longue, qui se dévelop-
pant immédiatement dans le fruit lui-méme,
perce celui-ci & son extrémité et sort a 'ex-
térieur (fig. 966 et 967), se dirigeant de haut
en bas verticalement vers le sol. Lorsque le
poids de cette radicule est devenu trop consi-
dérable, elle se détache du fruit(fig. 968 et 969),
tombe A terre, au pied de 'arbre, oit elle s’en-
fonce dans la vase par la pointe. A son extré-
mité opposée se trouve la gemmule (fig. 970)
qui bient6t donne naissance & des feuilles et
a la tige. La jeune plante se développe alors
sans aucun temps d’arrét.
Sur la figure 970, qui représente un bois de
Palétuviers sur le bord de la mer, on apercoit
sur les branches les fruits d’ou sortent de

longues radicules pendantes, et au pied de

I'arbre, enfoncés dans la vase, les jeunes em-
bryons en voie de développement.

LE PALETUVIER MANGLIER — RHIZOPHORA
MANGLE

Synonymie. — Palétuvier noir; Manglier
noir.

Caractéres. — Distribution géographique.—
Le R. Mangle est un arbre de 13 & 18 métres

——m— o~ L

e

de hauteur, qui forme sur les lagunes et plages
maritimes de I'Amérique tropicale des foréts
impénétrables (fig. 961); il est d’ailleurs natu-
ralisé en beaucoup d'endroits de la zone tropi-
cale.

Usages. — Son écorce sert, en Amérique, au
tannage des peaux et & la teinture en noir.
Son fruit, appelé vulgairement mange ou man-
gle, est, dit-on, comestible et sert & préparer
une sorte de vin fermenté.

Par incision de I'écorce du Manglier, on
obtient en Colombie un suc rougeatre, qui se
desséche al’air, d’abord introduit dansle com-
merce de la droguerie comme faux sang-dra-
gon, assez semblable par ses propriétés au
véritable kino de I'Inde (v. vol. I, p. 547) et
auquel Guibourt donne le nom de %ino de la
Colombie,

Le bois de cette espéce est assez dur et du-
rable; il est propre aux travaux de 1'ébé-
nisterie. N -

Quelques Palétuviers de l’ancien monde,
dont la plupart sont & peine spécifiquement
distincts du £. Mangle, jouissent de propriétés
analogues. Les graines du R. mucronata ser-
vent assez fréquemment de masticatoire au

lien de poudre d’Arec et sont mélangées dans
ce but au bétel.

LES BRUGUIERES. — BRUGUIERA

Caracteres. — Les Bruguiera sont des ar-
bres ou des arbuscules & feuilles opposées
pétiolées, coriaces, oblongues, entiéres, a
stipules caduques, a fleurs de

: grande
taille.

Ge genre se distingue principalement des
Rlizophora par son calice a 8-14 divisions ; ses
pétales bifides, appendiculées ; ses étamines,
au nombre de 16 a 28, 3 filets filiformes : ses
loges ovariennes uniovulées.

Distribution géographigque. — Les 6 ou 8 es-
péces' connues de Bruguiera appartiennent
aux rivages limoneux des pays tropicaux de
'ancien monde et habitent I'Afrique orien-

tale, I'Asie, I'Australie et 1a Polynésie.

Cll.lsages. — L’écorce du B, gymnorhiza, en
hine e inchi
t en .C.ochmchme, sert & tanner les
peaux et a teindre en noir.
\Il en e.st' de méme de plusieurs autres es-
peces originaires de 1'Inde, les AB. Rheedi
Rhumphii, cAylmdrica, parviflora, etc., qui ser:
vent aux mémes usages.
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Fig. 964.

Fig. 967.
Fig. 962 & 970. —

Fig.

... LES COMBRETACEES

caracteres. — Les Combrélacées sont des
arbres ou des arbrisseaux ordinairement grim-
pants, inermes ou plus rarement épineux, &
feuilles opposées, alternes, ou plus rarement
verticillées, coriaces ou membraneuses, sim-
ples, pétiolées, entiéres, dépourvues de sti-
pules: Fleurs en grappes, en épis ou en cymes.

Les ﬂjeu’fs sont hermaphrodites, plus rare-
ment polygames dioiques ou uniséxuées. Le
calice comprend un tube. soudé i Y'ovaire et
4 & 5 lobes valvaires. Les pétales sont nuls o1
en méme nombre que les sépales, les étami-
nes ordinairement en nombre double, parfois
égal,rarement triple,avecanthéresintrorsesbi-
loculaires.L’ovaire estinfére, uniloculaire,avec

L2

Rhizophora conjugata.

Fig. 966.

Fig. 969.  Fig. 970.

Germination de lembryon.

COMBRETACE A&

24 5 (rarement 3) ovules anatropes, pendants,

Le fruit est une drupe & noyau osseux ou
crustacé, renfermant une seule graine sans
albumen, & embryon droit, & cotylédons folia-
cés, enroulés ou repliés (fig. 962 & 970).

Distribution géographique. — A la famille
des Combrétacées, on rapporte 18 genres et
280 espéces environ, appartenant surtout
aux.régions: tropicales du globe tout entier;
elles'sont plus rares dans les régions tempé-
rées chaudes de1'Inde et de 1'Afrique australe.
, Les Combré-
tacées sont connues &'1'état fossile par 8 Ter-
minalia et 1 Combretum rencontrés dans les
couches tertiaires,

Distribution géologique. =
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Fig. 971. — Chigomier (Combretum coccineum).

deux tribus : les Combrétées ont les anthéres

[
déhiscentes par fentes longitudinal‘es’_ 195
Gyrocarpées ont les anthéres déhiscentes

par valves.

Usages. — Ces plantes ont pour 1a plupart
une écorce et des fruits astringents.

Les plus célébres & ce sujet sont les BA!)A-
miers (Terminalia), dont les fruits sont bien
connus sous le nom de myrobolans. Sous ce
nom on désignait autrefois les fruits de plu-
sieurs espéces de Terminalia et de végétaux
appartenant & d’autres familles, en particulier
a celle des Euphorbiacées comme le Phyllan-
thus Emblica.

Les myrobolans chébules du commerce pro-
viennent du 7 Chebula, arbre de 1'Inde ré-
pandu depuis le cap Comorin jusqu'aux mon -
tagnes du Bengale. Ces fruits sont employés
dans leur pays natal pour le tannage des
peaux et la teinture des étoffes : leur bon
marché les a fait introduire dans le commerce
anglais.

On cultive dans les serres chaudes cer-
tains Combrétacées, en particulier des Cni-
GoMIERS (Combretum), et des Quisqualis dont les
belles fleurs rouges sont trés ornementales

(fig. 971).

LES MYRTACEES — MYRTACE.E

Caractéres. — Les Myrtacées sont desarbres,
des arbrisseaux ou plus rarement des sous-
arbrisseaux, trés rarement grimpants, a feuil-
les simples, le plus souvent entiéres, opposées
ou alternes, souvent marquées de ponctua-
tions glanduleuses, taniot petites et tantot
grandes, dépourvues de stipules ou & stipules
petites et fugaces. Les fleurs sont disposées
en grappes, en panicules, ou plus rarement
en cymes axillaires ou subterminales.

Les fleurs sont le plus souvent réguliéres,
hermaphrodites ou polygames par avorte-
ment. Le tube du calice est soudé avec 'ovaire
et se continue par un limbe & 4 ou 5 lobes ou
segments, rarement 3 ou un nombre indéfini,
rarement presque entier ou fermé dans le
bouton et se rompant au moment de I'anthése,
soit irréguliérement, soit en 2 ou 5 lobes val-
vaires. Le nombre normal des pétales est 4 ou
3, plus rarement 6; il peut se réduire par
snite d'avortement et méme quelquefois deve-
nir nul; ordinairement égaux entre eux et
étalés dans la fleur épanouie, ces pétales sont

imbriqués de maniére & former une sphére,
parfois plus ou moins soudés entre eux et
unis en une coiffe caduque.

Les étamines, ordinairement en nombre in-
défini, plus rarement en nombre défini double
des pétales ou égal, sont libres ou soudées en
un anneau ou en un tube & la base: les filets
sont filiformes, les anthéres petites ou oblon-
gues linéaires, biloculaires, déhiscentes par
fentes longitudinales, plus rarement par pores
au sommet. L'ovaire est infére, plus rarement
semi-infére ou presque supére, enfermé dans
le tube du calice, parfoisuniloculaire 4 placenta
basilaire ou latéral, le plus souvent & 2 ou
plusieurs loges, & placentas pariétaux. Le stylé
est simple, allongé, plus rarement presque
nul, avec stigmate terminal, petit, capité, pelté,
trés rarement lobé. Chaque placenta porte
2 ou un plus grand nombre d’ovules campy-
lotropes ou anatropes. _

Le fruit, tant6t supére, couronné ou non
par le limbe du calice, tant6t & demi supére
ou presque supére, plus ou moins inclus dang



ILES MELALEUQUES. 7

le tube persistant du calice, est tant6t une
capsule & déhiscence loculicide, tantét un fruit
sec monosperme indéhiscent, tantét un fruit
charnu, baie ou drupe. Les graines sont de
forme trés variable avec albumen ordinaire-
ment nul ou trés réduit. L’embryon est droit,
incurvé, contourné en cercle ou en spirale.

Distribution géographique. — On a décrit
pour les 87 genres qui forment la famille des
Myrtacées plus de 2800 espéces, dont le nom-
bre doit étre ramené a 2100 tout au plus. Ce
sont des plantes dont la plupart habitent les
régions tropicales des deux mondes et I'Aus-
tralie; quelques-unes croissent dans les régions
tempérées de I'hémisphére Nord et dans I'A-
frique extra-tropicale. |

Distribution géologique. — On connailt une
cinquantaine environ de plantes fossiles qui
ont été rapportées & la famille des Myrtacées :
a la flore crétacée appartient le genre Myrio-
phyllum, et dés le tertiaire on trouve repré-
senlés des genres actuellement vivants, tels
que les genres Myrtus, Eucalyptus, Euge-
nia, ete.

Affinités. — Les Myrtacées se rapprochent
surtout des Mélastomacées et des Lythariées :
des premiéres elles différent surtout par le
nombre indéfini de leurs étamines, des secon-
des par leurs pétales non plissés. De plus les
Myrtacées vraies ont des feuilles ponctuées
qui ne se retrouvent pas chez ces deux fa-
milles.

Classification.—Onpeutdiviserlafamilledes
Myrtacées en 3 sous-tribus: les Chamélanciées,
les Leptospermées, les Myrtées, les Barringto-
niées et les Belvisiées ou Napoléonées.

Usages. — Les usages des Myrtacées sont
trés nombreux. Ce sont en général des plantes
odorantes, riches en essence, souvent toniques
et astringentes. On compte dans cette famille
des plantes d’agrément, d’autres utiles par leur
bois ou par les essences qu’on en retire. D’au-
tres sont des arbres fruitiers.

Outre les genres et espéces que nous étu-
dions plus loin, nous signalerons :

Le Couroupita guyanensis, grand arbre de la
Guyane, dont le fruit sphérique et du poids de
5 kilos, connu sous le nom de boulet de canon,
contient une pulpe acide et comestible ;

Le Bertholetia excelsa ou Chdlaignier du
Brésil qui porte des fruits de la grosseur de
la téte d’un enfant, et dont les graines, appe-
1ées noiz du Para, sont depuis quelque temps
importées pour I'extraction de I'huile.

LES MELALEUQUES. — MELALEUCA

Ltymologie. — Du grec : melas, noir; leucos,
blanc; allusion au port de ces plantes, et en
particulier du M. leucodendron, dont 1'écorce
est blanche sur le tronc et les rameaux d'un
brun noiratre. .

caracteres. — Les Melaleuca sont des arbris-
seaux ou des arbres 3 feuilles éparses ou plus
rarement opposées, rigides, de petite taille,
plus rarement grandes, a fleurs sessiles, tantot
éparses, tantot rapprochées en capitules ou en
épis oblongs, d'abord terminaux, puis traver-
sés par l'axe qui porte alors de nouvelles
feuilles au dela de l'inflorescence.

Fig. 972. — Mélaleuque Cajeput (Melaleuca Cajaputi).

Le limbe du calice est & 5 segments herbacés
ou plus ou moins scarieux; 5 pétales étalés
caduques; les étamines sont en nombre indé-
fini, disposées en phalanges opposées aux pé-
tales, plus longues que ceux-ci; ces phalanges
sont d’ailleurs libres et non soudées au tube
du calice, dans lequel est inclus un ovaire sub-
infére ou semi-supére dont les loges renfer-
ment de nombreux ovules disposés en plu-
sieurs séries, linéaires ou cunéiformes. Le
fruit est une capsule & déhiscence loculicide
au sommet.

Distribution géographique. — A ce genre
appartiennent une centaine d’espéces environ
toutes australiennes; le M. leucodendron et le
M. cajaputi, que Linné réunissait dans un
seule et méme espéce,sont largement répandus
dans I'Asie tropicale : dans I'Inde et aux iles
Moluques.
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Fig. 973. — Melaleuque a fleurs vertes (Melaleuca viridiflora). (Communiqué par M. Natton.|
g .

LA MELALEUQUE CAJEPUT — MELALE[{CA

CAJAPUTI
synonymie. — Mélaleuque naine. M. minor.
ftymologie. — Les indigénes désignent cet

arbre sous le nom de Caja puti, qui signifie
arbre blanc, a cause de son écorce blanche.
caracteres.— La Mélaleuque cajeput(fig.972)
est un arbuste noir 4 la base, recouvert plus
haut d'une écorce blanchéitre, & rameaux
brun noiratre, et dont le port rappelle un peu

celui de 1'Olivier. Les feuilles sont alternes,
presque sessiles, elliptiques ovales, marquées
de 3 & 8 nervures glanduleuses. Les fleurs,
blanches et petites, forment des épis laches.
Le fruit est une capsule globuleuse s'ouyrant
par 3 valves.

Distribution géographique. — Cette espéce
croit aux Moluques, surtout & Bouru et &
Amboine, ol on la cultive sur les coteaux éle-
vés et découverts. Dans nos pays c’est une
plante d’orangerie ou de serre tempérée.



Fig. 974. — Forét d’Eucalyptus en Australie.

LES PLANTES. I, — 2
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Usages. — La distillation des feuilles fraiches
fournit une huile trés utile d'une agréable
odeur, désignée dans le commerce sous le
d’huile de Cajeput. La couleur verte de cette
essence lui est propre comme la couleur de
plusieurs essences de Myrtacées, mais comme
elle s’affaiblit aveclefemps, on 1a lui commu-
nique dans le commerce, d’'une facon perma-
nente, par de l'oxyde de cuivre. La quantité de
cuivre employée est d’ailleurs assez faible
pour ne pas donner de propriétés perni-
cieuses.

L’huile de Cajeput est un stimulant énergi-
que qu'on emploie de temps immémorial dans
I'Indo-Chine 3 I'intérieur et & I'extérieur contre
lesdouleurs,lesrhumatismes,lesfiévres graves,
le choléra : dans cette derniére maladie tou-
tefois, ce médicament n’'a pas répondu a toutes
les espérances qu'on avait cong¢ues.

Plusieurs autres Mélaleuques peuvent four-
nir une huile ou essence analogue a 'huile de
Cajeput et étre employées aux mémes usages;
tels sont les M. leucadendron, M. hypericifolia,
M. trinervia, M. splendens.

A la Nouvelle-Calédonie et dans les iles voi-
sines croit le M. viridiflora (fig. 973), qui n’est
d’ailleurs peut-étre pas une espéce distincte,
dont les feuilles produisent par distillation
I'essence de Niaouli que les naturels emploient
avec succés comme médicament contre les
fidvres, douleurs, etc. Cette essence, tout & fait
analogue 3 'huile de Cajeput, doit ses pro-
priétés & la mélaleucine on mélaleucol qu’elle
renferme, produit que 'on doit regarder a la
fois comme stimulant, antispasmodique et
balsamo-antiseptique, de beaucoup supérieur
au myrtol et a I'eucalyptol. Introduit dans la
matiére médicale francaise par M. Natton, ce
produit a donné de trés bons résultats, en par-
ticulier dans la phtisie pulmonaire.

LES EUCALYPTUS. — FUCALYPTUS

Etymologie. — Du grec : e, bien; calypto, je
couvre; allusion & 'opercule quicache les éta-
mines et se détache lors de 1’épanouissement
de la fleur. :

caracteres. — Les Eucalyptus sont de trés
grands arbres (fig. 974), & feuillage souvent
glauque, a feuilles ordinairement opposées sur
’arbre jeune encore, mais le plus souvent alter-
nes dans unage plus avancé, coriaces, entieres,
penniveinées. De courts pédoncules axillaires
portent une ombelle ou un capitule de 3 ou

plusieurs fleurs, & bractées membraneuses tres
caduques.

Le périanthe (fig.975) se compose de deux
pidces : 'une inférieure représente 1€ tube du
calice tronqué & sa partie supérieure ; 'autre, en
forme de capsule, coiffe ]a premiére et s'en dé-
tache & la maturité comme un couvercle : pour
les uns cet opercule représente la corolle,
pour les autres c’est le limbe du calice. Les
étamines, en nombre indéfini, sont libres, &
filets filiformes, & anthéres versatiles, déhis-
centes longitudinalement. L’ovaire est infére,
au fond du calice, divisé en 3 ou 4loges multio-
vulées ; style filiforme et petit stigmate.

Le fruit est une capsule enfermée dans le
calice induré, s’ouvrant au sommet par déhis-
cence loculicide. Les graines, souvent angu-
leuses & tégument membraneux, renferment

'Fig. 915. — Eucalyptus macrocarpa. — A, bouton. —

B, opercule détaché. — C, fleur épanouie.

un embryon droita cotylédons plans pluslongs
que la radicule.

Distribution géographique. — Des 200 es-
péces d’Eucalyptus qui ont été décrites,iln'y
en a guére plus de 140 & retenir comme bien
distinctes.

Les Eucalyptus sont presque tous indigénes
d’Australie, quelques-uns existent dans 1’Ar-
chipel Indien. Dans les immenses foréts de
la terre de Van Diemen, connue aujourd’hui

sous le nom de Tasmanie, ils constituent a peu

prés & eux seuls la gigantesque végétation
arborescente de cette ile (fig. 976).

Jusqu'a ces derniéres années on ne connais-
sait aucune espéce indigéne d’Eucalyptus en
dehors de I'Océanie, lorsqu'on a signalé au
To'nkin une espéce nouvelle, la seule qui soit
originaire de notre hémisphére. C'est un ar-
buste de quelques métres de hauteur, ce qui
contraste singuliérement avec la taille colos-
sale qu atteignent les Eucalyptus en Australie
Les agriculteurs tonkinois donnent 3 cef ap;
buste le nom de Ydisi et le cultivent volontierg

b
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Fig. 976. — Forét d’'Eucalyptus géants et de Fougéres, en Tasmanie, d’aprés une photographie.

parce qu’il passe dans ce pays pour assainir
les terres marécageuses.

Découverte. — Historique. — (’est en 1788
qu'un botaniste francais découvrit dans les fo-
réts de la Tasmanie (fig. 976) une espéce d’Eu-
calyptus a laquelle il donna le nom d'0bliqua.
Quelques années plus tard, en 1792, La
Billiardiére, botaniste qui faisait partie de
’expédition envoyée en 1791 sous le comman-
dement du chevalier d’Entrecasteaux a la re-
cherche des traces du célébre et infortuné La
Pérouse, fut frappé de l’étrange aspect des
foréts de la cote de la Tasmanie : il se fit dé-
barquer & terre et se trouva au milieu d’arbres
géants dont les premiéres branches étaient a

plus de 60 métres au-dessus du sol. Sa longue-
vue étant insuffisante pour en étudier les
fleurs d'une maniére nette et précise, il dut
faire usage des balles de sa carabine pour
abattre quelques branches fleuries. Voici cc
qu’on lit dans le journal de La Billiardiére au
sujet de cet arbre qu’il nomma £'. globulus :

« 12 mai 1792. — (L’expédition était alors
dans le port d’Entrecasteaux, au fond de la
baie des Tempétes, sur la terre de Diemen.)
Je n’avais pu me procurer encore les fleurs
d’une nouvelle espéce d’Eucalyptus remarqua-
ble par son fruit, qui ressemble assez & un
bouton d’habit. Cet arbre, un des plus élevés
de la nature, puisqu’il vy en a d'un demi-
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Fig. 917. — Eucalyptus globulus (Place Masséna. & Nice).

hectométre, ne porte des deurs que vers son
extrémité. Le tronc est propre aux construc-
tions navales et pourrait servir & la méture,
quoiqu’il ne soit pas aussi léger ni aussi
élastique que le Pin. Peut-étre serait-il avan-
tageux d’en faire des méts de plusieurs
piéces. »

Plusieurs autres voyageurs, depuis, parle-

rent des Eucalyptus. Antoine Guichenot, jardi-
nier botaniste du Jardin des Plantes, rapporta
d'un voyage en Australie (1800-1804) divers
échantillons qu'il signalait comme des essences
forestiéres d'une acquisition précieuse.

Il semble que c’est dans les serres de la Mal-
maison, aux environs de Paris, que I'Eucalyp-
tus aurait été cultivé pour la premiére fois en
Irance. En 1813, Bonpland décrivit sous le
nom d'Eucalyptus diversifolia un arbre a la
Malmaison ou il était cultivé depuis un cer-
tain nombre d’années. Plusieurs introductions
furent faitesun peu plus tard sur divers points,
mais n'amenérent aucun résultat. Pendant
plus d'un siécle, I'Eucalyptus ne fut quune
plante de collection, dont on trouvait quel-
ques rares sujets seulement dans les serres

des jardins botaniques. Il a fallu, pour lui
ouvrir la voie, tout un concours de circons-
tances : la fondation de la colonie de Victoria
dans I'Australie méridionale, I'improvisation
de’la ville de Melbourne et, par suite, la créa-
tion de son magnifique jardin colonial. Il a
fallu surtout les efforts réunis de MM. Mueller
et Ramel, dont les noms resteront insépara-
blement attachés & I'histoire de cet arbre.
C’est en 1834 que M. P. Ramel, visitant en
Australie le jardin botanique de Melbourne.
remarqua la vigueur phénoménale d’un jeune
arbre qui croissait & vue d’ceil dans une allée
ecartée. C'était un Eucalyptus globulus ou
Gommier bleu de la Tasmanie (Blue gum).
Ayant fait de cet arbre une étude passion-
née, M. Ramel envoya en France des graines
d’Eucalyptus, et quand il revint en Europe, en
1856, il parvint, grace a une ferme volonts de
doter I'ancien monde d’une essence d’arbres
aux qualités exceptionnelles, & faire connaitre
et cultiver 'Eucalyptus dans les contrées on
le climat lui permet de se développer 3 ’air
libre. Aujourd’hui grace a ses efforts, 1a
France, ’Algérie etd’autres contrées possbéent
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Fig. 978.

Fig. 918. — Eucalyptus globulus (Jardin publica Nice). |

de nombreux Eucalyptus cultivés en pleine
terre.

croissance, — Au genre Eucalyptus appar-
tiennent les plus grands arbres actuellement
connus. Pendant longtemps, on a cru que les
géants du régne végétal étaient les fameux
Sequoia ou Wellingtonia de la Sierra Nevada
dela Californie, dont les plus gros atteignent
une hauteur de 98 métres sur 8,86 de diameé-
tre. Ces dimensions sont de beaucoup dépas-
sées chez certains Kucalyptus.

L’'E. regnans est une espéce qui fournit les
arbres les plus élevés, on en connait de plusde
410 pieds (135™) de hauteur. Un arbre abattu,
appartenant a cette espéce, ayant été mesuré
avec soin, avait 415 pieds de haut et 5 métres
de diamétre a l'endroit ou il avait été scié
fort au-dessus du sol. A Mount Sabine, on a vu
des Fucalyptus regnans de 125 métres de
haut et de 7 métres de diamétre; & Mount

Disappointment on en a vu de plus gros

Fig. 919.

Fig. 919. — Pritchardia ﬁliféra (Jardin public a Nice).

encore qui mesuraient jusqu'a 11 metres de
diamétre. On connait des £. diversicolor
(colossea) de 400 pieds de haut; il y en a qui
ont 100 métres de tronc avant d’atteindre la
premiére branche. On en a méme signalé un
qui mesurait jusqu'a 1537 métres de hauteur;
ce serait dans ce cas l'arbre le plus haut du
monde.

« Ona mesuré, dit M. Mueller, un Eucalyptus
colossea (ou Karry des indigénes) de prés de
122 métres de hauteur ; des Lucalyptus amyg-
daling de 128 et méme de 145 métres. La taille
d'un autre individu de la méme espéce a été
estimée 3 300 pieds anglais (152 métres).

« Comme terme de comparaison, on peul
citer le dome des Invalides, haut de 105 mé-
tres, la fléche de la cathédrale de Strasbourg,
haute de 142 métres; enfin la pyramide de
Chéops, la plus haute construction qui existe,
dont la hauteur est de 146 métres. Ainsi,
I’ Eucalyptus amygdalina jetterait encore son
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ombre sur le sommet de Ja grande pyramide. »

Un Eucalyptus mesuré en Tasmanie n'avait
pas moins de 92,15 de diamétre prés du sol,
et de 3,66 & la naissance de la premiére
branche, c’est-a-dire a plus de 70 métres au-
dessus du sol ; la hauteur totale était de 91=,50.
Par une estimation approximative, on suppose
quun tel arbre aurait pu fournir un poids
total de 446 886 kilogrammes de bois.

La croissance de I'Eucalyptus est d’ailleurs
extrémement rapide. En Californie on a vu
.des Eucalyptus de semis atteindre 7 métres
en deux ans. Méme en France, la croissance-est
aussi rapide et un £. amygdalina a pus’élever
de 50 pieds en huit ans.

A Cannes, un semis d’'un an, mis en place
en mai, atteint environ 6 métres au mois de
décembre suivant; l'année d’aprés, méme
pousse de 6 métres environ; & partir de la
troisiéme année seulement cette impulsion
commence & se ralentir, mais elle demeure
assez forte pour qu'un sujet comme celui des

fréres Huber, planté en 1857, fut en 1872 un

arbre de plus de 25 métres de haut.

C’est,en général, vers quatre-vingtsans qu'un
Eucalyptus a atteint sa taille maximum. Passé
cetage 'arbre ne s’accroit plus qu'en diamétre.

Usages. — L’écorce de plusieurs Eucalyp-
tus australiens produit une sorte de kino
comparable & celui des Pterocarpus, qui
jouit des mémes propriétés et est employé
aux mémes usages. Comme les autres kinos,
le cachou et le gambir, le kino d’Eucalyptus
sert pour la teinture et pour le tannage. Il
a été introduit dans le commerce anglais sous
les noms de Blood-Wood gum, de Redgum, de
Black turtle gum, etc. CGe sont les £. corymbosa,
rosirata et citriodora qui donnent le meilleur
kino ; les Z'. globulus, calophylla, Fabiorum,
corynocaliz, en produisent également: celui
de I'E. giganteaest trésriche en gomme. Le kino
est souvent produit en trés grande quantité
par les Fucalyptus; lorsqu'on incise 1’écorce,
un seul arbre peut, au dire du voyageur
White, en fournir 60 gallons (227 litres).

Plusieurs KA'ucalyptus, en particulier les
E. dumosa, mannifera, resinifera, produisent
une sorte de manne analogue i la manne
ordinaire, mais moins douce, et qui, d’aprés
M. Berthelot, renferme de la mélitose.

Les Eucalyptus sont des arbres trés pré-
cieux par leur bois, fort utile par le nom-
bre d’applications dont il est susceptible
a cause de ses nombreuses qualités: il est en

: : alités
effet trées dur, résistant, incorruptible, qu

auxquelles viennent s’ajouter enco.re la rip.1
dité de sa croissance et les dinlenS{OD,S. extra-
ordinaires de l'arbre. En effet, & l'mverse
de cette loi générale de la nature, qui ne fait
ordinairement pas marcher de pair 12 grande
rapidité de croissance et ’affermissement de§
tissus, I'Eucalyptus jouit de cetfe faculté
exceptionnelle de réunir & une rapidité de
pousse extréme une densité de texture
remarquable. C'est un bois d'une grande
ténacilé, et des essais comparatifs de résis-
tance faits sur divers échantillons de bois a
I'Exposition universelle de Paris, en 1867, ont
établi avec la derniére évidence que ’Euca-
lyptus était deux fois et demie aussi résistant
que le Chéne de Hongrie.

Ce bois est presque incorruptible et res-
pecté par les insectes beaucoup mieux que
le Teck, qui estattaqué par la fourmi blanche
et détruit par le taret. Aussi doit-on le placer
au premier rang des essences a choisir pour
la construction des digues et des ponts, les
travaux sous-marins, les traverses de chemin
de fer, et surtout pour les navires, auxquels
il semble tout particuliérement approprié.

Les constructeurs australiens le préférent
aujourd’hui a tout autre, et, dés 1861,
M. Ramel écrivait : « Les meilleurs baleiniers
qui sillonnent les mers de I'’Amérique du Sud
sont ceux d’Hobart-Town: on en vante les
quilles a toute épreuve. Elles sont faites avec
I'Eucalyptus globulus. »

L' Eucalyptus globulus, sur les propriétés
duquel nous reviendrons plus loin, est I’espéce
la plus connue, et son bois réunit bien toutes
les conditions avantageuses dont il vient
d’étre parlé, mais & coté de lui et méme au-
dessus de lui, on peut placer au point de vue
dfas qualités du bois, plusieurs autres espéces
d’Eucalyptus, en particulier les . marginata,
rostrata, corymbosa, etc.

 Gest ainsi que, par exemple, I'Eucalyptus
margimata produit un bois de premier ordre,
;‘;‘1{:‘“2 (faitACOI_lnu sous les noms de bois de
i enu N 061]‘02{' d :;mstmhe. CetA arbre, qui
fon hauteu:vlsd ;allgo e Zastes foréts, 'att?int
pédie d’Australie 501111; ires. Son b’c’ns S e
. a forme d’énormes
madriers. En 1890, & I’Exposition coloniale de
Londres, un bloc de 8 pieds d i
P pleds de diametre
attirait tous les regards de I foule par ge
dimensions extraordinaires, nes

Le bois de Jarrah rappelle par sa couleyp
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I'’Acajou, ce qui lui a valu son nom d’Acajou
d’Australie. 11 est ferme, dur, compact, d’un
grain fin et serré; il se fravaille facile-
ment ; sa densité, lorsqu’il est sec, est un peu
plus forte que celle du Chéne; il résiste mieux
que ce dernier bois & I'écrasement, il se plie
facilement dans tous les sens, etc.

Une des plus grandes qualités de ce bois,
comme celui de tous les Eucalyptus d’ailleurs,
est d'étre imputrescible dans 'eau de mer,
inattaquable aux tarets et aux termites des
Indes. C’est ainsi qu'une vieille poutre en bois
d’Eucalyptus, qui avait séjourné pendant
trente-six ans sur le rivage de Bumbury, était
trés bien conservée, bien qu'elle et été
exposée alternativement pendant ces longues
années, & l'action du soleil et de 1'eau de mer.
Des poteaux de cloture en bois d’E. corymbosa
étaient & peine décomposés aprés quarante ans
d’enfouissement dans le sol. Des traverses de
chemin de fer étaient encore saines apreés
vingt-qualre ans d’usage. Des pieux plantés
enmer en 1834, en bois d’£. marginata, furent
reconnus indemnes des attaques des tarets,
pourtant fort abondants en cet endroit,
lorsquon les inspecta en 1877. Ces quelques
exemples, qu'il est inutile de multiplier, prou-
vent d'une facon indiscutable 'incorruptibilité
du bois d’Eucalyptus.

Toutes les qualités de ce bois le rendent
trés précieux et le font employer dans I’ébé-
nisterie, la menuiserie et les constructions
navales : en Australie on en fait des planches,
des portes, des meubles, des traverses de
chemin de fer, des poteaux télégraphiques,
des pilotis, des chalels, des bateaux, etc. ; en
Angleterre et en France, on l'emploie pour
fabriquer des portes, des dessus de comptoirs,
des wagons de cheminde fer, desmeubles, etc.

Dans ces derniéres années, on a proposé
d’utiliser le bois de Jarrah (£. marginata)
pour le pavage des rues de Londres. Les
expériences entreprises & ce sujet ont donné
d’excellents résultats. Certes le prix de revient
du pavé de bois en Acajou d’Australie est fort
élevé, mais la durée et 1’absence de toute
réparation rendent 'entreprise avantageuse

au point de vue financier.

Les Eucalyptus rendent dans le climat mé-
diterranéen, ol ils se sont complétement
acclimatés, d'importants services comme ar-
bres forestiers, et ces arbres, & cause de leur
rapide croissance, sont frés précieux pour le
reboisement, en particulier pour 1'Algérie.

« Le reboisement, dit Naudin, est I'avenir de
I’Algérie. Cette colonie est bien douée, heureu-
sement : elle posséde de nombreuses espéces
de Chénes, de Pins, de Sapins, d’Erables, de
Frénes, appropriés a son climat. Mais la re-
constitution des foréts avec les essences indi-
génes est I'ceuvre de plusieurs générations, et
jusqu’a ce que I'ceuvre soit accomplie, I’Algé-
rie aura longtemps besoin de {rouver en
abondance des bois de construction fournis
par des arbres & croissance rapide. De toutes
les essences, certains Eucalyptus sont celles
qui conviennent le mieux, et I'on ne saurait
trop appeler l'attention des agriculteurs sur
I'importance du réle que ces arbres peuvent
jouer dans les reboisements. »

Par leur port élancé, leur cime arrondie ou
pyramidale, leurs fleurs curieuses, leur feuil-
les persistantes disposées verticalement, les
Eucalyptus sont susceptibles d’étre employés,
dans le Midi de la France, & 'ornementation
des parcs, jardins, avenues et promenades ol
ils sont d’'un aspect saisissant et extraordi-
naire. A Nice, par exemple, on peut admirer
un superbe Eucalyptus globulus sur la place
Masséna (fig. 977) et un autre dans le Jardin
public (fig. 978) & c6té d’un Pritchardia filifera
(fig. 979).

Parmi les Eucalyptus cultivés sur le littoral
méditerranéen nous signalerons les espéces
suivantes : £. globulus, amygdalina, botryoi-
des, calophylla, diversicolor (colossea), gom-
phocephala, leucoxylon, robusta, rostrata, vimi-
nalis, etc.

Les plantations d’Eucalyptus sont trés favo-
rables pour le desséchement des terrains ma-
récageux. On a méme voulu attribuer a cet
arbre une influence assainissante sur 'atmos-
phére des régions infestées par les miasmes
paludéens. Dans les pays ou les fiévres inter-

‘mittentes existent & I'état endémique, on a

beaucoup planté des Eucalyptus (fig. 980)
dont le feuillage passe pour combattre les
germes malsains et assainir l'air. D’aprés
Kmogzett cette propriété salufaire serait
due alessence des feuilles qui se dégagerait,
et qui, sous I'influence de I'air humide, se dé-
composerait en donnant naissance a du per-
oxyde d’oxygeéne et & de I'acide camphorique,
agissant le premier comme désinfectant, le
second comme antiseptique.

11 semble aujourd’hui démontré que cette
opinion, primitivement admise, doive étre
complétement abandonnée et que l'action
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assainissante des Eucalyptus ait été exagérée ;
elle semble se réduire & un simple desséche-
ment du sol marécageux, sans agir en aucune
facon sur les miasmes répandus dans 1'air. Des
expériences probantes entreprises sur ce sujet
a Cuba, en Espagne et en Italie, ont pleine-
ment confirmé cette maniére de voir.

En 1883, la Société d’acclimatation de

France (1) s’est occupée de cette question

et plusieurs de ses membres ont longuement
discuté les propriétés hygiéniques des planta-
tions d’Eucalyptus. Plusieurs exemples ont
été alors donnés, montrant quon s’était fort
exagéré 'action salutaire de ces arbres.

Le D* Thomasi Crudeli a en effet fait con-
naitre, par un rapport au ministre de l'agricul-
ture d’Ttalie, que les plantations d’Eucalyptus
entreprises a la ferme des Trois-Fontaines,
dans la campagne de Rome (fig. 980), ont offert
ce singulier spectacle que, pendant l'année

(1) Bulletin de la Société d’acclimatation, 1885, 4¢ série.
t. IL

. 980. — Plantation d’Eucalyptus & la colonie agricole de Tre Fontane (Campagne de Rome) poﬁl‘
combattre les miasmes marécageux qui produisent les fiévres. '

1882, les fiévres pernicieuses ont été juste-
ment limitées & cette localité quon eroyail
assainie depuis longtemps. On dut méme en
retirer les forcats employés dans les établis-
sements. ‘

D’auire part, M. Liversidge, professeur a
I'Université de Sydney, en Australie, a fait
remarquer que les fiévres régnaient avec une
grande intensité dans les foréts d'Eucalyptus
de cette contrée, leur patrie. o

M. Riviére (1) combat également, a la suite
de ses observations personnelles, 1'idée d’une
action fébrifuge dues aux émanations direcles
de I'Eucalyptus. « Nous avons nous-méme,
dit-il, dirigé de trés grands boisements d’Eu-
calyptus en Algérie, de la Tunisie au Maroc :
plusieurs ont environ quatorze ans d’age;
leur réussite comme végétation est moyenkne-
ment satisfaisante ; plusiears grands bos-
quets d’arbres remplacent maintenant les

(1) Loe. cit., p. 29.
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dépressions autrefois marécageuses, cela est
incontestable : mais il nous serait impossible
d’affirmer, malgré nos recherches, I'existence
d’'une action fébrifuge. On a beaucoup cité
I'exemple du lac Fetzara, dont les miasmes
paludéens infectaient la grande exploitation
minicre de Mokta-el-Hadid, décimaient le per-
sonnel, rendaient insupportable le séjour de
cette localité, et qui, maintenant, grace a des
futaies trés développées d’'Eucalyplus, pré-
sente toutes les conditions d’une hygiéne
assez favorable. Il nous sera bien permis, &
nous qui avons le premier planté ces berges
malsaines et avons concouru pour une large
part au développement de ces quelques cen-
taines de milliers d’arbres, de dire combien
l'erreur serait manifeste si 1'on devait attri-
buer entiérement aux Eucalyptus des effets
indirectement sanitaires, dont la cause est
ailleurs et simple & exposer en deux mots:
les Eucalyptus, comme tous les arbres, ont
constitué des ombrages, isolé d'un rideau de
verdure le lac des exploitations. La prospé-
rité matérielle de 'administration de la mine
s’est étendue sur le personnel; les moyens
d’existence ont été plus faciles, les services
médicaux bien assurés, et, point le plus im-
portant, qui édifiera 'hygiéniste, juge en cette
question, la plus grande partie du personnel
est amenée A la mine tous les matins et rame-
née le soir par les premiers et derniers trains
a Bone, & 36 kilométres plus loin, c’est-a-dire
dans une ville littorale battue constamment
par les brises de la mer.

« L’action prophylactique méme de I'Euca-
lyptus est loin d’étre démontrée dans ces con-
trées essentiellement fébrigénes; et peut-on
d’ailleurs croire & cette action directe, quand
on connait la résistance extréme de tous les
bactériens aux agents antiseptiques les plus
violents ! Que pourrait faire alors en pleine
atmosphére sur ces microphytes 1'odeur bal-
samique répandue par I'Lucalyptus globulus
seulement, et encore pendant un certain
temps ? »

Pour M. Cosson, au conlraire, 'explication
donnée par M. Riviére de 'exemple du lac
Fetzara ne semble pas admissible el pour ce
savant botaniste l'action fébrifuge des Eu-
calyptus dans cette région, comme dans bien
d’autres, ne saurait étre niée. « Aprés avoir
contribué, dit-il (1), aux grandes plantations

1) Loe. eit., p. 31,
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d’Eucalyptus qui ont été faites dans R
vince de Bone, aux mines de Mokta, M. Ri-
viere vient confesser que, malgré to}ls les
travaux qui ont été faits dans ce sens, I'Euca-
lyptus n'a pas assaini les mines de Mokta.
J’avoue que j'ai été trés surpris de cette asser-
tion, parce qu’il y a deux ans, j'ai visité avec
l'ingénieur les mines de Mokta. Celui-ci m'a
montré toutes ces rues bordées d’Eucalyptus,
de douze, quinze ans, qui sont hauts comme
les Platanes de la grande avenue du Luxem-
bourg, etil m’a dit : « Depuis que nous avons
fait ces plantations,il n'y a presque plus de fié-
vres.» Iln'a pas dit: « Il n'y a plus de fiévres.»
Il a dit: « Il n’y a presque plus de fiévres. » Je
lui ai posé la question : « Méme cette année ? »
Il m'arépondu: « Méme cette année. » Or on
avait commencé le desséchement du lac Fet-
zara ; par conséquent, il y avait 14 une cause
toujours puissante de production de fiévre.
En relisant attentivement la communication
de M. Riviére, je me suis apercu qu'il ne niait
pas que les fievres eussent beaucoup diminué
a Mokta, mais qu’il attribuait 'assainissement
du pays & une aulre cause, a savoir qu'une
partie des ouvriers s'en allaient le soir & Bone
et en revenaient le matin. Béne est & 18 kilo-
métres, par le chemin de fer, de Mokta. Mais
cette promenade avant et aprésle coucher du
soleil, dans un pays ol existe la fiévre, serait
plutét une cause de production de fievre
qu'une bonne mesure hygiénique. M. Riviére
a omis de rappeler que le chemin de fer que
prenaient ces ouvriers pour aller & Bone, était
bordé de trois rangs d’Eucalyptus. Un ancien
ingénieur de Bone que j'ai retrouvé en Corse
ingénieur en chef, M. Dubois, était tellement
persuadé que I'Eucalyptus avait assaini Mokta
et ses.environs, que, lorsqu’il était chargé des
cl’lemms de fer de la Corse, il avait proposé
d’exproprier suffisamment de terrain pour
b?rder toute la ligne ferrée d'une triple ran-
gée d’Eucalyptus. Cette opinion de M. Dubois,
qui était compétent puisqu'il avait été long -
temps & Bone, m'améne a vous parler naturel-*
lement de ce que j'ai vu en Corse. Voici les
deux exemples que j'ai constatés & mon pre-

mier voyage, il y a deux ans, que j)’ai revus
cettc année :

g Dans une grande pr
orientale dans I'endroit ré
prés d’Aléria et du pénite
le général Stefani possed
priété ol il a commence

opriété sur la cote
puté le plus malsain,
ncier de Casabianca,
© une grande pro-
des plantatione de
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Vigne. Il a commencé aussi & semer des prai-
ries dans une grande vallée qui était maréca-
geuse et qui passait pour trés malsaine. Le
fait est que le garde de sa propriété refusait
d’y rester I'été, et que, quand il avait trouvé
un homme plus courageux, celui-la était
comme les autres obligé de partir bientot a
cause de la fiévre. Le général Stefani ayant
entendu parler de l'effet assainissant de I'Eu-
calyptus, fit planter devant la maison du
garde un petit bosquet de 200 a 300 Eucalyp-
tus qui existent toujours. 1l a trouvé un garde
qui reste depuis quatre ou cinq ans ; le garde
n’'a pas eu la fiévre ; jusqu'a I'année derniére
aucun de sesenfants n'a pris la fiévre ; cepen-
dant je dois dire, parce que l'expérience doit
étre donnée sous toutes ses faces, que, cette
année, la femme du garde a eu quelques
atteintes de fievre. Mais enfin, d'un c6té, il y
a une maison qui était absolument inhabita-
ble; de I'autre, la possibilité de 'habiter pen-
dant plusieurs années, sans que la fievre
décimat, comme elle le faisait auparavant, la
populatlion sédentaire.

« Le long du ruisseau, le général Stefani a
fait également une plantation de 4 4500 Euca-
lyptus; cette année, il a été obligé, au mois de
juillet, de faire venir des ouvriers de la mon-
tagne, non acclimatés, pour donner une facon
4 ses vignes; il a eu, pendant quinze jours,
20 a 30 ouvriers, aucun n'a pris la fiévre.
Est-ce & dire qu'il n'y a plus de fiévre ni pos-
sibilité de fiévre dans le pays? Non. Au mo-
ment de la vendange, personne n'a été atteint,
excepté une ordonnance du général. J'ai été
assez heureux pour couper cette fiévre du
premier coup, il y a deux mois, avec du bon
sulfate de quinine.

« Voila le premier exemple.

« Le second vient d’'un des pays les plus
malsains de la cOte orientale. I1 y a une petite
localité, Solenzara, ou l'on avait établi une
grande usine pour les aciers Martin. Au début
de I'établissement de l'usine, toute la popu-
lation du voisinage de Solenzara avait 1'’habi-
tude, pendant les quatre mois d’été, de la fin
de juillet au mois de novembre, de quitter le
pays. Il y avait, & I’embouchure de la riviére,
un petit marais ot il y avait mélange des
eaux douces et des eaux salées. Ce marais a été
acheté par un des actionnaires importants de
Iindustrie des aciers, qui y a planté des Eu-
calyptus. Il y a aujourd’hui 60 ares plantés
d’'Eucalyptus de 15, 12, 9, 5 et 4 ans, qui

viennent bien ; mais le fait principal, c’est qu'il
n'y a plus de fievre & Solenzara, que toute la
population et les enfants ont une mine de
prospérité, et que personne ne songe plus &
émigrer, que méme, me disait un des repré-
sentanls de M. Lutcher, qui a fait cette expé-
rience d'hygiéne, on venait des endroits
infestés pour respirer le bon air a Solen-
Zara. »

Les exemples cités par M. Cosson, auxquels
on pourrait facilement en ajouter d’auires
rapportés par plusieurs auteurs, montrent
certes que les plantations d’Eucalyptus jouent
un certain role, qui ne saurait étre nié, dans
I'assainissement d’un pays, et que leurs pro-
priétés hygiéniques ne peuvent pas étre mises
en doute. Mais, comme il le reconnait lui-méme
d’ailleurs, il ne saurait plus étre question
d'une action directe, exercée par les émana-
tions de l'arbre sur les germes de la fiévre.
L’assainissement des régions infestées semble
uniquement provenir du desséchement du
sol par I'arbre. Ce desséchement est dt a la
rapidité de la végétation ainsi qu’a la dis-
position du feuillage qui laisse pénétrer
largement les rayons du soleil au pied du
trone. On peut ajouter encore que les Euca-
lyptus servent aussi a former des rideaux
protecteurs contre les miasmes paludéens, et
que les plantations faites dans le voisinage
des marais servent & isoler de la fiévre des
établissements qui étaient autrefois exposés
au danger des effluves.

I’EUCALYPTUS GLOBULEUX — EUCALYPTUS

GLOBULTUS
Synonymie., — Gommier bleu de Tasmanie
(Tasmanian blue gum).
Caracteres. — L'Eucalyptus globuleux est

un trés grand arbre (fig. 981) qui, dans son pays
natal, I’Australie, atteint jusqu’'a 100 métres de
hauteur sur 28 métres environ de circonférence,
41'4ge de 80 ans. Son porl, d’apparence bizarre
et peu agréable, a été comparé a celui du Peu-
plier d’Italie. Le tronc en est recouvert d’une
écorce lisse qui se déiache deux ou trois fois
par an par plaques grisatres a 1'extérieur. Les
branches se contournent un peu en s’élevant et
sont garnies d'un feuillage dont on a comparé
la teinte & celle du feuillage de 1'Olivier.
Comme plusieurs autres Eucalyptus d’ailleurs,
I'Eucalyptus globulus présente deux formes
de feuilles (fig. 982); dans le jeune &ge, les
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Tig. 982. — Eucalyptus globuleux (Eucalyptus globulus), feuilles et fleurs.

feuilles sontsessiles,alimbe horizontal,comme
les feuilles de nos arbres; mais & 1’Age adulte,
elles sont alternes, pétiolées, souvent lancéo-
lées, en forme de faux, et leur limbe se place
verticalement, grace a une demi-torsion du
pétiole, de telle sorte que, malgré 'abondance
de leur feuillage, les Eucalyptus adultes ne
donnent que trés peu d’ombre.

Les feuilles, 'écorce et toutes les parties
vertes de la plante sont pourvues de glandes
oléiféres sécrétant des huiles essentielles.

Les fleurs (fig. 983) sont blanches ou légére-
ment rosées, axillaires, sessiles sur un pédon-
cule commun, court, épais, anguleux. Elles se
présentent,lorsqu’elles sont encore enboutons,
sous l'aspect de petits corps piriformes, dont
le développement complet exige souvent une
année entiére. Ils se fendent alors circulaire-
ment et se séparent en deux parties : la partie

terminale, tantdt arrondie et obtuse, tantot
prolongée en céne, forme une sorte de capu-
chon ou opercule, qui enveloppe les étamines ;
la partie inférieure constitue le calice, auquel
sont attachés les étamines et le pistil. Aussitot
que l’opercule s’est détaché, les étamines , trés
nombreuses (de 15 100), s’étalent tout autour
de 'ovaire ; elles sont colorées en jaune, pale
ou rosé. L'ovaire, creusé de 4 loges, est

soudé au tube du calice, et se termine par
les styles.

Le fruit (fig. 983) de I'Eucalyptus est une
capsule & peine plus grosse que I'ovaire; il
s'ouvre par aulant de fentes qu’il v avait de
loges dans ce dernier.

Distribution géographique. — L'Eucalyptus
globulus est originaire de 1a Tasmanie, ou il a
été découvert en 1892 par e naturaliste
La Billiardiére (voir plus haut). 11 a c¢te
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introduit dans ces derniéres années dans le
Midi de I’Europe, dans la région de 1'Oranger,
en Espagne, en Italie, en Algérie,en Provence,
en Corse.

Pour la France en particulier, I'Eucalyptus
globulus est bien acclimaté & Port-Vendres,
Collioure, dans les Pyrénées-Orientales; &
Saint-Mandrier et Hyéres, dans le Var; &
Canne, golfe Juan, Antibes, Nice, Villefranche,
Monaco, Menton, dansles Alpes-Maritimes. En
Algérie, 'Eucalyptus étend son domaine cha-
que jour davantage, au grand profit des indi-
génes et des colons, et c’est par centaines de
mille quon le voit s’élever de toutes parts sur
le sol des trois provinces. Sous le climat de
Paris au contraire, il n'est pas rustique et il
faut le considérer seulement comme un arbre

Fig. 983. — Eucalyptus globuleux ( Eucalyptus globulus), fleurs et fruits.

annuel, ou bien encore le rentrer avec soin
en orangerie dés l'approche des froids.

Usages. — Outre ses mérites comme plante
forestiére et méme assainissante, mérites
dont il a été longuement question plus haut,
I'Fucalyptus globulus jouit de propriétés médi-
cinales importantes, aujourd’hui parfaitement
bien constatées.

L’analyse des feuilles de 1'Fucalyptus glo-
bulus, faite par M. Cloez, y a révélé la pré-
sence d’une petite quantité de résine, d’une
forte proportion d'une huile essentielle parti-
culiére, de tannin, et d’environ 10 p. 100 de
cendres blanches renfermant des sels cal-
caires et des carbonates alcalins. La propor-
tion de ce tannin, selon le docteur Miergues,
de Bouffarik, est méme assez considérable



pour faire servir les feuilles de I'Eucalyptus
au lannage des cuirs, lesquels, dit-il, conser-
veut toujours unc odeur agréable. On pour-
rait en faire une sorte de cuir de Russie.

L'essence est liquide, légérement verdatre,
d'une odeur aromalique pénétrante, qui tient
ala fois du Laurier et de la Menthe. En la sou-
meltant aunedistillation fractionnée,vers 175°,
M. Cloez en a extrait l'eucalyplol, essence
oxygénée trés fluide, incolore, peu soluble
dans l'eau, trés soluble dans I'alcool.

L' Lucalyptus globulus peut étre employé en
médecine sous diverses formes : infusion,
décoction, poudre de feuilles, feuilles appli-
quées en nature, teinture, extrait, essence,
alcoolat, et enfin eucalyptol.

Les feuilles d’Eucalyptus ont donné des
résultats fort efficaces dans le traitement des
fievres intermittentes sur lesquelles la quinine
et les autres fébrifuges ordinaires demeu-
raient sans action : cependant on ne saurait
encore dire bien exactement quel est le prin-
cipeefficace dans ce cas,essence, résine ou prin-
cipe amer. L’essence, qui s’élimine par les
voies respiratoires et par 'urine & laquelle elle
communique une odeur d’iris et de violette, a
donné de bons résultats dans les affections
des bronches et dans certaines maladies des
voies génito-urinaires. L’Eucalyptus a été
également prescrit dans la dyspepsie & cause
de la stimulation qu'il exerce sur I'estomac.

Alextérieur,’Eucalyptus est unstimulantlo-
cal qui peut faciliter la cicatrisation des plaies;
c'est de plus un bon désinfectant. Comme
désinfectants, les produits de I'Eucalyptus peu-
vent étre utilement employés au pansement
des grandes plaies. L'alcoolat d'Eucalyplusest
préférable 4 l'eau-de-vie camphrée ou 3
I'acide thymique, en raison de sa double qua-
lité aromatique et astringente, et, & cause de
I’excellence de son parfum, a l'acide phéni-
que, dont l'odeur est si désagréable. Les
jeunes feuilles fraiches peuvent étre appli-
quées a titre de stimulant local sur les petites
- plaies peu disposées a se cicalriser.

Méachées, les feuilles parfument 1'haleine,
donnent du ton aux gencives ainsi qu'au reste
de la muqueuse buccale.

Nousavons déja parlé plus haut (v.p. 15-19)
du réle quon a atiribué a I'assainissement
des contrées ol sévissent les fiévres palu-
déennes et nous avons vu, aprés avoir dis-
cuté la question, ce qu’il faut penser de cette
assertion.

22 LE GOYAVIER POIRE.

LES GOYAVIERS. — PSIDIUM

caracteres. — Les Psidium sont des arbres,
des arbrisseaux, ou plus rarement des sous-
arbrisseaux, souvent velus ou tomenteux, a
feuilles opposées, penniveinées, & fleurs
grandes, rarement peliles, en cymes axillaires
de 1 a 3 fleurs, rarement davantage.

Les Psidium appartiennent a la tribu des
Myrtées. Le limbe du calice est entiérement
fermé dans le bouton, entier ou & 4-5 lobes
courts, se fendant jusquau disque & I'épa-

Fig. 984. — Goyavier (Psidium pyriferum).

nouissement. L'ovaire est a 2 ou plusieurs
loges multiovulées. Le fruit est une baie
globuleuse, ovoide ou piriforme, nue ou sur-
montée du limbe du calice persistant.

Distribution géographique. — Leg cent es-
péces de Psidium, dont la plupart d’ailleurs
ne devront pas étre conservées, habitent
toutes (2 I'exception d'une qui est de 1'Asie
tropicale) les régions tropicales et subtropi-
cales d’Amérique. Une d’entre elles st culti-
vée dans les régions tropicales des deux
mondes.

Usages. — Deux espéces sont particuliére-
ment intéressantes pour leur fruit comestible.

LE GOYAVIER POIRE — PSIDIUM PYRIFERUM

Synonymie. — D, pomiferum: P. G,
Goyavier jaune; G. blanc ;
rier des Indes.

yava,
G. commun : Poi-
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caracteres, — (C’est un petit arbre de 3 a
6 métres de haut, dont le trone s’exfolie chaque
année, portant des feuilles ovales elliptiques
de 8 & 12 centimétres de longueur. Au mois
de juillet apparaissentdes fleurs blanches qui
se transforment bient6t en fruits arrondis ou
pyriformes, lisses, bosselés, de la grosseur
environ d'un ceuf de poule (fig. 984), colorés
en jaune rousstre et trés parfumés & leur
maturité qui n'a pas lieu avant le mois d’oc-
tobre, souvent méme en janvier seulement.

Distribution géographique. — Cet arbre,
originaire des Antilles et du Brésil, a été in-
troduit et est cultivé partout ot le climat le
permet : il ne peut pas supporter un froid de
2 ou 5 degrés au-dessous de zéro : aussi réus-
sit-il bien en Algérie, ot il meurt cependant
dans les grands hivers, mais dans le Midi de
la France on doit Pabriter sous des couver-
tures pendant la saison froide.

Usage. — Les fruits, appelés goyaves, ont
une chair rouge, rose ou verdatre, pulpeuse,
d’'un golt aromatique fort agréable. On les
mange crus ou en compote, avec ou sans sucre.
Les graines sont trés nombreuses dans la
pulpe, avec laquelle on est obligé de les ava-
ler.

Le Govavier pE CATTLEY (P Cattleyanum),
originaire du Brésil et de 1'Urugay, appelé
encore G. a fruits pourpres, est également cul-
tivé en Provence ou il est plus rustique et
réussit mieux que l'espéce précédenté. Clest
un petit arbre touffu, parfois buissonneux,
dont les fruits globuleux, plus petits que les
goyaves-poires, sont rouge vineux et de la
grosseur d'une sorbe. La pulpe en est aigrelette
et sucrée et rappelle un peu le gout de la
fraise. G'est avec ces fruits qu'on fabrique les
confitures de goyaves.

LES MYRTES. — MYRTUS

Caractéres. — Les Myrtes sont des arbris-
seaux, plus rarement des arbres, glabres, to-
menteux ou pubescents a feuilles opposées,
penniveinées, 3 fleurs en cymes de 1 4 7 fleurs,
rarement davantage, pédonculées, axillaires.

Genre type de la tribu des Myrtées, les Myr-
tus présentent les caractéres suivants : tube
du calice turbiné, soudé a I'ovaire, limbe &
4 ou 5 lobes ou segments imbriqués ou en
préfloraison ouverte; 4 ou 5 pétales étalés;
nombre indéfini d’étamines libres 4 filets fili-
formes et anthéres versatiles ou basifixes, a

déhiscence longitudinale. Ovaire & 2 ou3loges,
rarement 4 ; style filiforme ; stigmate petit ou
plus rarement capité ; loges ovariennes multi-
ovulées.

Le fruit est une baie incluse dans le tube du
calice, ordinairement couronnée par le limbe
calicinal. Les graines renferment un embryon
courbe ou contourné en cercle ou en spirale.

Distribution géographique. — Les Myrtes
forment environ 50 espéces réellement dis-
tinctes, bien qu’on en aitdécrit jusqu’a 100, dis-
persées pour la plupart & travers I'’Amériquc
du Sud, principalement dans la partie extra-
tropicale et occidentale ; quelques-unes crois-
sent dans ’Amérique tropicale ; on en a signalé
8 en Australie et 4 dans la Nouvelle-Zélande.
Une seule, le M. communis, habite I'Europe
australe et I'Ouest de I'Asie.

LE MYRTE COMMUN — MYRTUS COMMUNIS

Caractercs. — Le Myrte commun, qui peut
dans 1'Orient atteindre la taille d'un petit
arbre, ne dépasse pas dans nos pays les pro-
portions d'un arbrisseau. C'est un arbuste de
1=,50 de haut environ, aux feuilles opposées,
persistantes, coriaces, luisantes et aroma-
tiques, aux fleurs blanches, parfumées, soli-
taires, axillaires, longuement pédonculées.
Ses fruits sont de petites baies d'un bleu noi-
ratre.

Distribution géographigque, — Seul repré-
sentant européen de la famille des Myrtacées,
le M. communis est assez abondant dans tout
le Midi de I’'Europe et en Orient ou il croit sur
les collines du littoral méditerranéen. Dans le
Midi de la France on le trouve & 1'état spon-
tané dans les terrains arides.

Historique. — Le Myrte rentre dans la caté-
gorie des arbres poétiques. Les Grecs I'avaient
consacré 3 Vénus et il devint le symbole des
amants heureux. Dans les festins on faisait
passer une branche de Myrte de main en main
avec la lyre et c'était le signal pour chaque
convive de chanter des chansons d’amour. La
muse Erato, qui préside aux chants amoureux,
est représentée la téte ceinte de Myrte. Aux
funérailles des grands hommes, on couron-
nait de Myrte leur statue. Les Romains consa-
crérent eux aussi le Myrte & Vénus ; il devint
cliez eux le symbole de I'union des époux, et
cette idée a persisté dans le langage des fleurs
jusque dans les temps modernes.

Usages. — Depuis longtemps le Myrte est



Fig. 985, — Myrtus pimentd.

cultivé comme plante d'ornement dans les jar-
dins, dans toule la France méridionale et sur
le littoral de I'Océan jusqu'a Cherbourg. On
en fait des bordures, des murs de verdure,etc.;
on le taille en boule, en pyramide. En plein
air, lorsqu’il est cultivé, le Myrte peut atteindre
4 3 3 métres de hauteur : cultivé en pots, il
ne dépasse guére 1 meétre; il est alors fré-
quemment vendu sur les marchés parisiens
pour la décoration des appartements et des
fenétres. Il en existe plusieurs variétés.

Avec les feuilles et I'écorce on obtient par
distillation une huile essentielle, qui se vend
en France, dans le commerce de la parfumerie,
sous le nom d’eau d'anges, au prix de 8 &
12 francs le kilogramme. La vente de cette
essence étant trés limitée, elle se trouve rare-
ment a 1'état naturel chez les parfumeurs,
mais plutot & 1'état d'imitation.

Les baies faisaient autrefois partie en phar-
macie de compositions astringentes qui jouis:
saient d'une grande réputation. C’est en man-
geant ces petites baies noires que les merles
de Corse acquiérent 'arome spécial qui les
caractérise. Dans certaines contrées du Midi
de la France on fait avec ces fruits une liqueur
alcoolique qui n’'est pas sans agrément.

- Les fruils desséchés du MYRTE piMENT ().
pimenta) (fig. 985), cultivé avec soin a la Ja-
maique ou il forme d’agréables promenades,
sont usités comme épices sous les noms de
Piment des Anglais, Toute épice, Poivre de la

Fig. 986. — Myrlus pimentordes.

Jamaique. Le Piment couronné ou Piment de
Thevet est produit par le M. pimentoides
(fig. 979) et vient des Anlilles, principalement
de I'ile Saint-Vincent.

LES EUGENIERS. — EUGENIA

carvacteres, — Les Eugenia sont des arbres
ou des arbrisseaux glabres ou plus-rarement
tomenteux ou velus, & feuilles opposées, co-
riaces ou membraneuses, penniveinées.

Le limbe du calice est divisé en quatre, plus
rarement en 5 lobes grands et imbriqués ou
courts et & peine saillants. L'ovaire est & 2 ou
a 3 loges multiovulées, plus rarement biovu-
lées. Le fruit est une baie subdrupacée ou
pulpeuse, rarement presque séche, couronnée
ou non par le limbe du calice. Les graines,
en petit nombre, globuleuses ou diversement
comprimées, renferment un embryon a cotylé-
dons épais et charnus et & trés courte radi-
cule. ,

Le genre L'ugenia est trés vaste et d’ailleurs
trés mal délimité. On peut le distinguer en
plusieurs sous-genres, parmi lesquels les Jan:-
bosa, Syzygium, Caryophyllus, Jossinia, ete.

Distribution géographique. — Pris avee sa
plus grande extension, le genre Eugenia com-
prend 560 bonnes espéces environ, croissant
en abondance dans 1'Amérique tropicale et
subtropicale, et dans 1'Asie tropicale; un pelil
nombre habitent ’Australie et I'Afrique.
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Caractéres biologiques, — Nous trouvons
dans la revue Le Monde des Plantes (1) la des-
cription ‘d’'un arbre merveilleux, d’un arbre &
pluie, appartenant trés probablement au genre
Eugenia :

« Un correspondant du district de Dhur-
bunga envoie le récit suivant & 1I'/ndian Daily
News, au sujet d’un arbre exfraordinaire de ce
district :

« Un arbre nim, situé au village d’Arai, a
quelques milles de distance du quartier géné-
ral, excite une grande émotion parmi les ha-
bitants du village et est I'objet du culte et de
la vénération d'un grand nombre. Une foule
assez nombreuse vient des villages éloignés
et méme du district de Mozufferpore, dans le
but d’obtenir I'’eau qui tombe & grosses gouttes
de I'arbre & toute heure. L’eau est pure el re-
gardée comme un spécifique contre la gale, les
maladies de peau et les maladies intérieures.
Aussi, suivant cette opinion, on en prend jour-
nellement. La foule entoure I'arbre constam-
ment avec des vases. La croyance générale
est que cet arbre esi rare et que son eau peut
étre utilisée de diverses maniéres. Cet arbre
existe depuis longtemps, mais ce n’est que
depuis quelque temps qu'on lui connait cette
propriété. Il n'y a, en effet, que quelques jours
que Parbre donne une telle quantité d’eau.
Un témoin oculaire rapporte qu’a la partie
inférieure de 'arbre se trouve une étroite ca-
vilé située un peu au-dessus de la racine, et
que I’eau s’écoule de la cavité en formant des
espéces de sources et de ruisseaux, tant elle
est abondante. Le possesseur du sol, une
femme, a placé un gardien qui, & foute heure,
veille sur l'arbre pour éviter sa destruction,

.3 raison du concours quotidien des visiteurs.
Chacun peut prendre librement de 1'eau. Les
Indiens pensent que le phénoméne est di a
quelque divinité cachée au-dessous de l'arbre
qu'ils adorent comme une chose sacrée, ou
comme l'expression d'un pouvoir divin; et il
ne serait pas étonnant que les crédules Hin-
dous en vinssent & bref délai & consacrer cet
arbre comme leur dieu ou un temple de leur
dieu. Les musulmans ignorants regardent
aussi 'arbre comme le réceptacle ou le lieu
de dépoét de quelque saint enterré dessous.

classes y voient un phénoméne di aux loisde la
nature et rien de plus. Cet arbre merveilleux

(1) Le Monde des Plantes, 1°° octobre 1892, p. 17.
LEs PLANTES.

fait 1'objet de toutes les conversations dans
les milieux indigénes. »

L'explication de ce phénoméne semble, ici
encore, devoir étre la méme que celle qui a
déja été donnée pour plusieurs arbres ana-
logues (1).

Usages. — Sur le littoral méditerranéen, en
Algérie et en Provence, on cultive comme
arbres fruitiers plusieurs espéces d’Eugéniers
qui y fructifient a l'air libre.

L’EveENiER DE Micuer (£. Michelii), origi-
naire du Brésil et de la Guyane, est fort cul-
tivé en Algérie, principalement dans la ban-
liene d’Alger ou ses fruits sont trés estimés
sous les noms de cerise de Cayenne et cerise
carrée. G'est un petit arbre de 3 a 4 métres de
haut, dont les feuilles persistantes sont gran-
des, cordiformes, d'un beau vert tirant sur le
rouge & l'automne. Les fleurs sont blanches
et sont remplacées par des fruits rouges du
volume d'une cerise, juteux et rafraichissants.

L’EucENIER JAMBOS (Eugenia jambos ou Jam-
bosa vulgaris) porte également les noms de
Jambrose, Jambolin, Prunier de Malabar. Cest
un élégant petit arbre originaire de 1'Inde,
haut de 4 & 6 métres, au feuillage persistant,
aux fleurs blanches et aux fruits jaunétres,
rosés du coté du soleil, de la grosseur d'une
noix, a4 enveloppe extérieure presque séche.
Cet arbre réussit bien en Provence et en Algé-
rie. Ses fruits sont assez estimés et se mangent
crus ou en compote ; ils laissent dans la bouche
une odeur de rose.

On cultive encore comme arbres fruitiers
dans le Midi de la France ou en Algérie, I'Ev-
GENIER A FEUILLES DE MYRTE (&. myrtifolia),
plus décoratif qu'utile au point de vue frui-
tier, et 'EUuGENIER AgUl (&' Agui), ou Goyavier
du Chili, dont les fruits, semblables 4 des azé-
roles, ont un arriére-golt résineux.

LE GIROFLIER — CARYOPHYLLUS AROMATICUS

caracteres. — Le Giroflier (fig. 987) est un
bel arbre qui reste toujours vert et atteint
une hauteur de 9 a4 12 métres. Ses feuilles
sont opposées, coriaces, ponctuées, oblongues,
rétrécies en pointe aux extrémités. Les fleurs
dont il se couvre & la floraison, et qui ne tar-

Toutefois les hommes éclairés de ces deux ! dent pas & tomber, sont disposées en cymes

terminales ou en corymbes partant de l'ais-
selle des rameaux : elles sont pentameéres,

(1) Voyez pages 350 et 507.
. — 4
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avee ctamines groupces en quatre phalanges.
I.e fruit est une baic & 1 ou 2 loges, ne con-

tenant quune seule graine, & cotylédons
¢pais el charnus.
Distribution géographiquq. — Le Giroflier

est aujourd’hui répandu dans toutes les con-
trées chaudes: du globe. On le cultive princi-
palement & Amboine, dans les iles de Haruhu,
a4 Sumatra, & Penang, & Malacca, dans les
iles Mascareignes, les iles de Zanzibar et de
Pemba, sur la, cote orientale de 1'Afrique et
dans les Indes occidentales. On a cru pendant
longtemps que les clous de girofle étaient
exportés de Java. C'est ainsi que le géographe
arabe Ibn Khurdabdah, en 869-885, cite cette
épice, avec les noix de coco, le sucre et le

Fig. 981. — Giroflier (Caryophylius aromaticus), port,
— A, bouton floral ; B, fleur épanouie; C, fruit.

bois de Santal, comme produit de cette ile, et
que Marco Polo, quatre siécles plus tard, com-
mit la méme erreur de croire le clou de giro-
fle produit & Java, parce qu'il I'y avait ren-
contré. Ce n'est qu'au commencement du
xvi° siécle, lorsque les Portugais découvrirent
les Moluques, que 'on reconnut la véritable
patrie d’origine du Giroflier, que l'on doil
regarder comme indigéne seulement du petil
groupe d’iles qui forment les Moluques pro-
prement diles.

Historique. — Le commerce exclusif des
clous de girofle resta pendant prés d’un siécle
entre les mains des Portugais, jusqu’a ce qu'ils
fussent chassés des Moluques, en 1605, par
les Hollandais. Ceux-ci, désireux de conserver
le monopole des épices, employérent tous les
moyens dans ce but et pour cela tentérent

=

d'extirper l'arbre aux clous de girofle de ses
iles natales et de confiner la production de
I'épice dans l'ile d’Amboine et quelques peti-
tes iles voisines.

Lorsque les Hollandais étaient possesseurs
des Moluques ils fournissaient & 1'Europe
2 4 3 000 000 de livres de clous de girofle. Le
Household Book de la comtesse de Leicester,
en 1603, nous apprend qu'a cette époque la
livre de cette épice valait de 10 & 12 schel-
lings.

Malgré la surveillance la plus active de la
part des Hollandais, Poivre, intendant des
iles Maurice et de Bourbon, parvint & intro-
duire le Giroflier dans ces iles en 1770. L’ar-
bre y prospéra trés bien et de 13 fut introduit,
en 1773, a Cayenne, et a la fin du méme siécle
a Zanzibar. Les Hollandais n’étaient donc plus
les seuls maitre du commerce des épices.
Cependant, bien que la culture du Giroflier
soit libre dans toutes les autres localités, les
plantations de I'ille d’Amboine sont res-
tées la propriété du gouvernement hollan-
dais.

L'usage des clous de girofle comme épices
remonte & la plus haute antiquité. Plusieurs
écrivains chinois — d’aprés M. Mayers — les
mentionnent comme en usage pendant Ia dy-
nastie de Han de 206 a 220 avant Jésus-Christ.
A cette époque les officiers de 1a cour avaient
I'habitude de mécher les clous de girofle
avant de s’adresser a leur souverain, pour
donner & leur haleine une odeur agréable.
C’est vers le 1ve siécle que l'usage des clous
de girofle semble avoir commencé a s’intro-
duire en Europe, puisqu’en 314-333 I'empe-
reur Constantin offrit & saint Sylvestre, évé-
que de Rome, des présents parmi lesquels se
trouvaient 150 livres de clous de girofle.

Usages. — Ce sont les boutons de fleurs
qui constituent I'épice bien connue sous le

nom de clous de girofle, qui sert dans la cui-
sine et pour la parfumerie.

On récolte les clous de girofle lorsqu'ils
sogt d’un rouge brillant. A Zanzibar, la récolte
qui a lieu deux fois par an, se fait 3 1a maint
les bourgeons une fois cueillis sont séchgs al;
soleil. Aux Moluques, c’est en juin et en

décembre qu'on procéde a la ré
e récolte des clous

On a calculé
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particulier et qu'on a laissés monter jusqu’a
leur maximum de grandeur, en ont rapporté
Jusqu’a 30 et 40 kilogr.,et méme, dit Burnette,
60 kilogrammes; un tel arbre devait donc
porter 600 000 fleurs.

Aucun autre produit que le clou de girofle
ne renferme une aussi forte proportion d’huile
essentielle, Cette essence est ordinairement
de couleur jaune ou brune et contient de
l'acide eugénique. Peu d'huiles essentielles
sont plus employées dans la parfumerie.

Pour obtenir le clou de girofle on fait
sécher le bouton floral au soleil. On distingue
dans le commerce trois sortes de girofles : le
girofle des Molugques, le plus gros et le plus
estimé ; le girofle de Bourbon, un peu plus
petit; le girofle de Cayenne, de qualité infé-
rieure.

LES NAPOLEONES — NAPOLEONA

Etymologie. — Le nom de /Napoleona fait
allusion a la double couronne que portait
Napoléon I* comme empereur des Francais et
roi d’Italie, et dont la corolle de la fleur rap-
pelle la forme.

Caracteres. — Les Napoléones, types de la
tribu des Belvisi‘es ou Napoléonées, sont des
arbres glabres, a feuilles alternes, entiéres ou
obscurément sinuées-crénelées, dépourvues
de ponctuations glanduleuses, a fleurs versi-
colores solitaires.

Ces fleurs présentent une structure forl
singuliére : elles sont, en effet, munies d'une
triple corolle dont I'extérieure, la plus grande
des trois, est gamopétale a 5 lobes, tout & fait

LES MELASTOMACEES

Etymologie. — Du grec melas, noir : stoma,
bouche : on mange les baies des Melastoma,
dont la saveur est acide et sucrée, et qui lais-
sent sur les lévres une teinte noiratre.

Caractéres. — Les Mélastomacées sont des
arbres, des arbustes ou des herbes, souvent
grimpantesou épiphytes, dfeuilles opposées, ou
plus rarement verticillées, simples, & nervures
latérales trés saillantes et dirigées de la basc
ausommet,parfois dissymétriques, dépourvues
de stipules. Les fleurs, groupées en épis, pani-
cules ou corymbes, rarement solitaires, sont
souvent grandes et belles, de couleurs diverses.

-~

rotacée et méme infléclfe en dehors : des
deux collerettes pétaloidds suivantes, I'une est
formée d’'un cercle de rayons colorés rappe-
lant fort ceux de la fleur des Passiflores, 'au-
tre, la plus intérieure, est formée de languet-
tes aplaties d'abord incurvées. L’androcée
comprend une vingtaine d’étamines, au centre
desquelles est un ovaire infére &4 5 loges. Le
fruit est charnu, coriace a la surface, de la
forme d'une pomme et de la grosseur d'une
moyenne grenade ; i l'intérieur, logées dans
sa pulpe, sont les graines em nombre va-
riable.

Distribution géographique. — On a décrit
2 ou 3 espéces et méme 5 et 6, qui pourraient
peut-étre bien se ramener & une seule. Ce sont
des plantes de 1'Afrique tropicale.

usages. — Pour les négres de I'Afrique, les
Napoléones sont presque des arbres fruitiers.
Dans nos pays ce sont des plantes d’ornement
qui demandent le régime de la serre chaude
humide.

La NAPOLEONE IMPERIALE (/V. imperialis) a été
découverte ala cOte de Guinée, prés d’Oware,
au début de ce siécle, par un botaniste fran-
cais, Palisot de Beauvois. De ses 3 corolles,
la premiére est bleue, la seconde d'un bleu
plus clair, la troisiéme rosg ou carmin
pale.

Heudelot a rencontré, en Sénégambie, une
Napoléone dont la corolle extérieure est pour-
pre ou violette (V. Heudelotii).

Le N. Whitfieldii, de Sierra-Leone, a les
fleurs colorées en jaune abricot pour la corolle
extérieure et en carmin foncé pour le centre
de la fleur.

— MELASTOMACE &

Les lobes du calice sont ordinairement
imbriqués ou ouverts. Les étamines, ordi-
nairement en nombre défini, portent des
anthéres s'ouvrant au sommet par 1 ou 2 pores,
ou plus rarement par 2 fentes. L'ovaire est
soudé au calice ou libre, creusé de 2 loges
ou plus, multiovulées. Graines sans albumen.
Méla-
stomacées forment une famille trés vaste de
133 genres et plus de 2500 espéces. Ces plan-
tes, toutes exotiques, sont dispersées & travers
presque toutes les régions tropicales; elles
sont plus rares dans les zones subtropicales ;

Distribution géographique. — Les
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la plupart des espéces habitent I'Amcrique aus-
trale et occidentale ; il ven a relativement peu
dans D'Asic tropicale et encore moins en
Alrique et en Polynésie.

Affinités. — Quoique [rés vaste, la famille
des Mcelastomacées est trés naturelle ; elle se
rapproche beaucoup de celle des Myrtacées,
dont elle se distingue surtout par l'androcée,
dont les ¢tamines ne sont que trés rarement
en nombre indéfini.

Usages. — Les Mélastomacées, malgré leur
nombre considérable sur le globe, sont des
plantes fort peu cultivées. Les feuilles de
plusieurs espéces sont astringentes et les
fruits acidulés. Les feuilles du Melastoma
malabathricum s’emploient en lotions el en
gargarismes, les racines du M. polyanthum
ont été vantées contre 'épilepsie. L'écorce du
Mouriria guyanensis (fig. 988) contient un
principe colorant.

La beauté des feuilles et méme du feuillage
a fait admettre dans les serres plusieurs
Mélastomacées appartenant aux genres Mela-
stoma, - Centradenia, Pleroma, Sonerila, Me-
dinella, etc. Tels sont par exemple le Mela-
stoma  theazerans (fig. 989) d’Amérique, et
le M. malabathricum, joli arbrisseau a larges

LES LYTHRARIEES

Caracteéres. — Les Lythrariées sont des
plantes herbacées, des arbrisseaux ou des
arbres a port variable, dont les rameaux sont
souvent tétragones. Les feuilles, opposées dans
la plupart des genres, courtement pétiolées
et toujours entiéres, sont parfois verticillées
ou alternes; elles sont dépourvues de stipules.
Les fleurs, disposées en inflorescences varia-
bles, souvent en cymes ou en panicules, sont
souvent grandes et fort belles, elles sont
hermaphrodites, trés rarement unisexuées,
réguliéres ou plus rarement irréguliéres.

Le calice est ordinairement libre, persistant,
tubuleux ou campanulé, rarement urcéolé ou
étalé, formé de 3 & 12 dents ou lobes valvaires
auxquels s'adjoignent souvent 3 & 12 folioles
accessoirfs extérieures, alternant avec les
piéces précédentes, tantét plus longues
gu’elles et tantét égales. Les pétales, en nom-
bre égal & celui des dents ou lobes du calice,

rarement en nombre moindre ou manquant

tout a fait, souvent obovales, onguiculés,

fleurs roses, originaire de lile de Ceylan.
Le Rhexia virginica, plante rustique de la
Virginie, a fleurs carminées, est une jolie plante

Fig. 988. — Mouriria guyanensis, port.

~
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d’ornement a cultiver dans la terre de Bruyére.
Citons encore le R. speciosa (fig. 990), qui
remonte dans la zone intertropicale.

— LYTHRARIE &

membraneux et chiffonnés, sont égaux ou
inégaux entre eux, les postérieurs étant plus
petits. Les étamines sont en nombre défini ou
indéfini, insérées sur le tube du calice en 1 a
8 séries, souvent toutes de méme taille,
parfois inégales, quelques-unes devenant plus
petites et imparfaites, dimorphes dans cer-
tains genres; les filets sont ordinairement
filiformes et les anthéresadéhiscence longitu-
dinale. L'ovaire est généralement libre, sessile
ou stiptié, creusé de 2 a 6 loges, ou unilocu-
laire par destruction des cloisons ou par
avortement ; le style est ordinairement
ﬁliff)rme, allongé ou flexueux, avec stigmate
capité ou tronqué, rarement bilohé. Les ovules
sont le plus souvent en grand nombre, insérés
en placentation axile ou basilaire, rarement
pariétale, horizontaux ou dressés, anatropes.

L'e fruit est une capsule membraneuse,
coriace ou crustacée, renfermée en partie ou
en totalité (.lans le calice persistant, divisée
en 2 ou plusieurs loges, parfois uniloculaire,
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Fig. 989. — Melastoma theazerans, port.

a déhiscence variable, renfermant des graines
dépourvues le plus souvent d’albumen.

Distribution géographique. — A la famille
des Lythrariées on rattache une trentaine de
genres et plus de 350 espéces, dont la plupart
habitent les régions tropicales des deux
mondes, principalement en Amérique ; quel-
ques-unes croissent dans les pays tempérés
ou elles sont largement dispersées.

Le groupe est représenté dans la flore
francaise par les 2 genres Lythrum et Peplis,
plantes qui végétent généralement dans les
lieux sablonneux et inondés lhiver de la
région méditerranéenne, Joignons-y le Gre-
nadier (Punica) dont on fait parfois le type
d’une petile famille distincte.

Affinités. — Cette famille présente des affi-
nités avec les Myrtacées, les Mélastomacées,
les Saxifragées.

Classification. — Les Lythrariées forment
deux tribus: [

Les Ammaniées sont des planles herbacées;
leur calice est membraneux, leurs fleurs
petites, leurs pétales non chiffonnés ;

Les Lythrées sont ordinairement des arbris-
seaux ou des arbres; leur calice est coriace,
leurs fleurs grandes, leurs pétales chiffonnés.

Usages. — Les propriétés médicinales des

Fig. 990. — Rhexia speciosc, port.

Lythrariées sont assez variables et de mé-
diocre importance d’ailleurs.

Plusicurs plantes appartenant & cette famille
sont des plantes d’ornement estimées.

LES PEPLIDES — PEPLIS

Caracteres. — Les Péplides sont des plantes
herbacées & feuilles alternes ou opposées,
ovales ou linéaires, oblongues, entiéres, &
fleurs axillaires, sessiles, solitaires, de trés
petite taille.

Ce genre, qui appartient & la tribu des
Ammaniées, est caractérisé par son calice
ordinairement 4 6 divisions, par ses 6 étami-
nes a filets courts et par son style trés
court.

pDistribution géographique. — Qn en connait
3 espéces indigénes de I’Europe, du Nord de
I'Afrique et de 1’Asie tempérée.

En France, on en trouve 2 espéces qui
vivent dans les lieux humides, inondés; ce
sont de petites herbes de 5 4 20 centimétres
de haut. Le Peplis portula ou POURPIER SAUVAGE
remonte au Nord de la France et est trés
commun sur le bord des mares aux environs
de Paris; le P. erecta est spécial au Midi.

Usages. — Le P. portula est considéré
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comme alimentaire dans certaines contrees
ou l'on mange ses feuilles en salade.

LES CUPHEAS — CUPHFEA

Etymologie. — Du grec cuphos, courbé ;
allusion & la forme du calice.
caracteres. — Les Cuphea sont des herbes

ou des arbrisseaux, ordinairement visqueux,
a rameaux cylindriques, & feuilles opposées
ou verticillées, rarement alternes, linéaires,
ovales ou lancéolées, entiéres, a fleurs roses,
violettes ou blanches.

Le calice, tubuleux, présente plusieurs cotes
et se prolonge du c6té postérieur en un éperon
plus ou moins saillant ; les pétales (qui peu-
vent manquer) sont au nombre de 6, le plus
souvent inégaux entre eux, les 2 postérieurs
étant plus grands que les 4 autres (fig. 991)
qui peuvent méme disparaitre dans des
fleurs incomplétes (fig. 992). Les pétales ont

Fig. 992. — Cuphea pur-
purala, fleur 4 corolle
incompléte.

Fig. 991. — Cuphea lanceo -
lata, fleurs a pétales iné-
gaux.

presque complétement disparu chez le C. mi-
cropetala (fig. 993 & 996) et sont remplacés
sur les bords du calice par de petites émer-
gences qui portent des poils glanduleux. Ily
a 11 étamines, dont 6 opposées aux pétales
et 5 aux sépales; c’est I'épisépale posté-
rieur qui manque. L'ovaire est & 2 loges
inégales et le fruit, capsulaire, ne présente
plus qu'une seule loge par destruction de la
cloison.

Distribution géographique. — An genre
Cuphea on rapporte environ 450 espéces
appartenant & '’Amérique tropicale et subtro-
picale. On en connait une aux iles Sandwich.

Usages. — Plusieurs Cuphea ont été intro-
duits dans les jardins francais ; on les cultive
en orangerie ou enpleine terre comme plantes
annuelles ou bisannuelles. Les plus recom-
mandables '3 ce point de vue sont les C. SILE-
NOiDE (C.. silenoides), C. pourpaE (C. purpura),
C. A LARGE EPERON (C. platycentra), C. sTRigu-
LEvX (C. strigulosa) et C. vermiLLON (C. mimata)

- - . . ’
tous originaires du Mexique.

LES SALICAIRES — LYTHRUM

Etymologie.—Du greclythros, caillot desang;
les fleurs de la Salicaire commune sont cou-
leur de sang. Quant au nom de Salicaire, il
vient de ce qu'on a comparé les feuilles de
ces plantes & celles du Saule.

Caracteres. — Les Salicaires sont des herbes
ou des arbrisseaux, glabres ou pubescents
tomenteux, 3 rameaux quadrangulaires, a
feuilles opposées, rarement verticillées ou
alternes, linéaires-oblongues ou lancéolées,
trés entiéres. Les fleurs, solitaires ou agrégées
en cymes pauciflores, sont roses, purpurines
ou plus rarement blanches.

Dans la tribu des Lythrées, les Lythrum sont
caractérisés par un calice strié 4 8 ou 16 dents
alternes, trés petites, par 4 ou 8 pétales,
8 4 12 étamines. Le fruit est une caspule
biloculaire, contenant de nombreuses graines.
— 20 bonnes
espéeces tout au plus, multipliées outre mesure
par les auteurs, habitent le globe entier. Les
Salicaires francaises, au nombre de 5 environ,
habitent les lieux humides du Midi de la
France. L’espéce suivante, remonte dans des
contrées plus septentrionales.

Distribution géographique.

LA SALICAIRE COMMUNE — LYTHRUM SALICARIA

Nom vulgaire. — Lysimachie rouge.

Caracteres. — (C'est une plante de 1™,20 de
hauteur environ, dont les tiges fermes et qua-
drangulaires, rameuses vers leur sommet,
portent des feuilles sessiles opposées ou par-
fois ternées, glabres, entiéres, un peu échan-
crées & leur base. De ce sombre feuillage
sortent de longs épis de fleurs d'un beau
rouge sanguin, disposées par verticilles.

Caractéres biologiques. — Les fleurs de la
Salicaire sont hétérostylées: Il existe chez
cette plante 3 sortes différentes de fleurs :
une forme & style court, une forme 3 style
moyen, une forme a style trés long. Chacune
de ces sortes de fleurs posséde en méme temps
desétamines de deuxtaillesdifférentes,longues
et moyennes dans les fleurs 3 styles courts,
moyennes et courtes dans les fleurs & styles
longs, longues et courtes dans les fleurs a
styles moyens. Cette disposition assure lg
fé.condation croisée chez lga plante, car le
stigmate du style d’une fleur doit &tre fécondé
par le pollen provenant des étamines de taille
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Fig. 993. — Fleur.
Fig. 994. — Fleur coupée en long.
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Fig. 936.

ig. 996. — Coupe transversale de la fleur a sa base.

l Fig. 995. — Bord grossi du calice.
l(‘

Fig. 993 a 996, — Cuphea micropelala.

correspondante dans les autres formes de
fleurs.
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Fig. 997. — Salicaire (Lythrum salicaria), port.

Distribution géographique. — La Salicaire
(fig. 997) croit partout en France, aussi bien au

Nord qu'au Midi. Elle est commune aux en-
virons de Paris sur le bord des eaux. Au milieu
de la figure 126 (vol. I, page 77) on apercoit
un pied de Salicaire émergeant des eaux d’un
étang couvert de feuilles de Nénuphars.

Usages. — La Salicaire commune a joui
autrefois d'une certaine réputation comme
plante médicinale; on I'employait comme
vulnéraire et astringente ; aujourd’hui elle est
complétement tombée en désuétude. Au
Kamtchatka, dit-on, on en mange les feuilles
en guise d’épinards et I'on fait avec les feuilles
une infusion théiforme.

La Salicaire est une excellente plante d’or-
nement: on I'emploie pour embellir les piéces
d’eau, les bassins, etc.

La SALICAIRE EFFILEE (L. virgatum), originaire
de Sibérie, est une jolie plante de parterre, aux
belles fleurs purpurines disposées en panicules.

LES HENNES — LAWSONIA

Caracteres. — Le genre Lawsonia est carac-
térisé par ses fleurs tétraméres: calice a
4 divisions, 4 pétales, 8 étamines. Le fruit est
une capsule globuleuse, non entiérement
incluse dans le tube calicinal, & déhiscence
irréguliére.

On n'en connait qu'une seule espéce:
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LE HENNE BLANC — LAWSONIA ALBA

Etymologie. — llenné est une corruption
del'arabe al hannah.
Caracteéres. — Le Ilenné est un gracieux

arbuste aux branches déliées, couvertes d’une
écorce blanchitre, portant des feuilles oppo-
sées, oblongues, entiéres, d'un vert pale. 11 est
inerme dans son jeune Age, mais devient
¢pineux plustard, ce qui a conduit certains
auteurs a distinguer a tort deux espéces, le
L. inermis ctle L. spinosa. Les fleurs forment
de jolies panicules blanches, exhalant une
suave odeur.

Distribution géographique. — Le Henné
semble originaire de I'Arabie; il est aujour-
d’hui cultivé dans I'Est et le Nord-Est de
I’'Afrique, et & 1'Ouest dans toute I’Asie méri-
dionale, aux Indes, & Malabar, & Ceylan, en
Arabie, en Perse, en Egypte, aux environs du
Caire.

Usages. — Les feuilles de cet arbrisseaun,
desséchées et pulvérisées, produisent une
poudre bien célébre dans tout 1Orient.
« Préparée de diverses maniéres, cette poudre
sert ateindre en rouge ouenjaune, lacriniére,
le sabot et la queue des chevaux; elle sert
surtout aux femmes pour se peindre cer-
taines parties du corps, telles que les ongles
et les cheveux, surtout les lévres et les pau-
piéres ; avec le noir de fumée, qui épaissit et
allonge le sourcil, elle agrandit I'ceil et elle le
creuse; elle lui donne cet éclat qui le fait si
brillant entre les plis blancs du voile, cette
lumiére qui semble venir de si loin. En
I'employant & cet usage les harems du Caire,
de Damas, de Stamboul ne font que continuer
la tradition de ceux de Memphis et de Theébes,
de Babylone et de Ninive, d’Ecbatane et de
Suze. L'Orient, comme on I'a dit, n’est pas
dans le temps, il n'est que dans T'espace ; les
siécles valent en Orient ce que les années
comptent en Occident (1). »

Le henné se vend sur les marchés arabes
en feuilles et en poudre au prix de 0 fr. 80 le
kilogramme. Le henné est surtout employé
en poudre que I'on obtient en desséchant les
feuilles et en les pulvérisant ensuite. C’est
sous cette forme que le henné est employc
depuis les temps les plus reculés.

Voici, d’aprés M. L. Ehrmann, pharmacien

(1) George Perrot, L'ile de Cypre (Revue des Deux
Mondes, 1er décembre 1878 .

32 LE HENNE BLANC.

militaire, comment procédent les Arabes pour
fabriquer, au moyen de cette poudre, un cos-
mélique qui pour eux a le double avantage de
tendre & augmenter la beauté et en méme
temps d’assurer la santé: La poudre est
d’abord délayée dans un peu d’eau, puis
étendue avant le coucher sur les extrémités
des membres; on recouvre d'un linge les
parties enduites, qui le lendemain sont teintes
en jaune brunatre. La coloration est telle
qu'elle résiste une vingtaine de jours envi-
ron malgré des lavages répétés.

« Toute femme, dit un proverbe arabe, qui
enduit ses paupiéres de koheul, ses pieds et
ses mains de henné, se parfume I’haleine, est
agréable a Dieu et & son mari. » L'usage du
henné a un effet salutaire sur la peau; par
unesorte de tannage, il la resserre, la tonifie,
diminue la transpiration et préserve la sensi-
bilité contre les brusques variations atmos-
phériques. Les Arabes emploient d'ailleurs
volontiers le henné pour enduire leurs bles-
sures et celles de leurs animaux. L'usage de
se teindre les paupiéres pour les femmes
arabes, au moyen d'un koheul qu'elles prépa-
rent avec de la poudre de Henné mélée au suc
de Cresson, préparatlion préférable au koheul
ordinaire (sulfure d'antimoine), qui dure
moins longtemps, a également un bon effet
au point de vue de I'hygiéne; il prévient les
affections oculaires par 1'absorption d’une
grande partie des rayons lumineux et tonifie
les paupiéres, dont il empéche le gonfle-
ment.

Les Egyptiens connaissaient le Henné,
qu'ils désignaient sous le nom de Cyprus : ils
s’en servaient pour teindre les enveloppes
des momies. C'est avec les fleurs de cette
plante qu'on tressait en Egypte les guirlandes
offertes aux visiteurs dans les cérémonies
officielles.

pans l'antiquilé les personnes de haute
naissance pouvaient seules faire usage du
Henné. Les pachas s'en étaient reservé la
culture et en tiraient de grands revenus.
éujc.)urd’h.ui encore la culture du Henné est
lobjet d’une surveillance active ay Maroc.
. Le Henné Présente certaines applications
1nc.1ustr1e11es ; ses feuilles servent & donner ay
bois bl:imcvla t‘einte de I'acajou, et,en le mélan-
geant a l}ndxgo, on oblient une magnifique
couleur noir bleuatre utilisée pour la teinture
des cheveux et de la barbe. Le Henné est
avantageusement employé pour teindre Ig
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Fig. 999.

Fig. 998. — Port.
Fig. 999. — Grenade entiére.

Fig. 1000.

Fig. 1000. — Grenade coupée en long.

Fig. 998 & 1000. — Grenadier (Punica granatum).

\

laine et on commence a s'en ser_vir avec
succés pour la teinture des soieries.

LES GRENADIERS — PUNICA

Caractéres. — Le genre Punica forme un
petit genre anormal de la famille des Lythra-
riées: ou en fait quelquefois le type de la
petite famille des Granatées.

1l est caractérisé par un calice 4 5 & 7 lobes

épais, 5 & 7 pétales, un nombre indéfini
d’étamines; un ovaire infére & plusieurs

loges, superposées sur deux étages: dans les
loges inférieures la placentation semble axile,
ellesemble pariétale dans lesloges supérieures.
En réalité il y a deux verticilles de carpelles,
un externe de 5 carpelles, 'autre interne de
3 seulement en général, tous réunis en un
ovaire infére; dans chaque carpelle le pla-
centa est basilaire et porte de nombreux
ovules. Lorsque l'ovaire se développe, par
suite d'un fort accroissement périphérique,
’ovaire se trouve relevé en forme de cuvette
et les carpelles externes se trouvent portés
au-dessus des autres, leurs placentas se trou-
vant rejetés alors latéralement.

Le fruit est une capsule coriace, renfermant
de nombreuses graines osseuses, entourées
chacune d'une pulpe charnue.

LEs PLANTES.

E

LE GRENADIER COMMUN — PUNICA GRANATUM

Etymologie. — Les Romains appelaient
malus punica la grenade, qu'ils avaient recue
des Carthaginois. Le nom de Grenadier vient
du nom spécifique latin Granatum et fait pro-
bablement allusion au nombre des graines
contenues dans le fruit.

Caracteres. — Le Grenadier (fig. 998) est un
petil arbre de 5 a 6 métres de haut, au tronc
tordu, noueux, rabougri, grisitre, ou un ar-
brisseau trés rameux, formant souvent buis-
son, armé d'épines a l'état sauvage. Les
feuilles sont opposées ou subopposées, por-
tées sur un court pétiole, elliptiques-lancéo-
lées, entiéres, coriaces et luisantes, d'abord
rougedtres dans leur jeunesse, puis vertes.
Les fleurs naissent vers juin-juillet, solitaires
a l'aisselle des feuilles ou groupées par fas-
cicules de 3 & B : elles sont grandes, d'un
beau rouge écarlate, se doublant facilement
par la culture.

Le fruit porte le nom de g¢renade (fig. 999):
c’est une capsule de forme sphérique, indéhis-
cente, 3 paroi coriace, d'abord verte, puis co-
lorée enrouge b maturité, surmontée a sa partie
supérieure du limbe persistant du calice. A
I’état sauvage, le volume de la grenade ne dé-
passe pas celui d’une noix ou tout au plus

In. —
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d'une petite pomme ; par la culture le fruit
alteint les dimensions d'un orange. L'inté-
rieur du fruit (fig. 1000) est divisé en plusieurs
loges ct un diaphragme horizontal membra-
neux le s¢pare en 2 compartiments de taille
inégale. Les graines y sont irés nombreuses,
enveloppées d'un tégument pulpeux au gout
aigrelel et sucré: c'est la partie comestible de
la grenade.

Distribution géographique. Le Grena-
dier semble originaire de la Perse et des pays
adjacents au Midi du Caucase : il croit spon-
tanément dans presque toutes les contrées
tempérées de 1'Asie et est naturalisé depuisles
temps les plus reculés sur la cote Nord de
I'Afrique. 1l fut introduit en Europe par les
Romains au temps des guerres puniques; on
le trouve aujourd’hui al'état sauvage dans tout
le Midi de I'Europe, dans la région de 1'Oli-
vier.

En France, on rencontre le Grenadier sau-
vage dans le Roussillon et la Provence,
dans les haies, sur le bord des chemins, sur
les rochers et dans les terres autrefois culli-
vées.

Distribution géologique., — Le Grenadier,
ou plutét un type voisin, existait déja en
Europe dés les temps tertiaires, et1’on trouve
dans les tufs pliocénes de Meximieux les
feuilles et les boutons & fleurs d'un arbre
dont on a fait 'espéce Punica Planchoni et
qu'on doit considérer comme 1'ancétre direct
du P. granatum.

Culture. — On cultive le Grenadier dans
les jardins pour I'amélioration de ses fruits:
dans le Midi de la France, il peut végéter en
plein vent, mais dansle Centre il ne peut fruc-
tifier que s'il est cultivé en espaliers exposés
au Sud; plus au Nord on ne peut l'élever
qu'en caisses, que l'on rentre pendant I'hiver
dans l'orangerie.

Le Grenadier n’est pas difficile sur la qua-
lité dn terrain et vient trés bien dans les
terres les plus séches. On le multiplie par
semis, marcotte et greffe. La récolte des gre-
nades a lieu vers la fin de septembre: il ne
faut pas laisser les fruits trop longtemps sur
I'arbre, sous peine de les voir s’ouvrir, ce qui
nuirait & leur conservation. Lorsque les fruits
sont bien abrités contre les ardeurs du soleil,
la maturité a lieu moins vite et on peut alors
attendre le mois d'octobre pour la récolte.

,

varietes. — Par la culture, le Grenadier a
donné naissance & plusieurs variétés :

Le Grenadier de Provence, & fruits doux ;

Le G. d’Espagne, a fruits & gros grains,
d’un rouge vineux ;

Le G. de Jaffa, & fruils précoces.

Aux environs de Téhéran on trouve une
variété parliculiére, le Grenadier @ fruits sans
pépins, dont les grenmades, tout en restant
aussi grosses que les précédentes, sont beau-
coup plus agréables, car la pulpe n’en est
pas mélangée de pépins coriaces, grave incon-
vénient de la grenade ordinaire.

Usages. — On cultive le Grenadier comme
arbre fruitier: Les grenades peuvent se con-
server assez longtemps; on en mange la
pulpe soit en nature, soit assaisonnée avec
dusucre, du vin ou du rhum, ce qui en reléve
le goat et la rend plus facile & digérer. Mal-
gré tout, la grenade est un fruit assez iné-
diocre, plus décoratif que réellement bon.

Certains Grenadiers sont utilisés dans le
jardin comme arbres d’agrément pour leurs
belles fleurs rouges couleur de sang. On
choisit principalement a cet effet les variétés a
fleurs doubles et stériles.

La médecine et la pharmacie utilisent plu-
sieurs parties de la plante: les fleurs,
I’épicarpe du fruit et I'écorce de la racine.

Les fleurs, désignées dans les officines sous
le nom de balaustes, sont toniques et astrin-
gentes et sonl employées en poudre ou en
décotion dans les cas ou les astringents sont
indiqués.

L'épicarpe, appelé malicorium ou cuir de
pomme, renferme beaucoup de tannin ;onla
prescrit dans les mémes cas que les fleurs. On
s'en sert d'ailleurs aussi pour le tannage, et
c'est avec cette écorce de grenade que les
Tunisiens obtiennent la couleur de leurs
maroquins; elle peut d'ailleurs remplacer la
noix de galle dans la préparation de 1'encre
noire.

L’écorce de la racine est la partie la plus
usitée en médecine. C'est un vermifuge éner-
gique, quon administre contre le ténia avec
plein succés : le seul défaut de ce médica-
ment est d'étre désagréable a ingérer et dif-
ficile & supporter, car il causedes coliques, des
vomissements et parfois des étourdissements.

Son principe actif est un alcaloide, la pelle-
tiérine.
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Fig. 100!. — Epilobe & feuilles étroites (Epilobium angustifolium).

LES ONAGRARIEES — ONAGRARIEE

Synonymie. — Les OEnothérées. — (¥Eno-
therez,

Caracteres. — A cette famille appartiennent
des herbes inodores, annuelles ou vivaces,
plus rarement des arbrisseaux, encore plus
rarement des arbres. Les feuilles y sont
opposées et alternes, membraneuses, entiéres
ou plus rarement pinnatifides, dépourvues
de stipules. Les fleurs sont ordinairement
axillaires et solitaires, ou réunies en épis ou
en grappes, rarement en panicules vers le
sommet des rameaux: elles sont herma-
phrodites, ordinairement réguliéres.

Le calice, dont le tube est dans son entier
soudé a l'ovaire, se prolonge ordinairement
au deld en un limbea 2 a 4(rarement 5 ou 6)
divisions souvent pétaloides. Les pétales,
ordinairement au nombre de 2 ou 4, man-
quant quelquefois, sont fugaces et contournés.
Les étamines sont ordinairement en nombre

=

double de celui des pétales, avec filets fili-
formes et anthéres oblongues ou linéaires,
biloculaires, introrses;le pollen quiy est con-
tenu est de forme triangulaire. L'ovaire est
infére, ordinairement & 4 loges, parfois uni-
loculaire par insuffisance des cloisons. Le
style est filiforme, indivis, avec sligmate
capité. Les ovules sont solitaires ou nombreux
dans chaque loge, disposés suri ou 2 séries,
rarement davantage, ascendants ou sus-
pendus, ordinairement anatropes.

Le fruit est de forme variable, capsule ou
baie, renfermant des graines a albumen nul
ou trés peu abondant.

Distribution géographique. — Les Onagra-
riées forment 23 genres et 330 espéces envi-
ron, dispersées & travers les régions tem-
pérées du globe tout entier, rares au contraire
dans les contrées tropicales.

Les Onagrariées sont représentées en



France par les 2 genres KEpilobium et Ok'no-
thera, ainsi que par la Chataigne d'eau
(Trapa).

Affinités. — Les Onagrariées constituent une
famille trés naturelle et bien délimitée. On
I'a rapprochée des Haloragées dont elle se
distingue nettement par le calice souvent pé-
taloide, l'absence d'albumen et le stylc tou-
jours simple. Les Saxifragées s’en distinguent
par leurs graines albuminées, l'ovaire rare-
ment infére dans son entier et les anthéres
courtes.

Usages. — Les Onagrariées ne sont pas
douées de propriétés bien actives et ne pré-
sentent que peu d'utilité pour 'homme. On y
rencontre surtout plusieurs plantes *d’orne-
ment fort estimées.

LES EPILOBES — EPILOBIUM

itymologie. — Du grec épi, sur; lobos fruit;
allusion & I'insertion épigyne de la corolle et
des étamines.

caracteres.— Les Epilobes (fig.1001)sont des
herbes ou des sous-arbrisseaux, a feuilles
alternes et opposées, enliéres ou dentées, 3
fleurs axillaires, solitaires ou disposées en
grappes ou en épis terminaux, roses purpu-
rines, carnées on plus rarement jaunes.

Les fleurs sont construites sur le type 4: le
tube du calice ne dépasse pas ou dépasse &
peine l'ovaire; il y a 4 pétales, 8 étamines;
I'ovaire est & 4 loges, surmonté d’un style fili-
forme et de 4 stigmates disposés en croix ou
rapprochés en massue. Le fruit est une cap-
sule & 4 loges, s'ouvrant en 4 valves diver-
gentes, renfermant de nombreuses graines ter-
minées par une aigrette soyeuse.

Distribution géographique. — Les Epilobes
forment environ 60 espéces, fort variables
pour la plupart, habitant les régions tempé-
rées et froides du globe entier, -trés abon-
dantes en Nouvelle-Zélande. Le genre Epilo-
bium est largement représenté dans la flore
francaise par 12 ou 13 espéces qui habitent
particuliérement les collines fraiches et boi-
sées ou les lieux sablonneux le long des ri-
viéres et des torrents, soit dans les plaines,
soit dans les montagnes, mais toujours plus
nombreuses dans les régions froides que chau-
des. Les plus communs dans les environs de
Paris sont les E. hirsutum, tetragonum, ro-
seum, parviflorum, montanum, etc. Quelques
Epilobes s'élévent sur les montagnes 3 une

LLES JUSSIEES,

altitude de 1300 a 2500 métres: tels les
E. alpinum, origanifolium, etc. ,

Usages. — Les graines de I'A. hirsutum
sont pourvues de longs poils qu'on s’était pro-
posé d’utiliser comme on le fait de ceux du
coton, mais les essais entrepris dans ce but
n'ont pas donné les résultals désirables et la
matiére textile tirée de I'Epilobe ne saurait
en aucune facon soutenir la concurrence du
coton.

Les Epilobes sont remarquables par 1'abon-
dance de leurs fleurs; on en cultive deux ou

Fig. 1002. — Jussicea grandiflora.

trois espéces dans les jardins comme plantes
d’ornement.

La plus fréquente est 'EpitosE BN £p1 (£ spi-
catum), plante indigéne des haies et des bois,
connue sous les noms vulgaires de Neériette,
Antonine, Herbe de Saint-Antoine, Laurier de
Saint-Antoine; sa tige atteint 1 motre 3 1=,50
et porte de juillet a septembre de jolies fleurs
roses ou violacées. On en connait une variéts
& fleurs pourpres. Cet Epilobe est une belle
plante de parterre, mais sa racine trace mal-
heureusement avecune désespérante rapidité.

LES JUSSIEES — JUSSIOE A

Etymologie. — Genre établj par Linné en
I'honneur de Jussieu.

Caracteres. — Les Jussiea sont des herbes,
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Fig. 1003. — Clarkie gentille
(Clarkia pulchella).

ou plus rarement des arbrisseaux, a feuilles
alternes, ordinairement membraneuses et en-
tiéres, a fleurs jaunes ou blanches, solitaires.

Le genre est caractérisé par 4 ou 6 pétales
sessiles, entiers ou bilobés, 8 ou 12 étamines,
un ovaire a 4 loges, une capsule & déhiscence
septicide, des graines nues, non ailées.
 Distribution géographique. —— Au nombre
de 40 espéces environ, ces plantes habitent
les régions tropicales du monde entier.

Le Jussioa GrANDIFLORA (fig. 1002), est une
plante aquatique, flottante et émergée, subna-
turalisée au Port-Juvénal prés Montpellier. On
s'en sert parfois pour orner les piéces d’eau,
les riviéres, etc. Les fleurs, assez grandes et
de couleur jaune, rappellent celles de 1'Onagre
bisannuelle: elles ne se développent que sur
les rameaux émergés.

Les Lubpwicia sont voisins des Jussiea. A ce
genre on rapporte une petite plante indigéne,
aquatique, de 10 & 30 centimétres, & feuilles
opposées, luisanies, commune dans nos mares

|
|
|

Fig. 1004. — Clarkie élégante & fleurs doubles
(Clarkia elegans, var. flore pleno).

et nos ruisscaux. G'est le Ludwigia palustris,
dont Linné avait fait le genre Isnardia, dédié
a Isnard, professeur de botanique au Jardin
du roi.

LES CLARKIES — CLARKIA

Etymologie. — Genre dédié au capitaine
Clark, botaniste voyageur.

Caracteres. — Ce sont des herbes annuelles,
a feuilles alternes, linéaires ou lancéolées,
entiéres ou denticulées, & grandes fleurs soli-
taires ou en grappes, roses ou purpurines.

La corolle comprend 4 pétales onguiculés,
entiers ou bilobés; 8 étamines ; ovaire a 4 lo-
ges ; capsule septicide.

Distribution géographique. — On en con-
nait 8 espéces de 'Amérique du Nord.

Usages. — Deux d’entre elles sont particu-
liecrement employées dans les jardins comme
plantes d'ornement.

La CLARkiE GENTILLE (C. pulchella), est une



LONAGRE BISANNUELLE.

Fig. 1005. — Fleur entiére.

Fig. 1005 et 1006. — Fuchsia splendens.

plante annuelle, originaire de la Californie,
d’environ 40 centimétres de haut, fleurissant
de juin en aout. Les fleurs, & pétales lobés en
forme de croix,sont purpurines, blanches, rose
bordé de blanc, simples ou doubles (fig. 1003)
selon les variétés, qui sont trés nombreuses:
ilen est de naines et d’autres & pétales en-
tiers. On en fait de charmantes corbeilles ou
plates-bandes.

La CLARKIE ELEGANTE (C. elegans), qui nous
vient du méme pays, atteinl 60 centimétres de
haut. Les fleurs, disposés en longues grappes
effilées, sont rose violacé et ont les pétales
entiers. On cultive surtout les variétés a fleurs
doubles (fig. 1004).

LES ONAGRES — (' NOTHERA

Etymologie. — ('notheravient du grec onos,
ine; thera, nourriture. Ce nom, ainsi que le
nom francais d'Onagre qui a une signification
analogue, rappelle qu'une des espéces plait
aux dnes.

caractéres. — Les Onagres sont des herbes
ou plus rarement de petits arbrisseaux, a
porl trés variable, & feuilles alternes, mem-
braneuses, & fleurs solitaires. ordinairement

(006.

Fig.

Fig. 1006. — Fleur coupée en long.

grandes et belles, roses, pourpres ou jaunes.
Les pétales, au nombre de 4, sont sessiles,
et entiers;il ya 8 étamines, et 'ovaire a 4 lo-
ges se transforme en une capsule allongée,
loculicide. |
bistribution géographique. — On en con-
nait une centaine d'espéces habitant les deux
Amériques, principalement dans les régions
extratropicales, plus rares entre les tropiques.
Il en est une en Tasmanie. Quelques-unes des
espéces américaines se sont acclimatées sur
I'ancien continent. _
En France on en trouve deux espéces:
I'Enothera biennis et I'OF. muricata, origi-
naires toutes deux de I’Amérique du Nord et
aujourd’hui naturalisées en un grand nombre

de points de notre pays, dans les lieux sablon-
neux et humides.

-

L'ONAGRE BISANNUELLE — (ENOTHERA BIENNIS

Noms vulgaires. — Herbe aux 4nes, Jambon
des jardiniers, Onagre commune.

Caractéres. — L’'Onagre commune pos-
séde une raciae forte et charnue, une lige
d'environ 1,20 de hauteur, des feuilles al-
ternes, ovales-lancéolées, légérement dentées,
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Fig. 1007. — Fuchsia globosa.

N Ty

traversées par une nervure blanchétre. Les
fleurs sont de grande taille, colorées en jaune,
groupées cn un épi terminal.

Distribution géographique. — Cette plante
se rencontre fréquemment en France sur les
talus des voies ferrées et sur les alluvions flu-
viales. Son introduction en Europe a été cons-
tatée historiquement par Linné vers I'an 1740.
Dans certaines contrées de
I’Allemagne, on mange, dit-on, ses racines
cuites & la facon des Salsifis, et ses jeunes
fenilles en guise de salade, comme chez nous
la Méache. La plante plait aux bestiaux et en
particulier aux cochons, qu'elle engraisse beau-
coup.

C'est une plante de jardin estimée pour ses
grandes fleurs, malheureusement Llrop fu-
gaces; elle convient surtout pour 'ornement
des parties herbeuses, rocailleuses ou aban-
données des jardins pittoresques.

On cultive encore plusieurs autres Onagres
comme plantes de jardin, en particulier '0O-
NAGRE ODORANTE (OF. suaveolens), dont les
fleurs jaunes, 4 odeur d’'Oranger, s’ouvrent le
soir pour se fermer le lendemain dans la
matinée ; I'O. pE NutTAL (OF  speciosa),  fleurs
nombreuses, d’abord blanches, puis passant
au rose en vieillissant; 1'0. A GROS FRUITS
(GE. macrocarpa), a fleurs jaunes, de plus de

Usages., —

10 centimétres; 1'0. acavLe (CE  acaulis);
1’0. pE LamMaRck (Y. Lamarckeana), etc.

LES FUCHSIAS — FUCHSIA

Ltymologie. — Historique. — (On écrit et
prononce quelquefois Fuschia; c’est un tort.
La premiére espéce de Fuchsia fut observée, a
la fin du xvi© siécle, parle pére Plumier, re-
ligieux minime. Ce savant botaniste, né &
Marseille en 1616, mourut a Cadix en 1706,
alors que pour la quatriéme fois, et sur 'in-
vitation de Fagon, médecin du roi, il se ren-
dait en Amérique pour y examiner l'arbre
qui produit le quinquina. Créateur du genre
Fuchsia, il en fit la dédicace au botaniste
bavarois Fuchs, & qui la science est redevable
d’'une Histoire des plantes. On le voit en con-
signer Ja premiére indication dans un de ses
écrits publié en 1703, sous le titre de Nowa
plantarum Americanarum genera. Le genre
I'uchsia comprenait alors une seule espéce,
celle découverte par l'auteur, /7 triphylla flore
coccineo.

caracteres. — Les Fuchsias sont des arbris-
seaux ou méme des arbuscules glabres ou poi-
lus, a feuilles opposées, alternes et verticillées,
entiéres ou dentées, 4 fleurs (fig. 1003 et 1006)
pendantes, solitaires ou agrégées, rarement
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Fig. 1008. — Fuchsia madame Bruant (Bruant).
en grappes ou en panicules, ordinairement Distribution géographique. — On a décrit
belles, colorées en rose, rouge ou pourpre. 50 espéces environ de Fuchsia, originaires du

La corolle, composée de 4 pétales sessiles, | Mexique et de I'’Amérique du Sud; les Skin-
manque parfois : 4 étamines ; ovaire & 4loges; | nera sont de la Nouvelle-Hollande.

le fruit est une baie pulpeuse, quadriloculaire,
indéhiscente.

Usages. — Le Fuchsia est une des plantes
d’ornement les plus populaires; non seule-

Endlicher divise le genre Fuchsia en 3 sec- | ment on le cullive abondamment dans les
tions: les Eucliandra ont lesfleurs polygames; | parterres, mais encore on le voit figurer sur
elles sont hermaphrodites chez les Fucksia | la plupart des fenédtres et dans les apparte-
proprement dits et les Skinnera, ments. C’est une des plantes qui ont le plus
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Fig. 1012.

Fig 1013.

Fig. 1011,

Fig. 1015,

Fig. 1014.

Fig. 1011 & 1015, — Circée des Alpes (Circza alpina), pollinisation.

de succes pour les cadeaux de fétes, et les
marchés aux fleurs parisiens en sont toujours,
a la saison, amplement pourvus, Peu de
plantes du reste se prétent aussi bien 3 la
culture en pots et il n'en est guére qui, tout
en étant aussi ornementales, aient une aussi
longne durée de floraison.

L’introduction des Fuchsias en France
remonte vers 1830 environ, mais on les culti-
vait déjd en Angleterre avant cette époque.
Les variétés en sont extrémement nombreuses,
obtenues & I'infini soit par variation spontanée
soit par hybridation, et on en compte au-
jourd’hui plus de 500, qu'il est extrémement,
difficile de rattacher aux types spécifiques
primitifs. Parmi les espéces botaniques les
plus connues, il convient de citer les . globosa
(fig. 1007), coccinea, fulgens, etc.

Sans tenir compte de leur origine spécifique,
on peut grouper les variétés cultivées de
Fuchsias de la facon suivante (Vilmorin):

1° Variélés a calice rose, rouge ou carmin,
& corolle simple et de méme teinte.,

2° Variétés A calice rouge ou carmin, 3§
corolle simple, blanche ou un peu rosée, et
quelquefois striée de carmin.

3° Variétés a calice blanc, Jaune pale ou
rosé, a corolle simple, rose,
ou violet.

4° Variétés a fleurs doubles oy pleines,
dont il existe des représentants dans leg
différents coloris indiqués ci-dessus.

Les fleurs des Fuchsias sont en génér
pendantes, sauf dansle F, 4 FLEURS DRESSEE

race obtenue dans leg jardins, qui a pris dé
une certaine importance

espéces peu cultivées.

rouge pourpre

al
S’
ja
» et dans quelques

Un trésbeau Fuchsia nouveau est le Fucnsia
MADAME BRuaNT (fig. 1008), plante vigoureuse,
d'un beau port, qui se charge, pendant toute
la_ belle saison, de fleurs d'une grandeur
inconnue jusqu’ici, d'une ravissante couleur
mauve lilas, nuancée, maculée et veinée de
rose ; sépales rouge vif, auxquels adhérent
un certain nombre de pétales par suite de
Uextréme duplicature de la corolle (Bruant).

Dans les parties chaudes de la France, les
Fuchsias peuvent passer I’hiver en pleine
terre. Sous le climat de Paris, on peut les
cultiver en plein air du 15 mai 3 la fin
d’octobre, mais il est nécessaire de les abriter
avant que les premiers froids se fassent
sentir. On les place dans un endroil 3 tempé-
rature peu élevée, bien éclairé, et 1'on dimi-
nue les arrosements au fur et 4 mesure que
la végétation se ralentit.

Les baies des /Fuchsia sont quelquefois
comestibles : les habitants de la Nouvelle-
Zélande sont, dit-on, friands de celles du
I excorticata, dont le parfum est agréable.

LES CIRCEES — CIRC . ZA

Etymologie. — Du nom de Circe,
gicienne,

Caracteres. — Les Circza sont des herbes
vivaces, glabres ou poilues, & feuilles alternes,
a petites fleurs blanches disposées en grappes,
a fleurs réguliéres, diméres, présentant 2 pé-
tales, 2 étamines, et un ovaire 3 2 loges.

Distribution géographique. — A ce petit
genre apparliennent 6 espéces environ origi-
naires des parties tempérées et froides de

la ma-

| 'Europe, de I’Asie et de 'Amérique du Nord,
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Fig. 1016, — Chataigne d’eau (Trapa natans ,

Trois de ces espéces habitent la France : la
plus commune est la C. pEs Parisiens (C. Lute-
tiana) (fig. 1009), bien connue sous les noms
d’Herbe aux sorciéres ou Herbe de Saint-
Simon, herbe vivace de 40 & 60 centimétres
de haut, qui pousse a 'ombre dans les lieux
humides des bois. C’est comme le Rubanier
/fig. 1010) une plante qui croit prés des sources.
Malgré son nom, cette herbe ne posséde aucune
propriété quil'ait pu faire qualifier de magique.

La Circke pes ALpes (C. alpina) (fig. 1011)
croit dans les foréts humides des hautes
montagnes.

Caractéres biologiques. — On peut observer
chez celte plante d'intéressanis phénoménes
d’autofécondation par mouvements des éta-
mines. Une fleur de Circée présente, comme
nous l'avons dit, 2 étamines et un ovaire
infére surmonté d'un style filiforme et d'un
stigmate presque 3 2 lobes (fig. 1012). Lorsque
la pollinisation va se produire, une étamine
se recourbe (fig. 1013), puis les deux, et les

anthéres viennent s'appliquer sur le stigmate
(fig. 1014). La fécondation s’opére et l'ovaire
se change en fruit (fig. 1015).

LES MACRES — TRAPA

Etymologie, — Irapa est1’abréviation de cul-
citrapa, machine de guerre des anciens, dontle
fruit garni de pointes rappelle, dit-on, la forme.

Caractéres. — Les Macres sont des plantes
herbacées nageantes, & feuilles dimorphes, a
fleurs axillaires, solitaires, courtement pédon-
culées.

Le genre Trapa, dont on a fait quelquefois
le type d'une famille distincte, celle des
T'rapacées, est caractérisé par ses fleurs tétra-
méres, son ovaire a 2 loges, avec ovules fixés
a la cloison, et son fruit épineux.

Distribution géographique. — On en connait
2 ou 3 espéces qui habitent les eaux de
I’Europe moyenne, de l'Asie et de I'Afrique
tropicales et subtropicales.
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Dans les mares ol otangs frangais vit I'es-
pree suivante

1.A MACRE NAGEANTLE — TRAPA NATANS

Noms vulgaires. — Chétaigne d’eau, Cornue,
Cornuelle, Corniole, Cornifle, Macle, Chataigne
cornue, Tribule, Truffe d’eau, Echabot, Sa-
ligot, etc.

Les Allemands lappellent Noix d’eau.

A Venise on la vend sous le nom de Noix

des Jésuites.

caracteres. — C'est une plante nageante
\tig.1016)annuelle dontles feuilles sontde deux
sortes: les unes, submergées, sont opposées,
découpées en mille segments capillaires,
comme celles des Volants d'eau (Myrio-
phyllum); celles qui flottent sont, au contraire,

alternes, en rosettes au sommet de la tige, ‘

étalées, longuement pétiolées, a limbe plus
large que long, de forme presque losan-
gique, inégalement dentées dans leur moitié
supérieure, rarement entiéres. Le pétiole qui
supporte les feuilles est d’abord cylindrique,
puis il devient ventru et vésiculeux au mo-
ment de la floraison. La tige, rampante a la
base, gréle, nait sous l'eau, puis atteint par
son sommet la surface de ce liquide.

Les fleurs, hermaphrodites, présentent
% étamines, briévement pédonculées, placées
a laisselle des feuilles supérieures ; un calice
lancéolé aigu; 4 pétales d’un beau blanc, plus
longs que le calice, obovés, arrondis.

Le fruit (fig. 1017) est une noix, a coque
épaisse, pourvue de cornes épineuses et trés
dures, de consistance cornée, sillonnée irré-
guliérement et recouverte d'une membrane
grisdtre. C'est seulement aprés que cette en-
veloppe s’est détachée que la coque apparait
luisante et d’un noir d’ébéne. Ces fruits ne
s‘ouvrent jamais, et lors de la germination,
Pembryon se développe & travers l'orifice dont
le sommet est percé.

Distribution géographique. — [,3 Chétaigne
d’eau croit en abondance dans les étangs et les
cours d'eau peu rapides, d’'une grande partie
de la France. Elle peut cependant exister
dans les grandslacset les fleuves. Théophraste
dit qu'on la trouvait dans les marais le long
du Nil et méme en Gréce dans le fleuve
Strymon. Pline en parle également. On g
constaté que la Chataigne d’eau est plusabon-
dante dans I'Europe méridionale que dans les
pays plus au Nordet par conséquent plus froids.

NAGEANTE.

vsages. — On utilise le fruit, ou plutot la
graine, sous le nomde chataigne d'eau. « Dan.s
les différentes régions de I'Europe — dit
M. P. Hariot (1) — on la fait servir & I'alimen-
tation, mais nulle part, elle ne semble étre
considérée comme un produit d'importance
capitale. Dans I'Est et I'Ouest de la France,
ot la Chataigne d'eau couvre souvent les

| étangs, on la vend sur les marchés. On la

fait cuire 3 l'eau, ou bien on la fait griller
sous la cendre; dans le Limousin, assure-
t-on, on en fait une bouillie qui rappelle la
purée de chataigne un peu épaisse. Les
enfants la mangent crue en guise de noisettes,
mais pour eux il y a l'attrait de la récolte —
souvent périlleuse — tout autant que le plaisir
de la croquer. Dans le département de I'Aude,
ot je I'ai souvent rencontrée dans mes courses
d’automne, je l'ai fréquemment dégustée,
“mais toujours avec indifférence: la saveur
communiquée par la vase, par l'eau des
étangs, n'est pas toujours agréable et n'est
pas faite pour faire prendre en faveur la
chataigne d’eau par les palais un tant soit peu
délicats. Et puis, il faut savoir extraire la
graine, 'amande farineuse de son enveloppe
hérissée de grosses épines, et pour cela il est
nécessaire d'avoir une certaine habitude.

« Sa propagation est de la plus haute sim-
plicité, elle se fait naturellement par la chute
des fruits qui tombent au fond de 'eau, et
cela avec une telle rapidité, que tel étang que
j'’al vu dans le département de I’Aude, ne
possédant, il y a quelques années, que quel-
ques rares touffes de Macres, en estaujourd’hui
absolument recouvert. La récolte se pralique
a l'automne ; a cette époque les fruits sont
cachés sous les feuilles et complétement
immergés. Si on touche les feuilles un peun
violemment, ces derniéres se détachent et
tombent au fond de I'eau ; il faut passer leste-
ment la main sous la rosette de feuilles
flottantes et seulement alors détacher les
fruits; chaque pied en fournit habituellement
de 5 & 6. Ceux qui ont été détachés avanl
maturité flottent & la surface de I'eau ou ils
se décomposent. D'aprés certaines personnes,
on pourrait conserver les chataignes pour
l'usage en les renfermant dans une eau cou-
rante ou tout au moins fréquemment renou-
velé(?. La culture n'en a jamais été faite d’une
maniére suivie; on peut méme affirmer que

(l)’ I.{ariot, La Chataigne d'eau (Magasin pitioresque,
2° série, 1889, t. VII, p. 404).
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Fig. 1017. — Chétaigne d'eau (Trapa natans), fruit.

les propriétaires d’étangs verraient avec plaisir
cette plante disparaitre. Elle nuit aux poissons,
qui, en fouillant la vase, se blessent fréquem-
ment aux épines qui hérissent le fruit. Il ne
fait pas bon non plus se baigner dans les
piéces d’eau qui en recélent ; on garde presque
toujours de sabaignade des souvenirs cuisants.

«Je serais bien faché d’avoir laissé lelecteur
sous une mauvaise impression, aussi recom-
manderai-je vivement la culture de la Macre
dans les bassins des parcs ou des jardins: les
belles rosettes de feuilles luisantes qu’elle
étale au courant en font une plante ornemen-
tale au premier chef. Il suffira d’en jeter
quelques fruits 3 'automne dans la mare que
I'on voudra garnir.

« On séme en Chine et au Japon les fruits
d'une espéce voisine et la cueillette est
I'objet d'une véritable industrie. Dans les
années ou la récolte est abondante, on en
profite pour en engraisser les oiseaux de
basse-cour, dont la chair prend un gout
exquis. La chataigne d’eau  de la Chine est
caractérisée par ses deux grandes cornes,

opposées, épaisses, recourbées dans leur
partie supérieure.

« Dans d’autres parties du continent asia-
tique, au Kashmir, en Annam, & Ceylan,
ainsi que dans le Sud de I'Afrique, les indi-
génes font une grande consommation d'une
troisieme espéce de chataigne & laquelle ils
donnent le nom de Snighara. Elle ne porte
également que deux épines, mais droites et
beaucoup plus développées que dans l'espéce
précédente. Cuites al'eau, c’est un aliment
usuel. Il est trés indigeste et les Hindous, pour
obvier & cet inconvénient, placent sur leur
estomac une chaufferette nommée kangreil,
qui, selon les médecins du pays, facilite la
digestion; d’ou il suit que leur estomac est
noirci et comme fumé par ce procédé. Voila
un genre de médication qui n’est pas encore
entré dans la pratique européenne.

« Sans importance dans ’alimentation euro-
péenne, la chataigne d’eau, sous d’autres
formes, est au contraire un produit de con-
sommation considérable pour les peuples

asiatiques. »

LES SAMYDACEES — SAMYDACEZ

Les Samydacées forment une famille peu
importante de 20 genres et 150 espéces
environ,

Elle ne renferme que des plantes exo-

l tiques, arbres ou arbrisseaux des tropiques,
| sans utilité pour I'ho mme.
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LES LOASKEES — LOASEL

Caractéres. — Affinités, — Les Loasées
sont des herbes dressées ou grimpantes,
ordinairement couvertes de poils bralants,
souvent crochus, a feuilles opposées ou alter-
nes, dépourvues de stipules, a fleurs her-
maphrodiles, & pétales et sépales dissem-
blables, 4 étamines nombreuses, & ovaire
infére, & graines exalbuminées ou a albu-
men charnu.

Celte famille présente certaines affinités

LES TURNERACEES

caracteres. — Les Turnéracées forment
une petite famille qu'on réunit parfois aux
Passiflorées, mais qui en différe par le port,
les pétales fugaces, contournés, et 1’absence
de couronne.

Distribution géographique. — On n’en con-
nait que 6 genres formant 83 espéces environ.
La plupart sont dispersées en Amérique,

LES PASSIFLOREES

Caracteres. — Les Passiflorées sont des
arbrisseaux, des arbres ou des herbes, & suc
aqueux, a port variable, a feuilles alternes,
souvent lobées ou disséquées, pourvues ou
non de stipules, présentant parfois des vrilles
axillaires. Les fleurs, solitaires ou disposées
en grappes ou en corymbes, souvent grandes
et belles, sont hermaphrodites ou unisexées.
Les pélales sont souvent presque semblables
aux sépales ou font défaut: une couronne
simple, double ou multiple, s’insére sur le
tube du calice ou en dedans des pétales. Les
étarnines sont en nombre ordinairement
défini ; 'ovaire est libre, surmonté d’un style
simple oud 3 & B divisions. Le fruit est une
baie ou une capsule déhiscente ou indéhis-
cente. Graines & albumen charnu.

Distribution géographique,— A cette famille
appartiennent 27 genres et 2335 espéces des
régions tropicales et subtropicales: la plus
grande partie est de I'’Amérique du Sud.

avec les Bégoniacées, les Cucurbilacées, les
Passiflorées, les Onagrariées, etc.

pistribution géographique.— On en adécrit
13 genres et 115 espéces. A l'exception du
genre Kissenia qui est africain, toutes ces
plantes (Mentzalia, DBartonia, Loasa, elc.)
habitent les contrées tropicales et chaudes
des deux Amériques.

usages. — Le Menlzalia hispida estun pur-
gatif violent.

— TURNERACEE

depuis la Caroline et le Mexique jusqu'a la
République Argentine ; quelques-unes habi-
tent ’Afrique et Madagascar.

Un Turnera se retrouve dans les iles afri-
caines et dans 1’Asie australe.

Usages. — Les Jwnera sont des plantes
astringentes et un peu aromatiques.

— PASSIFLORE &

Classification. — Bentham et Hooker divi-
sent cette famille en cing tribus: les
Malesherbices, les Passiflorées, les Modeccées,
les Achariées et les Papayacées.

LES PASSIFLORES — PASSIFLORA

Synonymie. — Fleurs de la Passion; Gre=
nadilles.

Ltymologic. — Le nom de Passiflora vient
de Flos passionis et signifie fleur de la pas=
sion: ce nom vient de ce que l'on a voulu
voir dans la plante l'image des divers inss
truments qui servirent & la passion du Christ:
les filaments roses, pourpres et violets de la
couronne représentent la couronne d'épines;
les 3 styles sont les clous, les feuilles figurent
la lance et les vrilles le fouet,

Caracteres. — Les Passiflores (fig. 1018)sont
des herbes ou des arbrisseaux grimpants, plus
rarement dressés, a feuilles alternes rare’ment



LA PASSIFLORE

QUADRANGULAIRE. AT

Fig. 1018, — Fleur de la passion (Passiflora).

opposées, entiéres, lobées ou divisées, a pé-
tiole souvent glanduleux; des vrilles laté-
rales ne manquent que rarement; pas de
stipules ou 2 stipules parfois foliacés. Les
fleurs, qui comptent parmi les plus grandes,
sont ordinairement fort belles.

Le calice et la corolle sont le plus souvent
3 cinq divisions ; du fond de la fleur part une
couronne formée par une ou deux rangées de
filaments en forme de tentacules de diverses
couleurs (fig.1019). Les 5 étamines sont soudées
a la base par leurs filets en un tube qui adhére
au pistil, et se séparent au sommet pour se
terminer par des anthéres biloculaires. L’o-
vaire, oblong ou globuleux, présente 3 styles
subterminaux a stigmates capités. Le fruit
est une baie ovoide ou globuleuse, séche ou
pulpeuse, renfermant de nombreuses graines
a albumen charnu et & cotylédons foliacés.

Distribution géographique. — A ce genre
se rattachent 175 espéces environ, américaines
pour la plupart; quelques-unes habitent I'Asie
et I'Australie.

Usages. — Les Passiflores sont des plantes
d’ornement. Une ou deux espéces peuvent
étre cultivées chez nous comme fleurs de pleine
terre ; les autres sont des plantes de serre,

Fig. 1019. — Fleur de la passion (P. Londoniana).

Quelques-unes sont intéressantes par leur
fruit alimentaire, en particulier lespéce
suivante.

LA PASSIFLORE QUADRANGULAIRE —
PASSIFLORA QUADRANGULARIS

Synonymie, — Grenadille ; Barbadine.

Xtymologie. — Le nom de Quadrangulaire
que porte cette ‘Grenadille lui vient de sa tige
qui est exactement quadrangulaire.

Quant & celui de Barbadine qu’on lui donne
vulgairement aux Antilles, il est probable
qu'il lui vient de I'ile de la Barbade, ou
on l'aura vraisemblablement cultivée plus
anciennement que dans les autres iles.

caracteres.— La Passiflore quadrangulaire
(fig. 1020) est une plante sarmenteuse dont la
tige atteinl 18320 métres de long. Les feuilles
sont ovales, en cceur; ses fleurs, larges de
10 centimétres, sont pourpre mélé de blanc.
Son fruit est ovoide, de la grosseur d’un
petit melon ; la pulpe en est douce, acidule,
savoureuse, légérement odorante.

Distribution géographique. — (Cette plante
croit aux Antilles. Elle vient trés bien dans
nos serres, mais ne réussirait pas chez nous en

¥

plein air. ;
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Uaazes. — Les créoles en estiment fort les
fruils, qu'ils mangent assaisonnes de vin et de

sucre; on les =ert suar les tables en Amé-

rique. .
Cette plante est, a la Guadeloupe, I'objet de

la part des négres de superstitions et pré-
jugces assez curieux, ainsi que nous I'apprend
M. J.-B. Ricord-Madiana (1) :

« La Barbadine, dit-il, croit naturcllement
a lile de France et dans les bois de la
Jamaique, mais je puis assurer qu'on la
trouve bien rarement dans ceux de la Guade-
loupe, si toutefois elle s’y trouve. C’est plutot

Fig. 1020. — Passiflore quadrangulaire (P. quadran-
gqularis).

dans cette ile une plante des jardins, qui
demande & étre cultivée dans un bon terrain
et & éire mise en tonnelle; et rien n'est si
beau que les berceaux de verdure qu'elle
forme, avec ses larges feuilles d'un vert bril-
lant sur lesquelles se détachent en méme
temps des fleurs suaves et magnifiques, avec
de beaux fruits d’'un jaune doré dont 1'odeur
embaumée promet & 'eeil qui les admire tout
ce que le régne végétal a de plus délicieux.
Mais dans certaines iles, telles que la Marti-
nique, Sainte-Lucie, etc., ces superbes ber-
ceaux serventde retraite & nombre de serpents
venimeux qui en éloignent les amateurs, car

{1, J.-B. Ricord-Madiana, Histoire naturelle et toxigue
de la Barbadine.

BLEUE.

la prudence fait souvent fuir l’endro.it ol e.n
cherchant le plaisir on trouve auss! le poi-
son. _

« Les négres croient que planter des pieds
de Barbadine auprés d’une maison cela porte
malheur & ceux qui 'habitent, et que, dans le
courant de I'année, ils font de grandes mala-
dies ou meurent. Cette superstition, suivant
moi, a son origine dans la connaissance que
les négres ont depuis longtemps, des proprié-
tés déléteres de cette Passiflore. J'en plantai
une bouture, en septembre 4825, dans la cour
d’une maison que jhabilais au bourg de Saint-
Frangois, j’appris alors cette superstition des
négres. Ceux qui logeaient auprés de moi, me
dirent que malheur m'arriverait avant la fin
de I'année si je n’arrachais promptement cette
plante. Et lorsqu’en novembre de la méme
année, je fus pris d'une violente altaque de
rhumatisme et de goutte qui me tint soixante
jours au lit, et quatre mois obligé de marcher
avec deux béquilles, ils ne manquérent pas de
me rappeler I'imprudence que j'avais eue de
planter un pied de Barbadine aupris de ma
maison, et me témoignérent le regret qu'ils
avaient que je ne les eusse point écoutés lors-
qu'ils m'avaient conseillé de n’en rien faire.
Et personne ne leur aurait 6té de la téte que
c'était cette plante qui m’avait occasionné ma
maladie. » '

LAPASSIFLORE BLEUE — PASSIFLORA C.ERULEA

caractéres. — Les tiges de cette belle liane
peuvent atteindre 6 4 8 métres de hauteur et
portent des feuilles palmées couleur vert
foncé. Les fleurs, larges de 6 & 8 centimétres,
ont les pétales d’un blanc verdatre; la cou-
ronne est formée delongs filaments, plus courts
que lespétales, bleus & I'extrémité et pourpres
a la base, |

Distribution géographique. — Cette espéce
est originaire du Brésil et du Pérou.

Usages. — Cette charmante Fleur de la Pas-
sion convient & garnir les murs exposés au
Midi; elle peut, en effet, servir & orner les
jardins, car elle supporte la culture en plein
air dans le Sud-Ouest et le Midi, ou1 elle passe
parfaitement I'hiver dehors, plantée ou palis-
sadée contre les murailles etles maisons. Dans
les pays duNord elle exige des abris,et pendant
I'hiver d’étre garantie du froid par des pail-
lassons. Sa floraison a lieu pendant 1'été et
une grande partie de l'automne.
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Fig. 1021. — Papayer commun (Carica pupaya),

pied male.

LES PAPAYERS — CARICA

[}

Caracteres. — Les Papayers, type de la tribu
des Papayacées dont on fait quelqueflois une
petite famille distincte, sont des arbres dont
le port rappelle celui des Palmiers & cause
de leur tronc en colonne, terminé par un
bouquet de feuilles palmées et ramassées en

une touffe. Les fleurs sont unisexuées, dioiques, |

trés pelites.

Distribition géographique. — On en a dé-
crit une vingtaine d’espéces, toutes de 1'Amé-
rique tropicale. La plus importante est :

LE PAPAYER COMMUN — CARICA PAPAYA

Synonymie. — Papaya vulgaris.

Caracteres. — Le Papayer commun est un
arbre dioique (fig. 1021 et 1022) pouvant at-
teindre de 6 3 10 métres de hauteur sur 30 cen-
timetres de diamétre environ. Sa croissance
est si rapide qu’a un an il a déja atteint 3 ou
4 métres, mais il ne dure que peude temps. La
lige est cylindrique, simple, sans branches;

LEs PLANTES.

LE PAPAYER COMMUN.
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~Fig. 1022. — Papayer commun (Carica papaya’.
pied [emelle.

couverte d'une écorce épaisse, verdatre, mar-
quée de cicatrices laissées par la chute des
feuilles. Celles-ci, rassemblées 3 la cime de
I'arbre, ressemblent beaucoup a celles du
Figuier, profondément découpées en 7, 9 ou
11 lobes; les feuilles des pieds males sont plus
grandes que celles des pieds femelles.

Les fleurs naissent au sommet de la tige au
milieu des feuilles et se montrent pendant
presque toute l'année. Lesméles (fig. 1021)sont
d'un blanc teinté de jaune, portées sur des
pédoncules gréles, pendants, de 60 centi-
melres & 1 métre de long. Les fleurs femelles
(fig. 1022) sont trés nombreuses, d'un blanc de
neige, portées sur des pédoncules courts,
simples et pendants.

Le fruit ou papaye est suspendu au sommet
de la tige & 'endroit ou naissent les feuilles.
C'est une baie de la grosseur et de la forme
d'un melon, marqué de plusieurs cotes, d’abord
vert foncé, puis jaune rougedtre, et creux a
I'intérieur & maturité; il contient une pulpe
fongueuse, succulente, présentant sur les
parois de nombreuses graines brunitres.

. — 17
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bhistribution géographique. — Cel arbre est
originaire des iles Moluques; il a ¢L¢ propagé
dans I'Inde, & l'ile Maurice et de 14 aux An-

tilles.

Usages — Dans ces pavs on mange les fruits
soit verts soit mars. Verts, on les confit a la
facon des concombres, oubien on les fait bouil-
lir, et ils ont alors le godt du meilleur navet;
a maturité on les mange comme chez nous les
melons, dont ils ont quelques-unes des pro-
priétés.

Le suc ou latex de la tige jouit de la pro-
priété singuliére d'attendrir les viandes en
quelques minutes lorsqu’on les plonge dans de
I’eau qui en renferme & peu prés un dixiéme.
Depuis un temps immémorial, les Indiens se
servent des feuilles fraiches du Papayer pour
envelopperlaviande afin de I’attendrir et de la
rendre plus savoureuse. Le latex, en effet,

LES CUCURBITACEES. —

contient de la papaine, substance voisine de
la pepsine du suc gastrique des animaux et
qui, comme clle, digére I'albumine et la fibrine.
La papaine a été proposée comme médica-
ment qui, administré au moment du repas,
peut remplacer la pepsine et méme la pan-
créatine dans le fraitement des dysenteries.

Aux Antilles, toutes_les parties de la plante
sont employées comme vermifuge et le suc du
fruit mar a été indiqué pour effacer les taches
de rousseur.

Une autre espéce, le C. digitata ou Cham-
burce des naturels, croit dans les foréts vierges
de la province Maynas au Brésil, sur les bords
du fleuve des Amazones. C’est un arbre d’en-
viron 25 métres de haut ; ses émanations pas-
sent dans son pays natal pour étre aussi mor-
telles que celles du Mancenillier dans l'ile de

Java.

LES CUCURBITACEES — CUCURBITACE.E

Caracteres. — Les Cucurbitacées sont, pour
la plupart, des plantes herbacées ou suffrutes-
centes, annuelles ou vivaces, grimpantes ow
couchées, rarement des arbrisseaux. Leurs
feuilles sont alternes, pétiolées, simples, divi-
sées, lobées, palmatipartites ou pédalées, or-
dinairement cordées ou membraneuses, pour-
vues souvent de vrilles latérales, solitaires,
simples, bifides ou multifides, contournées en
spirale. Les fleurs sont ordinairement grou-
pées en panicules, plus rarement en grappes
ou en fausses ombelles; parfois aussi elles
sont solitaires ; elles sont blanches ou jaunes,
plus rarement bleues ou rouges.

Les fleurs, & sexe toujours séparé, sont mo-
noiques ou dioiques. Le limbe du calice, dont
le tube est soudé A l'ovaire infére et adhé-
rent, est rotacé, campanulacé ou tubuleux.
La corolle comprend 5 pétales, rarement
3 ou 6, insérés sur le limbe du calice, libres
ou soudés en une corolle gamopétale, ordi-
nairement confluents avec le calice.

L'androcée se compose le plus souvent de
3 élamines, dont une porte une anthére unij-
loculaire, et les 2 autres une anthére 3 2 loges.
En réalité, I'androcée des Cucurbitacées se
compose de 5 demi-étamines (3 étamines qui
se sont dédoublées et dont une moitié g3
avorté) portant chacune une loge d’anthére
courbée en forme d’S, et correspondant tantol

-

4 la moitié droite, tantot & la moitié gauche
de l'anthére primitive : 4 de ces demi-éta-
mines se soudent deux & deux pour former
les 2 étamines & anthéres biloculaires, mais
on voit que les 2 loges de chacune de ces
anthéres appartiennent & deux étamines difté-
rentes ; la 5° demi-étamine reste libre et forme
I'étamine 3 anthére uniloculaire. Gette maniére
de voir trouve un appui dans ce fait que chez
le genre Sicyos,'androcée se compose de 5 éta-
mines distinctes.

L'ovaire est infére, & peine libre au sommet
chez peu d’espéces, ordinairement formé de
3 carpelles, triloculaire, plus rarement bi- ou
uniloculaire, ou divisé en 4 ou 6 loges par de
fausses cloisons : les placentas pariétaux,
charnus, sont trés souvent confluents sur1’axe.
Le style est terminal, simple ou divisé au som-
met, 4 stigmate de forme variable. Les ovaires
unicarpellés ne renferment quun ou deux
ovules anatropes; ceux-ci sont nombreux
dans les ovaires pluricarpellés.

Le. fruit est une sorte de haie charnue plus
consistante a 'extérieur qu'a 'intérieur et for-
mant dans la classification des fruits ce qu’on
appelle pépon ou péponide. Ce fruit, indéhis-
centou s’ouvrant plus rarement par des valves
ou un opercule, est ordinairement unilocu-~
laire par suite de 15 destruction des cloisons
et des placentas. Au centre sont les graines
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ordinairementplates etdépourvues d’albumen.

pistribution géographique. — La famille
des Cucurbitacées comprend, d’aprés A. Co-
gniaux, 86 genres et 633 espéces. Ce sont des
plantes des régions chaudes et principale-
ment tropicales des deux mondes.

A la flore francaise, si I'on ne tient pas
compte d’espéces cultivées subnaturalisées,
n’appartiennent que irois espéces véritable-
ment spontanées, deux Bryones et I'E'cballium
elaterium.

Aftinités. — La position de la famille des
Cucurbitacées varie dans la classification végé-
tale. Bentham et Hooker, d’aprés Naudin, les
placent parmi les Dialypétales, mais d’autres
auteurs, tels que Braun, M. Eichler et M. Van
Tieghem les placent parmi les Gamopétales, &
cOté des Campanulacées.

Classification. — Bentham et Hooker divi-
sent les Cucurbitacées en 3 seclions et 8 tri-
bus, dont le tableau suivant résume les carac-
téres :

3 élamines (rarement 2-3) libres
Ovules -1
i taus 5 ou connées ; loges des anthéres
R s@Tosnmis droites, courbes ou flexucuses ;
i it ovaire a 3 plaecentas........, Cucumérindes.

3 étamines a filets libres et i loges
flexueuses; ovaire a 3-4 loges

Onilles i-3ovulées.................. Abobrées,
dliiié@faﬁlé?s' 3 étamines & loges flexueuses on
o L & loge horlzpr;tale; ovaire &
1-4 loges ou divisé en de nom-
breuses logettes; baies souvent
rupbilesy: ; :38. . o5 Mol v A Elatérées.
Filets ordinairement
connés; ovaire uni-
Loag loculaire umiovulé.. Sicyoidées.
cga('ﬁgzss Filetslibres ou eonnds;
1\FTes o anthéres uniloculai-
. res 3 déhiseenee lon-
COnms gitudinale ; ovaire
a 3 loges uni ou
biovulées ......... Gynostemnces.
Ovnles ' Ovaire unilo-
pendants: < eulaire &
CREMOSPERMEES. 2 ou 3 ovu-
An- les pen - .
thores | dants..... Gomphogynées.,
ll(:r(];ll;.- Ovaire & 3
5 laires Pl epiEiofs
¢tamines ey
a filets breux ovu-
libres les ; grai- »
nes ailées. Zanoniées.

Antlhéres biloeulaires ;
ovaired 3loges,ipla-

" centationaxile; fruit
indéhiseent ;graines

\ portées sur une co-

. lonne centrale libre.  Févillées.

Usages. — Un grand nombre de plantes de
cette famille contiennent dans la racine ou
dans le fruit des substances améres, ayant

des propriétés drastiques ou émétiques. Les
autres joignent & ces substances de grandes

quantités de sucre, de mucilage, et deviennent
comestibles. Les graines sont oléagineuses.

LES CUCUMERINEES —
CUCUMERINE &

Caracteres. — Les Cucumérinées sont ca-
ractérisées par la présence de 3 étamines
(rarement 2 ou 5) libres ou diversement con-
nées, par la forme des anthéres dont les loges
sont droites, courtes ou flexueuses, par un
ovaire & 3 (rarement 2 ou 3) placentas por-
tant des ovules horizonlaux.

LES CALEBASSES — LAGENARIA

Etymologie. — Du latin lagena, bouteille;
allusion & la forme du fruit.
Caracteres. -—— Les fleurs sont monoiques,

rarement dioiques, toujours solitaires. Les
fleurs males, longuement pédonculées, pré-
sentent un calice & tube campanulé et infun-
dibuliforme et & 5 lobes, une corolle de 5 pé-
tales libres, étalés, des étamines, insérées
dans le tube du calice, a filets libres, glabres
au sommef, & anthéres condupliquées. Les
fleurs femelles sont briévement pédonculées ;
le périanthe y est le méme que dans les fleurs
males, mais au lieu d’étamines est un ovaire
oblong, ovoide ou cylindrique & 3 placentas
portant de nombreux ovules.

Le fruit est polymorphe, ligneux, indéhis-
cent, & chair fongueuse, et renferme de nom-
breuses graines.

On ne connait qu'une seule espéce.

LA CALEBASSE GOMMiJNE — LAGENARIA
VULGARIS

Synonymic. — Gourde calebasse; Calebasse

du peélerin ; Cougourde ; Courge bouteille.
— La Calebasse commune
(fig. 1023) est une plante herbacée, grimpante,
munie de vrilles rameuses, & feuilles molles,
amples, entiéres, 4 fleurs grandes, blanches et
odorantes.

Son fruit, de forme assez variable, ressemble
le plus souvent a une gourde.

Distribution géographique. — Originaire
des Indes, cette plante existe en France &
I’état cultivé.

Usages. — Bien que la pulpe des fruits
soit comestible et que les graines puissent
servir en médecine comme rafraichissantes,

Caracteéres.
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Fig, 1093, — Calebasse commune (Lagenaria vulgaris).

£

cette espéce n'est guére culfivée dans nos
pays que comme plante d’'ornement, surtout a
cause des fruits : la forme de ceux-ci est trés
variable et serta distinguer plusieurs variétés:
Gourde pélerine (fig. 1024), Gourde poire a pou-
dre (fig. 1025), Gourde siphon (fig. 1026), etc.

Les Indiens se servent de ces {ruits comme
de vases : ils leur font prendre les formes les
plus bizarres; ils les font en outre bouillir
dans des décoctions de certains bois qui les
durcissent et les teignent de différentes nuan-
ces, surtout la noire ; aprés quoi ils polissent
et ornent ces fruils de dessins en creux trés
variés.

Les négres en font aussi un instrument
de musique qu'ils font résonner en le frap-
pant de la paume de la main ; ou bien encore
ils se les atlachent sous les aisselles, secs et
pleins d’air, et s'en servent ainsi pour se sou-
tenir sur 'eau lorsqu'ils nagent.

LES LOFARS — LUFFA

Etymologie. — Luffa dérive de Lujf, nom
arabede la plante, dontLofah vient également.
Caracteéres. — Les Lujffa sont des plantes

herbacées annuelles & vrilles bi- ou mul tifides,
caraciérisées par des fleurs méles disposées

en grappes, un fruit sec, fibreux, déhiscent au
somwet par un opercule.

Distribution géographique. — On en con-
nait une dizaine d’'espéces, originaires des

régions chaudes de l'ancien monde, et une
américaine.

LE LOFAH ANGULEUX — LUFFA ACUTANGULA

Synonymie. — Pipengaille, Pipengaye, Pa-
pengaye.
Caractéres. — C'est une plante grimpante

(ig.1027),pouvantatteindre jusqu'a 326 meatres
de hauteur el méme davantage; sa tige est gla-
bre, marquée de 5 angles et porte des feuilles
vert pdle, de 15 4 20 centimétres, arrondies,
palmées, fortement échancrées a la base, 3
nervures bien marquées, au pétiole long et
robuste. Latéralement se détachent des vrilles
allongées, légérement velues, généralement
simples, plus rarement divisées.

Les fleurs sont axillaires et produisent des
fruits (tig. 1028) de 13 & 30 centimétres de long
sur 6 & 10 d’'épaisseur, renflés en massue,
lisses, marqués de 10 cotes aigués, d’une
nuance uniforme, quelquefois plus foncée au
sommet.

Le Luffa cylindrica ne se dislingue guére
de I'espéce précédente que par ses fruits non
cotelés et ses graines ailées.

Distribution géographique. — Le Luffa acu-
tangula est indigéne des régions tropicales

~
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de I’Asie : on le rencontre dans les Indes orien-
tales, le Bengale, & Ceylan, & Macao, & Ma-
nille, & Java, & Bornéo. On le retrouve en
Australie, aux fles Samoa, & Tahiti. 11 parait
naturalisé en Amérique et en Afrique.

Il est fréquemment cultivé dans la plus
grande parlie des régions chaudes de I'ancien
et du nouveau continent. On le cultive en
France depuis longtemps & titre de curiosité ;
au Muséum la culture s’en fait sans difficulté.

En Egypte on cultive surtout le L. £gyp-

tiaca et au Japon le L. cylindrica, dont plu-
sieurs variétés sonl connues dans le pays sous
le nom de Hechima.
. Usages. — Les fruits des Lofahs, lorsqu’ils
sont cueillis avant maturité, peuvent se man-
ger 3 la fagon des concombres européens.
Roxburgh assure que, bouillis avec du beurre,
ils ne sont pas inférieurs aux petils pois. A
la Réunion on les fricasse avec des oignons
en les arrosant de vinaigre.

Dans I'Inde, la racine est employée comme
reméde contre le choléra et les graines servent
a combattre les maladies de peau. Le fruit
est vomitif aprés macération dans l'eau.

Lorsqu’on cueille les fruits, aprés matura-
tion compléte, la pulpe se sépare des fibres,
et il reste une masse élastique et absorbante,
remplacant les éponges pour les ablutions et
les massages, ou pouvant servir & rembourrer
les siéges. Les Anglais ont donné le nom de
Lofah & ce produit végétal.

« On obtient les Lofahs en faisant rouir les
fruits bien murs dans de 1'eau courante, une
fermentation bactérienne améne la disparition
du tissu cellulaire, laissant les fibres entourées
d’une fine membrane libérienne. Ces fibres
sont composées d'une masse de capillaires

Fig. 1025. — Gourde poire & poudre.

Fig. 1026. — Gourde siphon.

trés courts, ce qui explique en méme temps
I'élasticité et 1’hygroscopicité des Lofahs.
Cette matiere est utilisée depuis la plus haute
antiquité dans les régions tropicales, mais
son introduction en Europe remonte seule-
ment & une quinzaine d’années. ) ’

« L’Egypte en produisant des quantitésa peu
prés insignifiantes, on s’adressa au Japon,
quand les relations avec 1'Extréme Orient eu-
rent pris plus d’extension. Les Lofahs consti-
tuent, du reste, un article commercial assez
important, la balle de 70 & 80 kilogrammes se
vendant 375 francs.

« Plusicurs usines ont été créées en Saxe
pour la mise en ceuvre de cette matiére, dont
on rembourre les selles et les piéces de har-
nachement, dont on fait différentes espéces
de brosses, et qui n’est pas encore arrivée au
terme de ses applications. On avait méme
essayé de cultiver le Luffa cylindrica a
Erfurth, maisil n'a pas trouvé sous le climat
nébuleux de I’Allemagne les six mois de soleil
nécessaires pour marir ses fruits (1). »

LES CONCOMBRES — CUCUMIS

Caracteres. — Les Cucumis sont des herbes
annuelles, grimpantes, ou couchées, & feuilles
entiéres, palmées, creusées de 3 4 7 lobes, ou
disséquées, a vrilles simples, quelquefois droi-
tes et spinescentes, a fleurs jaunes monoiques.

Les fleurs méles sont fasciculées ou plus
rarement solitaires et présentent un calice &
tube turbiné ou campanulé, & limbe & 5 cotes,
une corolle presque campanulée, profondé-
ment divisée en 5 lobes oblongs ou ovales,

(1) Revue des sciences naturelles appliquées, 1890, 1¢r se-
mestre, p. 42-43.
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Fig. 1027. — Pipengaille (Luffu
acutangula),

aigus; 3 étamines libres & filets courts et
anthéres oblongues; un ovaire rudimentaire.

Les fleurs femelles, solitaires, ont le pé-
rianthe des fleurs males, pas d’étlamines ; un
ovaire ovoide ou globuleux, a 3 ou § placentas,
surmonté d'unstyle court, terminé par3stigma-
tes ; les ovules sont nombreux dans les loges.

Le fruit est charnu et corliqué, oblong,
globuleux ou cylindrique, renfermant des
graines oblongues, comprimées.

pistribution géographique. — Les Cucumis
se divisent en 23 espéces environ, originaires
de I'Asie et de I'Afrique tropicales; quelques-
unes sont australiennes et américaines.

Fig. 1028. — Fruit de Pipengaille
(Luffa acutangula).

LE CONCOMBRE CULTIVE — CUCUMIS SATIVUS

Garacteres. — Le Concombre cullivé est
une plante rampante, & tiges anguleuses,
rudes au toucher et flexibles, & feuilles
allernes, découpées peu profondément, a
fleurs jaunes, & sexes séparés, mais réunies
mdles et femelles sur la méme plante.

Le fruil est cylindrique, oblong, lisse ou
garni de protubérances terminées par une
épine parfois assez piquante. L’écorce est
verle ou jaundtre; la chair est ferme, trans-

parente, aqueuse.
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Distribution géographique. — [.e Concom-
bre est originaire de la Tartarie et de 1'Inde,
ou on le cultive depuis plus de trois mille ans;
il a été introduit en Chine deux siécles avant
I’ére chrétienne.

Le Goncombre est aujourd’hui cultivé dans
tout le Midi de I’Europe, et certaines variétés
réussissent méme parfaitement dans le Nord,
en particulier celles qui produisent les cor-
nichons.

Culture. — Les Concombres doivent étre
cultivés dans les terres fertiles, fraiches et
légéres. On les séme le plus souvent dans des
couches, pour les transplanter ensuite; les

Fig. 1029. — Concombre blanc long parisien (Cucumis
sativus, var.).

Concombres & cornichons se sément toujours
sur place.

Variétés. — Le Concombre a produit plu-
sieurs variétés : les plus usitées en Francesont :

Le Concombre blanc trés gros de Bonneuil,
ancienne variété a fruit trés gros, trés pro-
ductive, la plus rustique de toutes, cultivée
en grand aux environs de Paris, pour le
commerce de la parfumerie.

Le Concombre blanc hdtif de Paris, 3 fruit
blanc verditre, un tiers moins gros que le
précédent.

Le Concombre blanc long parisien (fig. 1029),
apeaublanche, plus allongé que le précédent.

Le Concombre jaune gros, variété rustique,

productive, donnant de beaux fruits allongés,
courbés, mamelonnés et spinescents.

Le Concombre vert long, qui se distingue du
précédent par sa couleur, etc.

Les Concombres a cornichons ont les fruits
d’un vert vif dans leur jeunesse, mamelonnés
et épineux ; ils deviennent jaunes 2 maturité.

Usages. — Le Concombre est depuis long-
temps employé comme aliment : sa chair,
blanche, peu sapide et peu nutritive, ne con-
vient qu’aux eslomacs robustes. On en fait
une grande consommation dans les pays
chauds a cause de ses propriétés rafraichis-
santes, mais en méme temps un peu laxatives.
On le mange cru, assaisonné en salade ou
bien cuit au maigre ou au gras et arrosé de
jus de viande.

Les cornichons sont les fruits d’une variété
de Concombre, cueillis verts et confits dans le
vinaigre; c’est un condiment bien connu,
fréquemment servi sur les tables pour exciter
I'appétit. '

Avec la pulpe de Concombre on fabrique
une pommade de toilette ou cold-cream au
Concombre qui adoucit la peau.

Les graines font partie de celles qu'on
appelait autrelois les quatre semences froides;
on en prépare quelquefois, en les associant
aux amandes, des émulsions rafraichissantes
et un sirop analogue & 1'orgeat.

Le ConcoMBRE DES ANTILLES (C. Anguria), est
une plante de la Jamaique, trés estimée au
Brésil, & Montevideo et Rio-Janeciro. Les fruits
sont un peu moins gros quun ceuf de poule,
ovoides, tuberculeux et épineux, jaunes ou
blancs; on les mange confits au vinaigre ou
cuits au beurre aprés avoir été bouillis.

LE MELON — CUCUMIS MELO

caracteres. — Le Melon est une plante
annuelle, & tiges sarmenteuses et trainantes,
rudes au toucher ; les feuilles varient de forme
avec les races, grandes ou petites, entiéres,
réniformes ou découpées en lobes plus ou
moins accentués. Les fruits varient encore
plus comme taille et comme forme : les uns
ne dépassent pas la grosseur d'une noix,
tandis que d’autres sont beaucoup plus volu-
mineux; on frouve divers intermédiaires
entre la forme cylindrique et celle d’une
sphére aplatie.

Distribution géographique. — Le Melon est
originaire des parties tropicales de 1’Asie : il
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croit spontanément dans l'Inde, ou il est
cultivé depuis les temps les plus reculés; sa
culture a pénetré en Europe par la Perse cl
I'Orient. Il y atréslonglemps qu’il a été intro-
duit en Gréce: on a cru le reconnaitre dans le
Sicyon de Théophraste.

Culture. — La culture des Melons se fait de
plusieurs facons suivant les pays. On dislin-
gue la culture de primeurs, la culture hatée
ou de saison, la culture sur ados et la culture
en pleine terre. Cette derniére est celle qui se
pratique dans le Midi, ou les principaux
centres sont Toulouse, Avignon, Arles, Mont-
pellier, Perpignan et Narbonne.

A Tours, Angers et Nantes, on cultive éga-
lement le Melon en pleine terre, mais sur des
étendues plus restreintes.

variétés. — M. Naudin classe les Melons en
10 calégories, sur lesquelles nous ne culti-
vons que deux seulement : les Melons canta-
loups et les Melons brodés, les meilleures
espéces.

1° Les Melons cantaloups (fig. 1030) ou Melons
galeux, sontgros, sphériques, déprimés, mar-
qués de coOtes larges et aplaties nettement
séparées par l'épaisseur de 1'écorce. La peau
est rugueuse et méme verrugueuse ; la chair
est rouge orangé, fondante et trés sucrée.

Les variétés les plus estimées sont: le Can-
taloup Prescott, le meilleur de tous, & fond
blanc, & grosses coOtes saillantes et recou-
vertes de verrues; le Cantaloup des envi-
rons de Paris; le Cantaloup noir des Carmes;
le Cantaloup d'Alger ; le Cantaloup su-
crin, etc.

2° Les Melons brodés (fig. 1031) ont les cotes
moins saillantes que les Cantaloups et la sur-
face est recouverte d'un réseau de lignes
rugueuses peu saillantes, donnant au fruit un
aspect grisitre: c'est ce qu'on appelle la
broderie. La chair en est moins savoureuse,
mais ils sont plus rustiques.

Les variétés les meilleures sont : le Melon
maraicher, & peu prés sphérique, a chair
épaisse, fondante, juteuse, mais peu sucrée et
fade ; le Sucrin de Tours, petit Melon ovoide, a
chair trés colorée et sucrée; le Melon Jaune
de Cavaillon, de forme sphérique, a chair jaune
filandreuse ; le Melon blanc ou Ananas d chair
verle, etc.

Historique. — [l est souvent question du
Melon dans les écrits des auteurs anciens.
Dioclés Caristius dit que le Melon est de
facile digestion ; Diphile le regarde comme

indigeste ; mais tous deux reconnaissent qu’il
ne nourrit pas beaucoup.

D’aprés Galien, le Melon refroidit et remplil
d’humeur; mais il a la propriété de nettoyer
la peau et d’en faire disparaitre les taches.
Pline nous apprend que Tibére aimait beau-
coup les Melons; pour en avoir en toute
saison, il en faisait croitre dans de grandes
caisses portées sur des roues, afin de pouvoir
les rentrer plus facilement en hiver.

On n’est pas d’accord surl’époque & laquelle
nous est venu le Melon cantaloup, ainsi
nommé parce qu’il fut d’abord cultivé &
Cantalupo, maison de campagne des Papes,
d quelques lieues de Rome. On pense qu'il a
été introduit en 1493, au retour de l'expédi-
tion de Charles VIII en Italie.

A propos de Melons, voici une petite anec-
dote dont nous ne garantissons pas l'authen-
ticité, mais qui est fort répandue:

Le sultan Amurat avait une passion toute
particuliére pour ce Cucurbitacé. Un jour, son
jardinier, tout désespéré, vint lui dire qu'un
magnifique Melon déja mar, qui devait figurer
au repas du soir, avait été volé durant la
nuit. Seuls, les pages avaient accés dans le
jardin, et, par conséquent, seuls ils pouvaient
avoir commis le méfait. Amurat se facha el
fit venir ses pages, qui tous protestérent de
leur innocence.

Avoir volé et peut-étre mangé un fruit que
le sultan aimait & la folie était un crime qui
ne devait pas rester impuni. Aussi Amurat
prit un parti. Tous les pages furent couchés
en ligne les uns & coté des autres, et le bour-
reau recut I'ordre de leur ouvrir le ventre.
Les pépins furent retrouvés dans le ventre du
quinziéme page. On pense que ce criminel fut
puni, comme il le mérilait.

Bernardin de Saint-Pierre a parlé du Melon
dans une phrase restée justement célebre
comme exemple des conclusions ridicules
auxquelles peut conduire la théorie des causes
finales. L'auteur de Paul et Virginie dit en
effet en parlant des fruits : « I] Yy en a beau-
coup qui sont taillés pour la bouche de
'homme, comme les cerises ot les prunes;
d’autres pour sa main, comme les poires et les
pommes; d’autres beaucoup plus gros, comme
les Melons, sont divisés par coOtes et semblent
destinés a étre mangés en famille; il y en a
méme comme la citrouille qu'on pourrait par-
tager avec ses voisins. » On ne saurait trop
admirer l'ingéniosité avec laquelle Bernardin
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I'ig. 1030. — Melon Cantaloup.

de Saint-Pierre explique la taille et la forme
des divers fruits, qui rappelle involontairement
la phrase humoristique bien connue qui nous
fait remercier la Providence d’avoir fait passer
les riviéres sous les ponts et en général & cOté
des grandes villes.

* Usages. — Le Melon est un fruit aussi
agréable que rafraichissant, mais pea nutri-
tif et surtout peu hygiénique. Il est froid
a l'estomac et difficile & digérer. On a
méme prétendu que sa consommation pouvait
entrainer des accidents mortels.

Faut-il croire, d’aprés Nonnius, qu’il a
causé la mort de quatre empereurs, que
le pape Paul Il mourut d'une indigestion de
Melon et que le pape Clément VII en man-
geait avec avidité pendant la maladie dont il
mourut?

Rougemont, le spirituel écrivain, si connu
sous la Restauration, paria qu’il mangerait
un melon tout entier ; il gagna son pari et
mourut trois jours aprés. Est-ce bien le
Melon quil’a tué?

Simon Pauli rapporte qu'un médecin de
son temps regardait les accidents causés par
I'excés du Melon comme sigraves, quayant
fait construire une maison avec les sommes
qu’il avait gagnées dans sa profession, il fit
écrire en lettres d’or, au-dessus de sa porte :

Les Concombres et les Melons
M’ont {ait batir cette maison.

Quoi qu’il en soit, et®tout en admettant
Ju’il y ait dans ces récils un peu et méme beau-
:oup d'exagération, il est certain que les acci-
ients causés par l'usage du Melon dans cer-
aines condilions ne peuvent pas étre mis en

LEs PLANTES.

Fig. 1031. — Melon brod¢.

doute, et qu’il convient de n’en faire usage
quavec certaines précautions.

En ajoutant du sucre ou du sel et du
poivre, on rend le Melon plus digestible, sur-
tout si I'on a soin de boire en méine temps un
peu de vin pur, du madére sec par exemple.
Ceux qui ont 'estomac paresseux et surtout
ceux qui ont lintestin disposé au flux diar-
chéique feront bien de s’abstenir compléte-
ment de Melon sous peine d’indisposition sc¢-
rieuse, indigestion ou dérangement de corps.

Les graines du Melon font partie en phar-
macie des quatre semences froides; elles
ressemblent de tout point & celles du Con-
combre et servent aux mémes usages.

Le CoNcoMBRE SERPENT (Cucumis flexuosus;
est une plante originaire de 1'Inde, dont les
fruits, assez singuliers, ont la forme d’un gros
serpent contourné: ils se rapprochent par le
gott plutot du Melon que du Concombre. On
les cueille lorsqu’ils sont encore jeunes et on
les confit dans le vinaigre & la facon des
cornichons.

LES PASTEQUES — CITRULLUS

Caracteres. — Les Citrullus, que I'on réunil
parfois aux Cucumis, s’en distinguent par ce
que le connectif de I'anthére n’est pas, comme
chez ceux-ci, prolongé par un . appendice
papilleux; par ses fleurs méles solitaires
comme les femelles et non fasciculées; par ses
stigmates réniformes, et par ses vrilles ordi-
nairement divisées en 2 ou 3.

Distribution géographique.— Onen connait
2 espéces indigénes-de la région méditerra-
néenne orientale, de I'Afrique tropicale et de

1. — 8
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I"Asie occidentale. Toutes deux sont cultivées |

en France.

LA PASTEQUE COMMUNE — CITRULLUS
VULGARIS

Synonymie, — Melon d’eau.

caracteres. — La Pastéque porte des fruits
presque sphériques, lisses, sans cotes, vert
uniforme oumarbré de gris ou de blanchatre,
a chair blanche, jaune, rose ou rouge, légeé-
rement sucrée; graines marginées ou non,
assez variables.

Distribution géographique. — On cultive la
Pastéque dans tous les pays chauds, en
Afrique, en Asie, et aussi dans I'Europe méri-
dionale ; il lui faut de la chaleur pour se
développer: aussi la culture n'en est-elle pos-
sible en France que dans le Midi, sur les
bords de la Méditerranée, & Antibes, Grasse,
Gap, etc. Plus au Nord, les fruits ne se déve-
loppent jamais bien. L’Espagne fournit une
grande quantité de Pastéques & nos marchés.

Usages. — Le Melond’eau se mange comme
le Melon, dont il a les inconvénients : on en
fait aussi des marmelades et des confitures
qui sont excellentes. Parmi les nombreuses
variétés de Pastéques, les plus estimées sont
celles & chair rouge et fondante.

LA COLOQUINTE — CITRULLUS COLOCYNTHIS

Etymologie. — Du grec koilia, ventre, et
kinein, remuer; allusion aux propriétés pur-
gatives de la plante.

Caractéres. — La Coloquinte (fig. 1032) est
une plante rampante et velue, & feuilles longue-
ment pétiolées, assez larges, & vrilles courtes.
Le fruit est globuleux, jaune, de la grosseur
d'une orange, recouvert par une écorce assez
mince, & pulpe blanchitre et spongieuse
renfermant de nombreuses graines blanches.
— La Colo-
quinte est originaire de 1'Orient et des iles de
I'Archipel. On la cultive principalement en
Espagne, dans le Levant et le Nord de
I'Afrique. C’est de 1a que nous vient la majeure
partie des Coloquintes du commerce.

Usages. — On emploie en pharmacie le
fruit dépouillé de son écorce. La pulpe
est d'une amertume insupportable et en
méme temps un violent purgatif; on en pré-
pare une poudre, un extrait aqueux, un
extrait alcoolique, et on la fait entrer dans un

Distribution géographique,

grand nombre de médicaments composés,
L'extréme amertume de la Coloquinte est due
a un principe particulier, appartenant & la
classe des glycosides, la colocynthine.

La Coloquinte est principalement employée
en médecine pour ses propriétés purgatives,

Fig. 1032. — Coloquinte (Citrullus colocynthis).

Ce remeéde est souvent en usage dans le peuple
pour arréter les hémorragies.

On se sert aussi quelquefois d'une 1égére in-
fusion de Coloquinte pour mouiller le bout

. des seins des nourrices des enfants que 'on

veut sevrer. C’est 1a un moyen dont il ne faut
pas abuser.

LES ECBALLIES — ECBALLIUM

Caractéres. — Le genre Ecballium est ca-

ractérisé principalement par ses fleurs males

disposées en grappes, ses 3 stigmates bifur-

queés et surtout I'absence compléte de vrilles.
On n’en connait qu'une seule espéce.

L’ECBALLIE ELASTIQUE — ECBALLIUM

ELASTICUM
Etymologie. — Du grec ecballein, lancer
au dehors; allusion 3 la déhiscence du fruit.
Synonymie. — FEcballium agreste; Momor-

dica elaterium ; Momordique élastique.

Noms vulgaires., — Concombre sauvage,
Concombre d’ane ; Giclet.

Caracteres. — C'est une plante de 20 &
60 centimétres, a racine longue, épaisse et
blanchatre, 3 tiges épaisses, rampantes,
rameuses, hérissées de poils rudes, a feuilles
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Fig. 1033. — Ecballie élastique (Echallium elasticum), déhiscence du fruit.

longuement pétiolées, assez grandes, cordi-
formes, vertes en dessus, blanches coton-
neuses en dessous. Les fleurs, monoiques, sont
assez petites et jaune pale (fig. 1033).

Le fruit est une baie ovale el elliptique,
toute hérissée de poils rudes.

Caractéres biologiques. — L3 déhiscence
de ce fruit se produit d'une facon assez
curieuse : lorsqu’il est parvenu & maturité, il
se détache au niveau da pédoncule en pro-
jetant avec force au dehors, avec une sorte
d’explosion, les graines accompagnées de la
pulpe mucilagineuse qu’il contient (fig. 1033).

Distribution géographique. —LeConcombre
sauvage est une de nos plantes indigénes. Il
croit communément dans les régions méri-
dionales de la France, dans les lieux incultes
et les décombres.

Usages. — On emploie en pharmacie le
fruit et la racine. Avec le suc du fruit on
prépare un exltrait appelé elaterium, sub-
stance trés Acre, d'une puissance purgative
considérable. La décoction de la racine est
encore plus active.

LES COURGES — CUCURBITA

Etymologie. — Cucurbifa, qui signifie vase,
vient du celtique cuce, qui a le méme sens.
Caractéres. — Les Courges sont des herbes

annuelles ou vivaces par la racine, ordinaire-
ment couchées et radicantes, a feuilles cordées
a la base, lobées, pourvues de vrilles bifides
ou multifides, & grandes fleurs jaunes,
monoiques, toujours solitaires. Le fruit est
souvent trés gros.

Le périanthe est semblable dansles fleurs
des 2sexes: le tube du calice est campanulé,
rarement allongé, et les lobes, au nombre
de 3,sont simples et foliacés; la corolle, gamo-
pétale, est campanulée, & 5 divisions recour-
bées au sommet.

Les fleurs males présentent 3 étamines,
insérées au fond du calice, a filets libres,
4 anthéres linéaires, confluentes en capitule :
I'une est uniloculaire, les 2 autres biloculaires,
et les loges sont allongées et flexueuses; au
centre de la fleur est un ovaire rudimentaire,
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Fig. 1034. — Potiron Giraumon turban.

Dans les fleurs femelles, au contraire, on
trouve 3 étamines rudimentaires au fond
du calice et un ovaire bien développé, oblong,
i 3 placentas, multiovulés, a style court et
a 3 stigmates.

Le [ruit est une baie charnue, & paroi coriace,
indéhiscente, renfermant de nombreuses
graines ovales, planes, marginées ou non.

Distribution géographique. — Les Cucurbita
forment de 6 & 10 espéces originaires des ré-
gions chaudes d’Asie, d’Afrique et d’Amérique.
Les espéces cultivées sont au nombre de 4.

LA COURGELE POTIRON — CUCURBITA MAXIMA

caractéres. — Le Potiron est une plante
herbacée, annuelle, & tiges sarmenteuses,
trainant sur le sol, & feuilles larges, cordi-
formes, & lobes obtus et arrondis, rudes au
toucher, ainsi que les pétioles.

Les fruits sont trés volumineux, générale-
ment sphériques, plus ou moins déprimés, ra-
rement oblongs ou cylindriques. La couleur
varie aussi bien que la grosseur et la forme.

Le Potiron se distingue de la Citrouille el
ce que le pédoncule du fruit y est toujours
crevassé sans étre jamais anguleux ni cannelé
dans le sens de la longueur.

Distribution géographique. —Le Potiron est
originaire de 1'Inde et cultivé depuis plus de
2000 ans. On le cullive fréquemment dans
nos pays, dans les jardins potagers et dans les
champs.

variétés. — Le Potiron jaune gros est le plus
volumineux de tous; il n'est pas rare d'en
rencontrer de 80 & 100 kilogrammes et plus.
1l est déprimé, avec cdtes larges, peu saillan-
tes: son écorce est jaune pale ou rosée. Sa

Fig. 1035. — Potiron rouge vif d’Etampes.

chair est jaune, ferme et trés bonne; il est
trés estimé sur les marchés de Paris et du
Nord. :

Le Potiron blanc gros a des fruits presque
aussi gros que ceux du précédent; leur écorce
est blanc sale ou jaunatre;la chair, fine et peu
colorée, est un peu moins savoureuse que celle
du Potiron jaune. _

Le Potironvert d'E'spagne a des fruits moyens
a écorce lisse, dure, verte, et une chair succu-
lente; il est trés estimé dans le Midi.

Le Potiron vert gros a de gros fruils & écorce
fendillée ou brodée; on le cullive moins au-
jourd’hui.

Le Giraumon turban (fig. 1034), appelé aussi
Bonnet turc ou Bonnet de prétre, se reconnait
facilement & sa forme en calotte ou turban ; sa
chair est trés bonne et fort eslimée dans le

- Midi : c'est une des meilleures espéces & culti-

ver pour les pelits ménages.

Citons encore le Potiron rouge vif d'E tampes
(fig. 1035), la Courge de I'Ohio, 1a Courge de
Valparaiso, la Courge marron, la Courge de
Valence, etc.

Usages. — Le Potiron ne se mange pas cru,
mais l'art culinaire sait en tirer diverses pré-
paralions assez estimées.

Les graines renferment une huile grasse, a
gott de noisette, qui peut servir a I'usage ali-

mentaire. Ces graines servent quelquefois a
preparer des émulsions.

LA COURGE PEPON — CUCURBITA PEPO

Synonymie. — Cilrouille.
.Caractéres. — La Citrouille est 13 plus va-
riable des espéces du genre, Ses feuilles sont
profondément lobées (fig, 1036) et les fleurs
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Fig. 1036. — Citrouille (Cucurbita pepo), fleurs et feuilles.

sont en forme d’entonnoir. Les fruits sont
allongés de la base au sommet, variables dans
leur grosseur et leur couleur;le pédoncule en
est toujours cannelé ou parcouru de cotes sail-
lantes dans le sens de la longueur.

Distribution géographique. — Naudin fait

“ venir la Citrouille de 1'Asie méridionale. Pour
d’autres botanisfes, elle serait d’origine amé-
ricaine.

variétés, — On connait un certain nombre
de variétés : la Courge des Patagons; la Courge
sucriére du Brésil; la Courge d la moelle, trés
estimée en Angleterre sous le nom de Vegeta-

ble marrow; la Courge blanche non coureuse;
la Citroutlle de Touraine (fig. 1037); la Courge
d’Italie ou Coucourzelle, etc.

Le Patisson, appelé aussi Bonnet d’électeur
oudrtichaut de Jérusalem, est quelquefois con-
sidéré comme une espéce dislincte sous le
nom de C. melopepo. Sa tige reste courle et
dressée et les vrilles disparaissent. Les fruits
sont trés déprimés, larges, divisés en lobes
obtus qui se retournent le plus souvent vers
I'ombilic.

Usages. — Plusieurs Citrouilles peuvent étre
considéréescommealimentaires pour’homme,
mais on réserve l'usage de la plupart des va-
riétés pour la nourriture des bestiaux. On en
cultive quelques-unes, riches en graines, pour
I'extraction de I'huile.

La variété Patisson est ordinairement culti-
vée comme plante d’ornement & cause de ses
fruits singuliers.

LA COURGE MUSQUEE — CUCURBITA MOSCHATA

Caracteres. — C’est une plante sarmenteuse
et trainante, aux feuilles vert foncé, un peu
lobées et tachetées de blanc.

Le fruit est ordinairement cylindrique, quel-
quefoisrecourbé, ordinairement renflé a la par-
tie supérieure. La chairen est un peua musquée.

Distribution géographique. — Originaire du
Midi de I'Asie.

Variétés. — Parmiles variétés les plus esti-
mées il convient de signaler: la Courge pleine.
de Naples, la Courge muscade de Provence, la
Courge porte-manteau, etc. :

La COURGE A GRAINES NOIRES (C. melanosperma)
ou C. DE S1aM est originaire de Chine, o on
I'emploie & la nourriture du bétail. On com-
mence & la cultiver chez nous comme plante
fourragére. '

LES BRYONES — BRYONIA

Etymologie. — Du grec bryo, végéter active-
ment.

Caracteres. — Ce sont des herbes grimpan-
les (fig. 1038), aracine vivace, 3 feuilles palmées
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Fig. 1037. — Citrouille de Touraine.

a 3 ou 5 divisions anguleuses ou lobées. Les
~vrilles sont simples ou bifides. Les fleurs sont
de petite (aille, blanc sale ou jaune, et le
fruit, petit, est rouge, noir ou vert.

Les Bryones ont les fleurs dioiques, rare-
ment monoiques : les fleurs méales sont grou-
pées en grappes ou fasciculées, les femelles
solitaires ou agrégées. Androcée de 3 & 5 éta-
mines 3 filets libres, trés courts; ovaire glo-
buleux & 3 placentas.

Les fruits sont de petites baies sphériques,
courtement pédonculées.

Distribution géographique. — Les espéces
sont au nombre de 12 environ et habitent les
régions tempérées et tropicales de 1’ancien
monde. Deux espéces sont indigénes.

La BRYONE MONOIQUE (B. alba) croit principa-
lement dans le Nord; ses baies sont noires el
sa racine jaune de buis; on lui donne parfois
le nom de Vigne noire.

Le BrYONE D10iQUE (B. dioica) est plus com-
mune en France et en Allemagne : ses baies
sont rouges et sa racine blanche; elle porte
les noms vulgaires de Bryone blanche, Vigne
blanche et Couleuvrée,

Usages. — La racine de la Bryone dioique,
trés grosse, pivotante et rameuse, est bien
connue sous les noms de Navet du diable ou
Rave de serpent. Elle est douée d'une saveur
aere et de propriétés purgatives trés énergi-
ques qu'elle doit & la présence de bryonine. On
I'a préconisée contre 'hydropisie, Uhystérie, la
paralysie, etc. On 1'a aussi indiquée comme
vermifuge. Les propriétés rubéfiantes de la

racine de Bryone pourraient étre utilisées dans
le cas ou l'on manquerait de moutarde.
Bien que la Bryone soit une herbe trés vul-
gaire, elle peut étre considérée comme plante
grimpante d’ornement et on peut la faire ser-
vir & décorer les berceaux, tonnelles, treilla-
ges, etc. Les petits fruits rouges & 'automne
ajoutent encore a la beauté du feuillage.

LES SICYOIDEES — SICYOIDE/E

Caractéres. — 3 4 5 étami\rges a filets ordi-
nairement connés, 3 anthéres variables. Ovaire

uniloculaire & 1 seul ovule pendant au sommet
de la loge. |

LES CHAYOTTES — SECHIUM

Caracteres. — Le genre Sechium est carac-
térisé par ses B anthéres libres, uniloculaires,
son ovaire fusiforme, son fruit épais, ovoide,
comestible,

On n’en connait qu'une seule espéce.

LA CHAYOTTE COMESTIBLE — SECHIUM EDULE

Synonymic. — On l'appelle Chayotte, Chris-
tophine ouChouchouteaux colonies francaises,
Chuchu au Brésil, Vegetable pear aux colonies
anglaises, Pipinella ou Chayota chez les Es-
pagnols

Caracteres.— La Chayotte (fig.1039,A)estune
plante 3 racine vivace, grosse et charnue, dont
les tiges, ligneuses a1la base,sont grimpanteset
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Fig. 1038. — Bryone dioique (Bryonia dioica).

peuvent atteindre 12 métres de long; on peut
les faire grimper le long de treilles ou de murs,
ou bien leslaisser s’étendre surle sol a la fagon
des Potirons. Les feuilles sont alternes, a 5 lo-
bes; les vrilles sont multifides. Les fleurs sont
petites et de couleur verdatre : les méles (B)
en grappes axillaires, les femelles (C) solitaires
ou géminées 3 l'aisselle des feuilles des ra-
meaux de ’année.

Le fruit (D) est une grosse baie en forme de
poire, rugueuse & la surface, mamelonnée et
parcourue par des sillons longitudinaunx; il
existe 2 variétés de Chayotte, I'une & fruils
vert clair, I'autre & fruits plus gros, couleur
blanc créme.

Distribution géographique. — [La Chayotte
est originaire du Mexique.

Usages. — Le fruit est comestible : sa chair
est ferme et sans saveur trop accentuée; c'est
un aliment sain et agréable. Aux Antilles,on en

fait des tartes avec du jus de citron et du sucre;
a Madére, c’est un légume trés estimé ; a la Réu-
nion on en prépare des conserves au naturel.

Cultivée dansle Midide la France,la Chayotte
réussit trés bien et prend un grand développe-
ment. Depuis quelques années on s’attache a
en répandre 'usage & Paris, ol on voit le
fruit dans la boutique de certains marchands
de produits alimentaires exotiques.

La plante est cultivée en Algérie, mais n’est
pas encore sortie jusqu’'a présent du domaine
de la culture d’amateur. Mais il n’est pas dou-
leux que dans ce pays la culture en grand ne
soit rémunératrice : des pieds, en effet, y ont
donné jusqu’a 200 fruits, et le docteur Trabut
estime qu'un hectare de bonne terre peut
donner 30000 kilos de Chayotte.

Comme ce fruit se conserve et voyage bien,
on pourrait facilement I'expédier, d’autant
plus que se récoltant d’octobre a décembre, il
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Fig. 1039. — Chayotte (Sechium edule). — A, rameau; B, fleur femelle :

C, fleur male ;5D %fruit.

rendrait service sur nos marchés a une époque
de l'année ou les légumes sont rares. La
Chayotte peut se préparer comme le Cardon,
au gralin, & lasauce blanche, au jus de viande,
en salade, ou bien farcie comme 1'Aubergine.

LES FEVILLEES — FEVILLE A

Caractéres. — Les Féiillées ont 5 étamines
a filets libres, & anthéres biloculaires, a loges

FEVILLEES.

Fig. 1040. — Fevillea cordifolia.
— A, rameau: B, fruit: C, graine.

—

oblongues, un ovaire 3 3 loges, surmonté de
3 styles et dont les ovulessont attachés al’axe.
Le fruit est de grande taille et indéhiscent.
Les graines, grandes, orbiculaires, s’atlachent
au centre sur une épaisse colonne triangulaire,
libre.

Distribution géographique. —Cette tribu ne
comprend guére que le genre Fevilla, dont

les 6 espéces habitent 'Amérique tropi-
cale,



Fig. 1041. — Begonia semperflorens.

Usages. — Le I/ cordifolia (fig. 1040) croit

aux Antilles, ol il porte les noms d’Avila et de |
| morsures des serpenls venimeux.

Noix de serpent.

Fig. 1052. — Bégonia tubéreux.

Ses graines, en effet, broyées dans l'eau
passent pour un remeéde éprouvé contre les

LES BEGONIACEES — BEGONIACEE

Caractéres. — La famille des Bégoniacées
comprend des herbes ou des sous-arbrisseaux
a tige dressée, simple ou rameuse, parfois ré-
duite & un rhizome tubéreux; quelques es-
péces américainessont grimpantes. Les feuilles
sont alternes, entiéres, lobées ou digitées,
dissymétriques, pourvues de 2 stipules ordi-
nairement caduques. Les fleurs, de grande
taille et belles, sont blanches ou roses, plus
rarement jaunes ou rouges : elles sont monoi-
ques et irréguliéres.

Le périanthe présente 2 ou un plus grand
nombre de segments tous pétaloides, ou les
2 externes sépaloides. Etamines en nombre in-
défini, & anthéres adnées. L’ovaire est infére,
souvent triangulaire, divisé en 3 loges avec
placentas & l'angle interne des loges. Les
styles sont libres ou réunis & la base, ordi-
nairement bifides. Peu ou pas d’albumen a la
graine.

A cette famille n'appartiennent que les
2 genres Begonia et Hillebrandia. Ce dernier
ne comprend qu'une espéce, qui habite aux

LEs PLANTES.

iles Sandwich. 1l se distingue des Begonia
par ses fleurs pentaméres, presque régu-
lidres, & 5 petits pétales, par son ovaire libre
au sommelt et par son fruit capsulaire déhis-
cent entre les lobes du calice.

LES BEGONIAS — BLEGONIA

Etymologie. — Genre créé en 'honneur de
Michel Bégon, gouverneur de Saint-Domingue,
protecteur de la botanique au xvn° siécle.

Caractéres. — Les Bégonias sont des plantes
herbacées, acaules ou caulescentes, ou des
arbrisseaux parfois élevés, dressés, quelque-
fois subgrimpants, & feuilles alternes, non
symétriques, entiéres, lobées ou découpées,
irréguliérement dentées. Les fleurs sont ordi-
nairement grandes et belles.

Les caracléres des Begonia sont ceux indi-
qués pour la famille et plus particuliérement
le périanthe irrégulier et l'ovaire infére. Le
fruit est une capsule, rarement une baie, s'ou-
vrant sous le limbe du périanthe.

Im. — 9
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Fig. 1043. — Begonia Duchatrei (Bruant), d’aprés une photographie.

pistribution géographique. — Les Begonia
forment environ 420 espéces habitant I'Amé-
rique tropicale, I'Asie surtout au dela du
Gange, I'Afrique tropicale et subtropicale aus-
trale. On en rencontre aussi, mais en trés
petit nombre, dans les iles de 'océan Paci-
fique.

Usages. — Les Bégonias sont des plantes
d’ornement. On en connait un nombre extré-
mement considérable d’espéces et de variétés,
qui peuvent étre comptées a juste litre au pre-
mier rang des plantes ornementales. Parmi
ces espéces et variétés, il en est plusieurs qui
ont pu s’acclimater dans les jardins de nos
pays et que l'on peut cultiver en plein air
pendant la belle saison, & condition toutefois
de les rentrer pendant I'hiver, et qui rendent
ainsi de grands services a I'horticulture pour

I'ornementation des jardins. Toutes ces plantes
ont de nombreuses et superbes fleurs qui, mé-
langées aux feuilles vertes, épaisses et char-
nues, leur donnent un aspect fort agréable a
eeil.

L’espéce la plus communément cultivée est
le BicONIA TOUJOURS FLEURI (Begonia semperflo-
rens) (fig. 1041), originaire de I’Amérique tro-
picale, qui, comme son nom l'indique, con-
serve ses fleurs blanches ou roses pendant
tous les beaux jours.

Les BicoNIAs TUBEREUX (fig. 1'042) sont peut-
étre plus décoratifs encore comme plantes de
jJardin, avec leurs fleurs simples ou doubles,
présentant toutes les nuances possibles qui
dérivent du blanc, du jaune, du rose et du
rouge, et pouvant atteindre parfois une taille
assez considérable, puisqu’on en connait des
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Fig. 1044. — Begonia rez.

~ variétés dont la fleur a de 10 & 15 centimétres
de diamétre.

M. Vilmorin divise les nombreuses espéces
et variétés de Bégonias de jardin en 3 grandes
séries :

A) Bégonias 4 repos hivernal ou hivernants:

B. tuberculeux, variétés hybrides; B. de Bolivie;
B. de Worth; B. a feuilles variables; B. de
Weitch ; B. de Davis; B. de Pearce, etc.

B) Bégonias demi-hivernants :
B. de Welton; B. de Drége ; B. de Sutherland.
C) Bégonias a végétation continue:

B. d’Ascot; B. a fleur de Fuschia; B. a feuilles de
Chataignier; B. toujours fleuri; B. & longs
poils ; B. & feuilles de Ricin ; B, a reflets métal-

-liques, etc.

La figure 1043 représente un trés beau Bégo-
nia hybride de création récente : le B. Du-
chartrei (Bruant).

Toules les espéces précédentes sont des es-
péces de jardin et ne servent qu'accidentel-
lement a la décoration des appartements. Ce
dernier but est bien mieux et presque exclu-
sivement rempli par une espéce indienne, le
Begonia rex (tig. 1044), dont les petites fleurs
roses sont peu décoratives, mais dont les
larges feuilles aux colorations les plus super-
bes, mettent cette plante au rang des plus
jolies parmi celles qui se cultivent dans les
salons. Ces feuilles affectent la forme d'un
cceur, mais sont asymétriques, c’est-d-dire que

I'un des c6tés de ce cceur est beaucoup plus
développé que l'autre.

Les feuilles de I’espéce type sont rouges a
la face inférieure; la face supérieure, qui est
vert foncé, est parcourue par une large bande
argentée en forme de V, dont les branches
suivent les bords de la feuille & une certaine
distance et dont la pointe vient se tourner
vers celle de la feuille. De cette espéce type
sont sorties par centaines des variétés toutes
plus belles les unes que les autres, et par la
culture on est arrivé a produire des Begonia
rex dont les feuilles présentent les couleurs
les plus riches et les plus variées.

La vogue du Bégonia comme plante d’ap-
partement s’explique facilement, surtout si
I'on considére qu'il est trés facile de 1'élever
convenablement. I1 suffit de le placer toujours
a I'ombre, afin de lui éviter le soleil, qui lui
est nuisible. Il faut aussi bien se garder de
vouloir débarrasser les feuilles des poussiéres
qui s’y sont déposées, en les lavant avec de
I'eau et une éponge.

Cette opération; excellente pour les plantes
vertes A feuilles coriaces, serait au-contraire
fatale au Bégonia, dont les feuilles pour-
rissent rapidement sous l’action de l'eau. Il
faut méme faire grande attention lorsque I'on
arrose la plante, 4 ne point laisser tomber
d’eau sur les feuilles. '
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Fig, 1045,

Fig. 1045 et 1016, — Cereus giganteus, fleur et frait.
Fig. 1047. — Mamillaria pectinata.

Fig. 1048. — Cereus dasyacanthos.
Fig. 1049. — Echinocactus horizontale.

Fig. 1015 a 1049. — Cactées.

LES DATISCEES — DATISCEAE

Caracteres. — Affinitées. — Les Datiscées
forment une petite famille voisine des Bégo-
niacées par la structure de l'ovaire et des
graines, et par les fleurs unisexuées, mais s’en
distinguant par le port, les lobes du calice
persistant et les anthéres non adnées.

Ce sont des herbes ou des arbres & feuilles
alternes, simples ou pennées, dépourvues de
stipules, & fleurs petites ou médiocres, dis-
posées en €pis ou en grappes.

Distribution géographique. — On n’en con-
nait que 3 genres et 4 espéces. Deux Datisca

LES CACTEES

caracteres. — Les Cactées sont ordinaire-
ment des plantes grasses, d tiges charnues,
de formes diverses, garnies de coussinets ve-
lus et souvent ornés de piquants. Les feuilles
sont trés petites et squamiformes, ou méme
manquent complétement. Les Pereskia de
I'’Amérique tropicale font exception pour le
port parmi les Cactées, & cause de leur tige
frutescente & rameaux cylindriques, garnis de
feuilles planes bien développées.

habitent 1'Asie occidentale, 'Himalaya, la Ca-
lifornie, le Mexique. L'unique 7etrameles
connu est un grand arbre qui croit dans I'Inde
orientale, & Ceylan et & Java; le genre Oclo-
meles est de I'archipel Indien.

Usages. — Le Datisca cannabina, herbe de
I'ile de Créte et de 1’Asie Mineure, est éméto-
cathartique. Les Italiens I'emploient avec quel-
que succes dans le traitement des fidvres in-
termittentes. Les racines renferment de la

datiscine, sorte de fécule semblable & 1'inu-
line.

— CACTEE

Les fleurs (fig. 1045 41049) sont hermaphro-
dites et régulieres, trés rarement irréguliéres.
Les sépales et les pétales sont ordinairement
en nombre indéfini, les étamines é6galement;
celles-ci sont libres ou soudées & la base aux
pétales ; les filets sont filiformes, les anthéres
petites et oblongues. L'ovaire infére est 4 une
seule loge et porte sur un nombre indéfini de
placentas pariétaux de nombreux ovules hori-
zontaux, anatropes. Le style est terminal,
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Fig. 1050. — Vallée 4 Cactées, au Mexique. Au premier plan est un Pilocerus monstrueux; un peu partout on
peut reconnaitre des Echirocaclus ingens, des Cereus, des Opuntia, etc.

fendu & son sommet en segments radiés. Le
fruit est une baie pulpeuse, ombiliquée au
sommet ou couronnée du périanthe marces-
cent ; contenant, dans sa loge unique,"de nom-
breuses graines d albumen épais, faible ou
presque nul. '

Distribution géographique., — On connait
plus d’un millier d’espéces de Cactées répar-
ties en 23 genres. La plupart de ces plantes
croissent dans les régions tropicales et sub-
tropicales américaines; quelques-unes cepen-
dant habitent les régions tempérées du Chili
et remontent au Nord dans le Canada, jus-
qu au 30° degré de latitude. Les Cactées sont
en particulier trés abondantes au Mexique et
sont en quelque sorte caractéristiques de la
végétation de ce pays (fig. 1050).

Caraetéres biologiques. — Dans les pays
quelles habitent, les Cactées sont exposées
pendant la plus grande partie de I'année &
une extraordinaire sécheresse. Leur habitat
ordinaire est en effet les hauteurs desséchées,

sablonneuses et pierreuses; les plateaux in-
cultes et couverts de rochers, les fentes de
pierres crevassées qui manquent presque com-
plétement de terre végétale. Pendant les trois
quarts de 'année environ ces localités sont
totalement priyées de pluies et peuvent comp-
ter parmi les régions les plus séches du globe.
C'est & leur qualité de plantes grasses que les
Cactées doivent de pouvoir résister a celte
extraordinaire sécheresse.

L’organisation tout entiére des Cactées est
d’ailleurs en parfaite harmonie avec la nature
des lieux qu'elles habitent. C'est ainsi que sur
les tiges charnues il ne se développe point
de feuilles, mais des écailles séches et des
-poils, et le plus fréquemment les fenilles se
métamorphosent en aiguillons qui hérissent
une grande quantité des rameaux de la plante.
La présence de ces aiguillons défend la plante
contre les entreprises des animaux qui, pous-
sés par la soif, auraient bien vite sans cela
dévoré ces tiges charnues et succulentes.
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Fig. 1051. — Un massif de Cactées et d’Agaves dans un jardin de Mexico (d’aprés une photographiej.

trouvant ainsi un liquide rafraichissant pour
s’humecter la bouche.

Classification, — Les Cactées peuvent étre
distribuées en 2 séries :

Tube du calice prolongé au dela de l'ovaire, tige

présentant des cotes et des mamelons épineux. .. Echinocactées.
Tube du calice non prolongé au dela de l'ovaire;
tige rameuse arficulée........................ Opuntiées,

Usages. — Les Cactées sont principalement
utilisées comme plantes d’orngment & cause
de leurs formes bizarres. Ce sont d’excellentes
plantes de jardin (fig.1031).

Plusieurs donnent également des fruits co-
mestibles, dont font usage les naturels des
pays ou elles vivent.

LES MAMILLAIRES — MAMILLARIA

Etymologie. — Du latin mamma, mamelle ;
allusion & la forme de la plante.

Caracteres. — Les Mamillaires (fig. 1032 et
1053) sont des plantes charnues, généralement
de petite taille, de forme globuleuse ou ovoide
rarement cylindrique, couvertes de mame-
lons coniques ou ovoides disposés symétri-

quement en spirales, ne confluant que

-

rarement en cotes épaisses, et terminés cha-
cun au sommet par un bouquet d’épines
diversement colorées.

Les fleurs naissent vers le sommet entre
les mamelons; elles sont petites, jaunes,
rouges, roses ou blanches,

Distribution géographique. — Les espéces,
au nombre de 360 environ, habitent les
régions chaudes du Mexique et de ’Amérique
du Nord. On en rencontre quelques-unes au
Brésil, aux Indes occidentales et en Bolivie.

TUsages. — Les Mamillaires sont de char-
mantes plantes de serre et d’appartement
que I'on recherche pourleur forme bizarre ; les
dimensions minuscules de certaines espéces
permettent de les cultiver dans de trés petits
pots.

On en connait un trés grand nombre d’es-
péces parmi lesquelles le M. longimamma, a
fleurs jaunes,le M. tricolor, 3 fleurs rouges,
tous deux du Mexique, etc.

LES ECHINOCACTIUS — ECHINOCACTUS

Etymologie. — g grec echipos, hérisson.
Caracteres. — Les Echinocactus ont une
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Fig. 1052, — Mamillaria ptacostigma.

tige peu élevée, généralement globuleuse,
dont la forme rappelle beaucoup celle d'un
Melon, parcourue d'un nombre plus ou moins
grand de coles saillantes armées de faisceaux
d’épines.

Les fleurs sont d’assez grande taille et
naissent au sommet de la plante, ou elles
sont généralement accompagnées d'un duvet
blanc et laineux : elles sont blanches, jaunes,
roses ou rouges.

Distribution géographique. — On rapporte
a ce genre 260 espéces dont on pourrait peut-
étre retrancher une- partie. La plupart habi-
tent le Mexique (fig. 1050).

Usages. — Un grand nombre d’Echino-
cactus sont des plantes de serre froide et
peuvent éfre cultivés en appartement. Citons
en particulier I'Z. concinnus de Mentevideo;
I'E. comigerus,'E  gibbosus, 'E. Otlonis, du
Mexique; I'Z. denudatus, I'E. mammulosus,
du Brésil ; efc.

Certains Echinocactus sont utilisés dans
.eur pays natal par les Indiens, soit pour leur

Fig. 1053. — Mamillaria gracilis.

alimentation, soit pour leurs usages domes-
tiques. Tels sont par exemple les £. Wislizens:
et £. visnaga, sur lesquels nous empruntons
a M. Bois les renseignements suivants (1) :

« L'E'chinocactus Wislizeni est 1'espéce que
les Espagnols nomment vulgairement Bizna-
cha ou Visnada. Sa tige est globuleuse ; elle
peut atteindre 60 centimétres et méme plus
de diamétre.

« Le fruit est acide; on le mange rarement.
Les graines sont petites et noires; grillées,
elles peuvent servir & faire un assez bon pain.

- La partie la plus utile de la plante est la tige,

qui renferme une pulpe molle, aqueuse
blanche, de saveur légérement acide. Les
voyageurs qui fraversent les régions arides
habitées par ce Cactus, y ont souvent recours
pour se désaltérer.

« Cette tige creusée est souvent employée
par les Indiens Papajo et Yampai, en guise de
chaudron pour faire la cuisine. Lorsque des

(1) D. Bois, Les Caclées utiles (Bulletin de la Societé
d’acclimatation, 1888, 3¢ série, t. V, p. 653):
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Indiens qui voyagent desirent faire un repas,
ils choisissent une plante de dimensions con-
venables, qu'ils creusent en extrayantla pal’ti":
molle interne. s metlent dans le trou ainsi
forme unc partic de la pulpe qu'ils ont
oxtraite, puis de la  viande, des légumes,
racines, graines, fruits, en un mot toutes les
<ubstances alimentaires qu'ils peuvent trou-
ver; ils ajoutent de I'eau et font cuire le tout
ensemble au moyen de pierres chauflées,
qu'ils jetlent dans le mélange, qu'ils retirent
quand elles sont froides, pour les faire
chauffer de nouveau et les replonger jusqu’a
ce que le tout soit parvenu & un degré suffi-
sant de cuisson.

« Les Indiens Papajo enlévent I'écorce et
les épines de cetle plante; ils coupent la

pulpe en morceaux convenables et la font |

cuire dans du sirop de Cereus giganteus ou du
Cereus Thurberi. Cela fait une bonne conserve.
Retirée du liquide et séchée, cette pulpe est
aussi bonne que le citron confit, avec lequel
elle a beaucoup de ressemblance comme aspect
et comme saveur.

« L’Echinocactus Wisnaga, ce roi des Echi-
nocactus, est tout simplement désigné au
Mexique sous le nom de Visnaga. Il atleint,
a I'état adulte, la hauteur d'un homme et un
diameétre de prés d’'un metre. Il est couvert
de nombreuses épines.

« Malgré son facies peu rassurant, ce Cac-
tus fournit une excellente compote que l'on
apporte, en quantité considérable, du district
de Queretaro au marché de Mexico. Elle est
servie sous le nom de Dulce de Visnaga sur la
table des plus riches Mexicains.

« La préparation de cet aliment est analogue
3 celle dont nous avons parlé plus haut au
sujet de 1'E'chinocactus Wislizeni. On coupe
par morceaux la pulpe des parties tendres de
la tige, que l'on fait cuire dans de 1'eau bouil-
lante, largement additionnée de sucre de
Canne.Aprés dessiccation les morceaux confits
ressemblenlt & du cristal. Ainsi préparée,
cette friandise se conserve longlemps; elle
n'est cependant jamails aussi
1'état frais. »

bonne qu’a

LES CIERGES — CEREUS

Caracteres. — Les Cierges ont une tige
charnue, courte ou allongée, dressée ou quel-
q‘uefois rampante, anguleuse ou cannelée,con-
tinue ouarticulée,simple ou rameuse.Les fleurs

CIERGES.

/

g

qui naissent Jatéralement, sont ordinairement

grandes el belles et s'ouvrent ordinairement

pendant la nuit.

Distribution géographique. — Il existe plus
de 200 espéces différentes de Cierges, toutes
originaires des régions chaudes et tropicales
du nouveau monde (fig. 1055).

Parmi les principales espéces nous pouvons
citer:

Le Cereus speciosissimus, qui donne la fleur
la plus belle du régne végétal, dont les nuan-
ces pourpre et rouge violacé ont une grande
vivacité.

Le Cereus grandiflorus, dont la fleur noc-
turne ne reste épanouie que de dix heures du
soir & deux heures du matin et exhale une

Fig. 1054. — Cactus serpentaire (Cereus flagelliformis).

odeur aussi agréable que celle de la vanille.

Le Cereus pilocereus, auquel les longs
filaments blancs dont il est couvert et
qui retombent en tous sens autour de lui
donnent assez bien laspect d'une (éte de
vieillard, nom sous lequel on le désigne vul-
gairement.

Enfin le Cereus peruvianus, qui est sans
aucun doute le roi des Cactées, atteint
20 meétres de hauteur et prés d'un métre de
diamétre; il offre assez bien l'aspect d'um
géant pétrifié, raidi dans la mort et tout cou-
vert d’'aiguillons, dont les oiseaux s’écartent
avec soin.

Usages. — Quelques especes ont pu étre
acclimatées dans nos pays et sont parfois
utilisées comme plantes d’appartement.

Citons en premiére ligne parmi celles-ci
une planie des plus étranges qui se rencontre
souvent sur les marchés aux fleurs et jouit
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d’'une grande faveur auprés des amateurs de
plantes grasses de salon; cest une masse
presque informe, de ycouleur vert foncé,
épaisse et charnue, aux ramifications peu
développées, et couverte sur toute sa surface
de crétes irréguliéres armées d’aiguillons. Le
nom expressif de Cactus rocher, ou plus sim-
plement de Rocher, sous lequel on la désigne,
indique bien quel est l’aspect extérieur de
cette plante grasse qui, rigide et immobile,
pourrait sembler privée de vie, si I'on ne
constatait pas de temps en temps un accrois-
sement de taille de la masse charnue. Cette
étrange forme végétale est une variété mons-
trueuse d’'une espéce américaine qui croit en
particulier au Pérou (Cereus peruvianus).
D'une taille considérable, — c’est peut-étre
le plus élevé de tous les Cierges, — 'espéce
type est formée d’une tige cylindrique assez
régulidre, épaisse et droite, présentant 6 a
8 coOtes longitudinales armées de forts
piquants bruns, réunis par faisceaux d'une
dizaine environ. Lorsque la plante fleurit, sur
les cOtés de la tige se développent des fleurs
blanches assez belles, mais de courte durée.

Un certain nombre de Cierges a tige

LEs PLANTES.

Fig. 1055. — Cierges caractéristiques de la végétation du Mexique.

dressée, comme dans l'espéce précédente,
sont, concurremmeni avec elle, employés
comme plantes grasses d'appartement. Tels
sont, par exemple, Cereus speciosus, du
Mexique, Cerus carulescens, du Brésil, ete...
Toutes ces espéces ne différent entre elles
que par la taille, le mode de ramification de
la tige, le nombre des cOtés et la disposition
des aréoles d’ou émergent les paquets d’ai-
guillons.

La tige de quelques Cierges, au lieu d'étre
dressée el verlicale, peut devenir gréle,
rampante et flexueuse; cest ce que l'on
observe, par exemple, entre autres, chez le
Cactus serpentaire (Cereus flagelliformis), dont
la tige ne dépasse pas 2 centimétres de dia-
metre et se divise en branches de 50 centi-
métres de long environ. Dans ces conditions
cette plante se préte fort bien & la garniture
des vases suspendus (fig. 10534), et c’est & ce titre
qu’elle compte parmi les plantes d'apparte-
ment les plus estimées.

LE CIERGE GEANT — CEREUS GIGANTEUS

Caractéres. -~ Distribution géographique.
— Cette plante est assurément la plus
II. — 10
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remarquable de toutes celles de la famille
des Caclees. Elle croit dans les parties arides
de I'Arizona, de Cactus-Pass jusqu'a une dis-
tance de 7 a 8 kilométres de I'embouchure de
la rivicre William dans le Colorado. De tous
les Cierges, c'est celui qui s’avance le plus au
Nord et on le trouve jusqu'au 34° degré de
latitude.

« Rien de plus étrange — dit M. Marcou (1)
— que cet arbre si différent de toutes les
autres essences ligneuses connues. Il ne
forme pas ce quon peut appeler des foréts,
car on ne le voit qu'isolé ou par groupes de
deux ou trois ensemble, et I'on n'en apercoit
jamais plus de 60 4 80 dans I'étendue du pays
quon peut embrasser d'un seul coup d’eil;
mais comme, en oulre des Peupliers(Populus
monilifera) et de quelques rares échantillons
d’Algarobia glandulosa et de Strombocarpus
pubescens qui croissent sur les bords de la
riviere méme et 13 seulement ou 1’eau coule,
a la surface, on n’apercoit absolument pas
d’autres arbres que ces Cereus giganteus, on
peut dire que l'on est en réalité dans une
forét de ces Cactus géants, forét d’'un nou-
veau genre, cela est vrai, et qui renverse
toutes nos idées ordinaires, en méme temps
quelle donne au paysage l'aspect le plus
inattendu et qui ne manque pas d'une cer-
taine grandeur: en effet, on dirait des mono-
lithes ou colonnes vertes ou bien de gigan-
tesques candélabres (fig. 1055) plantés dans les
roches mémes, sans aucune espéce de sol
végétal.

« Partout des rochers nus, calcinés par des
chaleurs torrides ; cd et 1a quelques buissons
épineux de Fouquieria splendens et l'infecte

- plante Créosote (Larrea mexicana); puis un de
ces Cereus giganteus s'élance tout a coup &
des hauteurs de 7, 9 et méme 12 métres. Le
diameétre a la base est toujours plus petit que
vers le milieu del'arbre ou il atteint 0®,50 cen-
timétres. Les racines sont pivotantes et trés
fortes, et elles doivent s'étendre & de grandes
profondeurs par de pelites ramifications, car,
dans ce pays, il y a souvent des trombes et
des orages des plus violents, cependant je
n'ai pas vu un seul exemple d'un de ces
Cactus, mort ou vivant, qui ait été renversé.
Les soldats de notre escortec ont voulu en
renverser un qui n avait que 18 pieds de hau-
teur, et qui se trouvait & coté d’'un de nos

1, Jules Marcou, Journalde la Société &’ horticulture,
1869, p. 676.

campements ; ce n'est qu'aprésles plus grands
efforts que 25 &4 30 hommes sont parvenus &
le renverser. Cependantlapremiéreimpression,
lorsqu'on les voit isolés, avec leur base
mince, est qu’'un homme doit pouvoir les jeter
bas avec le pied.

« Pendant les trois ou quatre premiéres
années seulement, le Cereus giganteus a une
forme globuleuse ; puis il sallonge en grossis-
sant graduellement de la base vers le sommet
qui se termine comme une demi-sphére ou
calotte ajoutée sur un coéne renversé. Celte

forme allongée se conserve jusqu'a ce que le

Cereus fleurisse, ce qui n’a pas pas lieu avant
qu’il atteigne une hauteur de 10 pieds anglais
(plus de 3 métres). Alors le diamétre de la
partie du sommet, qui a été le plus grand
jusque-la, va en diminuant et cel arbre singu-
lier se présente sous la forme d'un immense
cigare a cOtes dont le milieu est renflé et dont
les deux extrémités se termineraient en pointes
arrondies ; le tout est couvert de faisceaux de
piquants ou épines trés aigués. Quoique ces
épines soient trés persistantes, avec 1'age
elles tombent vers la base, et quelquefois,
dans les vieux et gros exemplaires, les 6
ou 8 premiers pieds de la tige, a partir du
sol, en sont totalement dépourvus. Les cotes,
dont le nombre va en augmentant depuis la
base, qui en a généralement une douzaine,
jusque vers une hauteur de 5 ou 6 pieds,
ou l'on en compte jusqu’'a.20, ne s'effacent
jamais entiérement, méme vers la base.
Lorsque le Cereus a péri et que sa partie
charnue a disparu, il ne reste que le squelette
formé par les cotes qui se présentent comme
de longues baguettes droites, en bois d'une
consistance trés dure, et que les Indiens
coupent pour s’en servir comme de perches
pour faire la cueillette des fruits de ce vé-
gétal, :

« Les branches, quand il y en a, sont trés
rares, .trois ou quatre, quelquefois, par
gxceptlon, six ou huit; elles ne commencent
jamals qu'a une hauteur d’au moins 3 métres
. parlir de la base. Ces branches ressemblent
a C?ll_es d'un candélabre qu’on aurait vissées
a T'arbre, et, a leur tour, elles n ont pas de
rameaux; ce n'est qu'une seule tige adven-
tive, sans nouvelle bifurcation.

« Les jeunes Cereus giganieus sont trés
{:Ziésc,o 1(121:11 :;e;fliisp}i?ifl;rs 1-ais_ons : d’abmid
friands. A eotts ont les Indlens. spnt trés

premiere cause se joint celle
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de la nourriture des oiseaux qui en mangent
les graines.

« Le Cereus giganteus parait craindre le
voisinage de l'eau; du moins dans la vallée
de Bill William River, on ne le trouve jamais
aupreés du lit de la riviére, ni dansles endroits
rocheux ou la riviére reparait et court toute
I'année ; puis lorsqu'on approche de 'embou-
chure du Bill William dans le Colorado, il
devient de plus en plus rare et & 8 kilométres
de l'embouchure on' n'en apercoit plus un
seul spécimen. Il parait qu’il en.est de méme
dans la vallée du Rio Gila.

« Le Cereus giganteus ne s'éléve pas beau-
coup au-dessus du niveau de la mer, et, dans
toutes les montagnes de la région ou on le
rencontre, il ne dépasse pas deux mille pieds
anglais {630 métres) au-dessus du niveau de
la mer Vermeille. Enfin, le climat de tout le
pays ou on le trouve est des plus chauds et
des plus secs surtout; il ne pleut que trés
rarement dans les vallées du Bill William
Fork et du Rio Gila. La moyenne annuelle de
la température de la région est de 4- 16° cen-
tigrades. Pendant le mois de janvier, le
froid y est assez vif et le thermométre y
descend la nuit jusqu'a 0° et méme — 1° cen-
tigrade ; c'est-d-dire qu'il y géle, surtout
dans la vallée du Bill Willam Fork. Mais
comme I'humidité manque presque comple-
tement, la gelée ne tue pasle Cereus giganteus.
La chaleur pendant les mois de juillet et
d’aout est excessive el il faut aller dans les
vallées de 1’Arabie Pétrée, en Asie, pour
trouver des moyennes mensuelles semblables
a celle que 'on a au fort Yuma et & Pimos,
moyenne qui s'éléve jusqu’d - 27° centigra-
des un neuviéme pour le mois de juillet. »

Usages. — Au Mexique le fruit du Cereus
giganieus est utilisé comme comestible et pour
la fabrication d'une sorte de vin. Voici,
d’aprés M. Bois (1), quelques renseignements
sur 'usage qu’en font les Indiens :

« Le fruit, qui porte le nom vulgaire de
pitahaya, ainsi que ceux de plusieurs autres
Cereus, a la forme d'une poire; il est de cou-
leur jaune verdatre, et est armé de quelques
aiguillons dispersés a sa surface, lesquels se
détachent d'eux-mémes a la maturité. Ces
fruits naissent sur les parties ies plus élevées
de la plante ; lorsqu'ils sont murs, ils tom-
bent, s’écrasent sur le sol et deviennent alors

(1) D. Bois, loc. cit., p. 647.

impropres pour l'usage. Pour les récolter en
bon état, les Indiens se servent d’une longue
perche a I'extrémité de laquelle ils attachent
une petite fourche.

« La pulpe du fruit est d'une belle couleur
rouge, tout a fait appétissante, et tres
agréable au godt: elle renferme un grand
nombre de petites graines noires qui rappel-
lent celles des figues.

« Les Indiens de I’Arizona, Sonora et des
parties méridionales de la Californie, consi-
dérent ce fruit comme étant l'un des meil-~
leurs parmi ceux qu'ils possédent, et tanl
qu’ils en peuvent avoir ils n’en veulent pas
d’aulres. On le conserve pour l'hiver en le
faisant sécher. Onen met aussi dans des vases
en terre dans lesquels il se maintient frais,
étant garanti de l'air. Il garde ainsi ses
qualités pendant un assez long temps.

« Un sirop brun clair est extrait de la pulpe
et vendu dans des cruches d’une contenance
d'un gallon qui sont de fabrication indienne.
Les Indiens Papajo fabriquent beaucoup de
ce sirop, que les Mexicains nomment sistor.

« Les Indiens Pimo de la riviére Gila pré-
parent chaque année avec ce fruit, une bois-
son nommée Hiswein par les Mexicains, Ils se
servent pour cela de la pulpe fraiche ou du
sirop qu’ils mettent dans des vases de terre
avec une cerfaine quantité d’eau, et qu'ils
font fermenter en 'exposant pendant quelque
temps au soleil. Cette boisson est trés eni-
vrante et a la saveur de la biére aigre. Ses
effets stimulants ne se font sentir que quelques
temps aprés l'avoir bue. Tous les ans, les
Indiens céléebrent par une féte I'époque a
laquelle cette boisson est préte pour la con-
sommation, »

LE CIERGE DE THURBER — CEREUS THUREBERI1

caracteres. — « Le Cereus Thurberi, dit
Bois (1), croit dans la région des Indiens
Papajo sur les bords de 1’Arizona et Sonora,
ou il remplace le Cactus géant qui croit plus
au Nord. Cette plante atteint 5 3 6 métres de
hauteur, sur 15 3 20 centimétres de diamaétre.
Elle donne deux récolles de fruits par année.
Le fruit a la grosseur et la forme d'un ceuf; il
est couvert de nombreuses et longues épines
noires. A la maturité il se colore en rouge et
les épines tombent, il s'ouvre par des fentes

(1) Bois, loc. cit.
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Fig. 1056. — Cereus Pringlei.

et montre une pulpe succulente, d'un beau
rouge, dans laquelle sont plongées de petites
graines noires.

Usages. — « Selon M. Schott, ce fruit est le
principal aliment des Indiens Papajo. Il est
plus gros, plus doux, plus succulent que celui
du Cereus giganteus. La couleur de la pulpe
est aussi d'un rouge plus brillant. Il est du
reste employé aux mémes usages domestiques
que ce dernier.

« Les Indiens Papajo portent au marché
des vases pleins de sirop ou de conserves
faits avec le fruit de cette espéce de Cereus;
ils couvrent ces vases d'une épaisse couche
de boue ; ilsles rendent ainsi moins eXposés &
étre brisés et permettent au contenu de se
conserver dans un bon état de fraicheur, les
poteries employées étant trés poreuses. Ce
fruit est consommé en quantité considérable ;
il est nutritif.

« Pour faire le vin ou le sirop, on sépare
facilement les graines de la pulpe par 'emploi
de l'eau. Ces graines sont soigneusement
recueillies, séchées et pulvérisées ; ainsi pré-
parées elles sont nutritives et d’une digestion
facile. »

~

LE CIERGE DE PRINGLE — CEREUS PRINGLEI

Distribution géographique. — « Le Cereus
Pringlei (fig. 1056) est une nouvelle espéce,
découverte en 1884 par M. Pringle dans le
Nord-Ouest de 1la Sonora, non loin de
I'Alton River. En octobre 1887, le docteur
Edward Palmer le retrouvait dans 1ile
San Pedro Martin, ilot rocheux situé au milieu
du golfe de Californie, par 29° un quart de
latitude Nord, & 80 milles de Guaymas, et pos-
sédant d'assez riches dépots de guano, exploités
par des Mexicains et des Indiens Yacquas.

Caracteres, — «Ses tiges, sans atteindre la
taille du Cereus giganteus de I'Arizona et de
la Sonora, arrivent parfois a une hauteur de
10 métres, et sont beaucoup plus fortes que
celui-ci en diamétre; le docteur Palmer en
mesura un qui avait 441260 de haut et
27,40 de circonférence 3 1a base.

Usages. — « Ce singulier végétalest nommé
Cordon par les Indiens, qui confectionnent
des sortes de beignets avec 1a pulpe de ses
fruits et ses graines roulées dans la farine,
Ses nombreuses tiges desséchées et restées
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Fig. 1057. — Epiphyllum truncatum.

debout, leur servent a fabriquer le matériel
nécessaire pour allera la recherche du guano,
dans les rochers, et le descendre aux points
d’embarquement; c'est aussi 'unique matiére
entrant dans la construction de leurs cabanes,
et le seul combustible de 1'ile, dont la flore,

réduite & dix-huit espéces, ne comprend pas
d’arbres (1). »

LES EPIPHYLLUMS — EPIPHYLLUM

Etymologie.. — Du grec épi, sur; phyllon,
feuille.

Caracteres. — Les Epiphyllum se distin-
guent parmi les Cactées par leur tige divisée
en nombreux rameaux dont chacun est formé
d’articles placés a la file, a la suite les uns des
autres, et semblent autant de feuilles juxta-
posées. A l'extrémité des rameaux naissent
des fleurs nombreuses et trés jolies, rose car-
miné ou blanches.

Distribution géographique. — On connait
3 Epiphyllum indigénes du Brésil.

Usages. — L' E'piphyllum truncatum est une
superbe plante d’appartement, tant 4 cause de
son port que de ses fleurs; elle est trés recher-
chée pour l'ornementation.

Les PnyLrocacrus, dont 13 espéces habitent
I’Amérique tropicale, du Mexique au Brésil,
sont trés voisins des A'piphyllum. On cultive
comme plante d’appartement, le Phyllocactus
phyllantoides, & tige trés rameuse, cylindrique
et ligneuse d la base, d’environ 75 centimétres

(1) D’aprés Garden and Forest (Revue des sciences na-
turelles appliquées, 1890, p. 391).

de hauteur, & jeunes rameaux verls, aplatis, &
bords sinueux et crénelés, & nombreunses fleurs
roses naissant du mois de mai au mois d’aott.

LES OPONCES — OPUNTIA

Etymologie. — Théophraste donne ce nom
a une plante qui croissait prés d’Opontus, ville
de Béotie. Ce n’était sorement pas un des
Opuntia actuels, puisque tous ceux-ci sont ori-
ginaires d’Amérique.

synonymie. — Les Raquettes.

caractéres. — Les Opuntia sont des arbris-
seaux charnus & tige formée d’articles globu-
leux, cylindriques ou plats, portant des tuber-
cules munis d’aréoles qui renferment des
aiguillons, les uns, fins, ressemblant & des
poils, les autres vigoureux. Les feuilles sont
cylindriques et fugaces. Les fleurs, qui crois-
sent latéralement, sont grandes, rotacées, gé-
néralement jaunes, rouges ou pourpres; elles
durent plusieurs jours.

Alors que tous les genres précédemment
étudiés appartiennent 3 la tribu des Echino-
cactées, le genre Opuntia est le type de la tribu
des Opuntiées, dont il présente les caractéres.
A ceux-ci viennent s’ajouter comme caractéres
génériques que les pétales,trés nombreux,sont
soudés A la base et étalés, et que les étamines
sont plus courtes que les pétales.

Le fruit est une baie pyriforme, glabre ou
velue, largement ombiliquée et tuberculeuse.

Distribution géographique. — On a décrit
jusqu’a 200 Opuntia, mais ce nombre est vrai-
semblablement beaucoup trop considérable.
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Ce sont tontes des plantes américaines des
régions chaudes et tropicales. Une espeéce ce-
‘pendant est largement distribuée a travers tout
I'ancien monde.

L'OPONCE FIGUIER DINDE — OPUNTIA FICUS
INDICA

Synonymie. — Cactus Opuntia; Cereus Opun-
tia; Cactus raquette; Nopal; Figuier d'Inde;
Figuier de Barbarie.

caracteres. — C'est une plante herbacée et
composée d'articles aplatis dans sa jeunesse,
mais quien vieillissant devient ligneuse; son
tronc acquiert alors la forme presque cylindri-
que. Les fleurs, grandes et rougeétres, croissent
au printemps sur la tranche ou plus rarement
sur le plat des articles,auxquels on donne sou-
vent le nom de raquettes.

Les fruits, connus habituellement sous le
nom de figue d’'Inde ou figue de Barbarie, sont
gros & peu prés comme un ceuf de poule. Ils
sont verts, sauf du c6té du soleil, ouils présen-
tent une tache rouge. La peau est couverte
de mamelons armés de petits piquants.

Distribution géographique. — Originaire de
I'Amérique centrale, cette plante s’est natura-
lisée dans le Nord de I’Afrique, en Italie, en
Sicile, au Cap de Bonne-Espérance et en Aus-
tralie. « On prétend qu'elle fut introduite en
Espagne lors de la découverte du Nouveau
Monde, que de 13 elle s’est répandue dans le
Tyrol, dans la Dalmatie, dans presque toute
I'Italie méridionale et la Sicile ou elle croit a
I'état sauvage. Les terrains qui avaient été
couverts par les laves du mont Etna et du Vé-
suve ont été plus tard fécondés au moyen de
plantations d’Opuntia appartenant a ce groupe.
Leurs racines, en s’insinuant dans les fissures
dela lave, parvinrent a la désagréger a l'aide
des pluies; les détritus, les articles morts, en
se décomposant, ont produit un excellent hu-
mus et ont fait de ces terrains tout 3 fait in-
cultes, les plus riches coteaux pour la culture
de la Vigne {1). »

Usages. — Le fruit est consommé en grande
quantité et conslitue un facteur important de l
I'alimentation du peuple dans certaines ré-
gions. En Sicile particuliérement c’est une
plante de premiére nécessilé par ses fruits, qui
sont dans ce pays I'équivalent de la banane
des pays équinoxiaux.

Labouret. Monographie de la famille des Cactées,

UIER D'INDE.

Plusieurs autres Opuntia fournissent égale-
ment des fruits comestibles utilisés en Amé-
rique.

«Sous lenom espagnol de 7unas,les Indiens
du Nouveau-Mexique, de 1’Arizona, de la Cali-
fornie et de I'Utah recherchent les fruits des
Opuniia Engelmanni, vulgaris, Camancheia, Ra-
finesquir, ete. Ces fruits sont séchés en grande
quantité pour étre consommés pendant I'hiver.
Ils sont assez gros, d’une coulenr rouge bril-
lantou pourpre, d'une saveurdouce légérement
acidulée; leur peau est couverte de petites
touffes d’épines que les Indiens détachent en
les brossant avec une poignée d’herbe. Pour
éviter de s’égratigner en cueillant les fruits,
les Apaches se servent de pinces en bois. Les
Pawnees et les Papajoesles séchent avant leur
maturité, ils s'en servent ensuite pour les
faire cuire avec de la viande ou d’autres ali-

-

Fig. 1058.

— Opuntia vulgaris.

ments. Le fruit frais non mar peut aussi étre
cuit; il est alors appétissant, nutritifet a  peu
prés la saveur de la pomme.

« Certains Indiens font cuire les articles
d'Opuntia dans la cendre chaude; les épines
se trouvent détruites et la chair qui est sous la
peau devient douce et succulente : 1a faim les
contraint fréquemment & se servir de cette
nourriture.

«L’Opuntia cymochila des plaines de Caman-
che donne, parait-il, un fruit de 3 a 4 centi-
metres de long, pourpré, pulpeux, doux, co-
meslible.

« Les tiges de 1'Opuntia Engelmanni, espéce
qui abonde dans le Sud et 1 Quest du Texas,
sont recherchées par le bétail; on les débar-
rasse préalablement des aiguillons qui les
couvrent en les faisant griller légérement sur
un feu ardent. L’eau qu’elles contiennent en
abondance épargne aux animaux les souffran-
ces qu'ils auraient & endurer pendant la saison
s’éc.he. Durant les trois ou quatre mois de
I'hiver, dans le Rio-Grande, les moutons n'ont
souvent pas d’autre nourriture que les tiges de
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Fig, 1059. — Oponce a Cochenille (Opuntia coccinellifera).

Nopal. Chaque jour, le berger coupe avec sa
hachettela quantité nécessaire pour lajournée.

« Un cerlain nombre d’espéces d’Opuntia &
tiges presque inermes pourraieni peut-étre
comme I’0O. Engelmanni servir & la nourriture
du bétail. Il y aurait des expériences intéres-
santes & faire & ce sujet(1). »

‘Quelques Opuntia sont cultivés comme
plantes dornement, en particulier I'Opuntia
vulgaris (fig. 1058) et 1’0. Rafinesquii. Ces
plantes grasses sont d’autant plus précieuses
quelles sont rustiques et peuvent passer
I’hiver dehors,méme sous le climat de Paris.

Certainesespecesde Raquettes trés épineuses
sont propres & former des haies défensives ;
les 0. Ficus indica, spinosissima maxima, sont
de ce nombre.

Enfin,comme le font remarquer MM. Naudin
et Mueller, ces plantes, par leur contexture
charnue, ne donnent aucune prise au feu; des
lignes de Nopals qui diviseraient les foréts en
compartiments seraient autant de barriéres
opposées & la propagation des incendies.

L’'OPONCE A COCHENILLE — OPUNTIA
COCCINELLIFERA

Caractéres. — Distribution géographique.,—
La plante sur laquelle vit en parasite la

(1) D. Bois, Les Cactées utiles (Bulletin de lu Société
d’acclimatation, 4¢ série, t. V, p. 642).

Cochenille (fig. 1059) et'qui est cultivée pour la
production de la belle matiére rouge qui porte

cenom (1), appartient au genre Opuntia.

Fig. 1060. — Opuntia Dillenii.

Cette es-
péce est originaire du Mexique. Lorsque les

Distribution géographique, —

(I) Voyez Kuncke! d’Herculais, Les Insecles, 2¢ vol.,
P. 510 (Merveilles de la nature, de Brehm).
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LES FIGOIDES.

Espagnols possédaient ce pays, ils conservaient
avee un soin jaloux le monopole du produit
de cette plante précieuse; cest un Francais,
Thierry de Menonville, qui, au péril de sa vie,
arriva a se procurer deux pieds de Nopal &
Cochenille et parvint & en introduire la culture

a Saint-Domingue (1).

L'Opuntia coccinellifera est cultivé aux Cana-
ries et en Algérie.

Plusieurs autres Opuntia peuvent aussinour-
rir 1a Cochenille, surtout les O. T'una, Hernan-
dezii, Ficus indica, Dillemii (fig. 1060), etc.
L’ Opuntia coccinellifera leur est préféré parce
qu'il est & peu prés inerme.

LES TFICOIDEES — FICOIDE £

caracteres.— Les Ficoidées sont des herbes
annuelles ou vivaces, ordinairement couchées
ou rameuses, ou des sous-arbrisseaux a ra-
meaux souvent verticillés, noueux, parlois
articulés. Les feuilles sont opposées, alternes
ou presque verticillées, simples, souvent char-
nues, parfois hérissées de piquants sur les
bords, pourvues ou non de stipules scarieuses.
Fleurs en cyme.

Le calice est & 4 ou B lobes. Les pélales,
petits ou nuls, sont en nombre indéfini : les
étamines sont en nombre indéfini ou peunom-
breuses ; l'ovaire est infére, semi-supére ou
supére, creusé de 2 & 8 loges, & styles libres
ou soudés.

Distribution géographique. — On en connait
24 genres et 500 espéces environ éparses a
travers toutes les régions tropicales et subtro-
picales, plus rares dans les pays froids.

Affinités. — Cette famille se relie surtout
aux Caryophyllées, aux Portulacées et aux Pa-
ronychiées.

Classification. — On la divise en 3 tribus
d’aprés les caractéres suivants :

Tube du calice soudé a Povaire ; feuilles sans stipules. Afésembryées.
Tube du calice non soudé a l'ovaire; étamines ordi- i

nairement périgynes; capsule..........c.oieinn.,
Calice profondément divisé; étamines hypogynes..

Aizoidées.
Molluginées.

Usages. — Les plus intéressantes des plantes
qui forment cette famille appartiennent au
genre Mesembryanthemum.

LES FICOIDES — MESEMBRIAN-
THEMUM

Etymologie. — Du grec mesembria, milieu
du jour; anthos, fleur; la plupart des Ficoides
fleurissent & midi.

Caracteres, — Les Ficoides sont des plantes
grasses, ordinairement de petites dimensions,
tantot herbacées, annuelles ou vivaces, tantot

(1) Thierry de Menonville, Culture du Nopa!l et de la
Cochenille dans les colonies frangaises, Paris, 1787.

ligneuses et formant alors de pelils arbris-
seaux couverts de feuilles aux formes bizarres.
Les fleurs sont-assez grandes, roses, rouges,
purpurines, jaunes ou blanches.

Le genre est caractérisé par un nombre in-
défini de pétales, de nombreuses étamines
disposées en plusieurs séries, une capsule a

Iig. 1061. — Ficoide tricolore (Mesembryanthemum éri-
color).

plusieurs valves et des feuilles ordinairement
opposées.

Caractéres biologiques. — Le fruit des Fi-
coides est une capsule s’ouvrant par plusieurs
valves. Celles-ci s'étalent dans un air humide
et se referment au contraire 4 la sécheresse (1).
Il ya la un phénoméne comparable de tous
pointsaceluiquisepasse pourlarose de Jéricho.

Distribution géographique. — [,es especes
sont nombreuses : on en compte plus de 300
dont la plupart habitent I’Afr que australe.

Usages. — On en cultive plusieurs comme

(1) Voy. tome 1, fig. 203 et 204, p. 141,
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Fig. 1062.

Fig. 1063.

Fig. 1066.

Fig. 1062 & 1065. — Scandiz pecten Veneris.

Fig. 1067.

Fig. 1064. Fig. 1065

Fig. 1068.

| Fig. 1066 & 1068. — ALthusa cynapium.

Fig. 1062 a 1068, — Fécondation directe et fécondation croisce, chez les Ombelliféres.

plantes d’ornement. La plus curieuse est la
F1coipE GLACIALE (M. erystallinum), herbe an-
nuelle originaire du Cap et des Canaries, &
- tiges couchées, portant des feuilles alternes
ovales, assez amples, et de petites fleurs blan-
ches. De plus, toutes ses parties sont parse-
mées de petites glandes transparentes qui sem-
blent autant de petits glacons, d’oit le nom de |

'LES OMBELLIFERES

fitymologie. — Les fleurs sont disposées en

ombelles simples ou composées.
caractéres. — Les Ombelliféres sont pour

la plupart des plantes herbacées, plus rare-
ment des arbrisseaux, trés rarement des arbres.
La tige est souvent cannelée, creuse a linté-

rieur ou remplie de moelle. Les feuilles sont
alternes, & pétiole ordinairement dilaté a la
LEs PLANTES.

.« -
t

Glaciale donné & la plante. La Glaciale est fré-
quemment vendue sur les marchés et sert
principalement & garnir les vases suspendus;
on la place aussi surle bord des caisses
d’Oranger.

Signalons encore la FicoipE TrICoLoRE (M.
tricolor) (fig. 1061) espéce annuelle du Cap, &
trés belles fleurs.

— UMBELLIFERAE

base en une large gaine, le plus souvent trés
découpées, rarement entiéres. Les fleurs, blan-
ches ou jaunes, trés rarement bleues, sont
presque toujours disposées en ombelles sim-
ples ou composées. Dans 'ombelle simple, le
pédoncule floral primaire porte & son extré-
mité un certain nombre de pédoncules secon-
daires, tous de longueur a peu prés semblable
. — 11
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¢l s¢ terniinant chacun par une fleur, (ui
toutes se placent sur un méme plan ou suivant
une surface plus ou.moins convexe. L'ombelle
est composée lorsque chaque pédoncule se-
condaire porte & son extrémité, au lieu d'une
simple fleur, plusieurs fleurs groupées en une
petite ombelle : on a alors une ombelle d’om-
bellules. Le plus souvent a la base de I'ombelle
un verticille de bractées forme ce qu'on appelle
l'involucre, et au point d’'insertion de chaque
ombellule est un petit involucre ou involucelle.

Les fleurs sont ordinairement réguliéres;
toutefoisles fleurs extérieures de I'ombelle pré-
sentent parfois une corolle irréguliére par suite
de l'accroissement des pétales externes; elles
" sont hermaphrodites, parfois polygames, rare-
ment dioiques par avortement. Le tube du
calice est intimement soudé a I'ovaire infére
et surmonté d'un limbe souvent tres petit. Les
pétales, au nombre de 5, s’attachent sur le
bord du calice; ils sont dressés ou étalés, par-
fois infléchis & leur extrémité, quelquefois
bifides. L’androcée comprend 5 étamines &
filets filiformes et 4 anthéres ovoides, versa-
tiles, déhiscentes par fentes longitudinales.
L’ovaire est infére, a 2 loges, rarement a
une seule par suite de l'avortement d’un des
carpelles, surmonté de 2 styles distinets, fili-
formes, droits ou recourbés aprés la floraison,
a stigmates terminaux, obtus ou capités.
Chaque loge ovarienne renferme un ovule
solitaire, anatrope et suspendu.

Le fruit est sec, ordinairement surmonté par
le calice et par le style, marqué de cétes lon-
gitudinales plus ou moins saillantes. A ma-
turité il se sépare en 2 parties, dont chacune,
formée d'une loge close & une seule graine,
peut éire appelée un akéne. On dit alors que
les fruits des Ombelliféres est un diakéne.
Les 2 akénes ne se séparent pas compléte-
ment, mais restent réunis par le haut & un
filament simple ou dédoublé nommé carpo-
phore ou columelle. Entre les coOtes saillantes
des parois des akénes sont des sillons ou vallé-
cules, et dans l'épaisseur du péricarpe, sous
les vallécules, sont creusés des canaux sécré-
teurs ou bandelettes (vitt®) remplis d’un suc
résineux. La graine est généralement soudée
au péricarpe : elle renferme un albumen car-
tilagineux et un petit embryon qui en occupe
le sommet.

Caractéres biologiques. — Les fleurs des
Ombelliféres sont, avons-nous vu, parfois poly-
games. Souvent, en effet, on trouve dans une

ombelle, a la fois, des fleurs hermaphrodites
et des fleurs qui semblent étre également
bisexuées 4 premiére vue, mais sont en réalité
des fleurs males, car les étamines y sont seules
capables de jouer leur role, tandis que I'ovaire
n'est pas fécondable. Pareille fleur se ren-
contre, par exemple, chez le Scandix pecten Ve-
neris, petite Ombellifére de nos pays (fig. 1062).

‘Chez les fleurs hermaphrodites, la féconda-
tion peut étre directe par l'action du pollen
des étamines sur le stigmate des étamines.
Cette autofécondation est souvent assurée par
un mouvement de courbure des étamines que
nous pouvons étudier en détail chez I'espéce
précédente, le Scandixz pecten Veneris. Une
fleur hermaphrodite au début de son déve-
loppement présente une courbure des pétales
qui s’oppose a tout mouvement des é{amines
(fig.1063) et rend toute fécondation directe im-
possible; le stigmate déja mar qui fait saillie
au milieu de la fleur doit étre alors fécondé
par le pollen d’une autre fleur. Mais un peu
plus tard, lorsque la fleur s’est épanouie
(fig. 1064), les étamines en se courbant tour
a tour pourront venir toucher le stigmate
(fig.1065) et déposer leur poussiére fécondante.

Les mémes phénoménes se présentent en-
core chez I' #'thusacynapium, dont les fleurs
ne sont d’abord disposées que pour la fécon-
dation croisée (fig. 1066), mais qui, aprés épa-
nouissement (fig. 1067), font mouvoir leurs
étamines qui fécondent ainsi le stigmate
(fig 1069).

Il arrive souvent que la disposition des fleurs
males et hermaphrodites dans une ombelle est
telle que la pollinisation n’en sera que mieux
assurée. C'est ce qu’on observe en prenant, par
exemple, le Charophy llum aromaticum (fig. 1069
et 1070). Si I'on en considére une ombelle, on
voit que les rayons du pourtour portent des
fleurs hermaphrodites, tandis qua la partie
supérieure, dominant celles-ci, sont des fleurs
en apparence bisexuées, mais males seulement
en réalité. Au début, celles-ci sont d’abord
fermées et dans les fleurs hermaphrodites du
pl.an inférieur peut se produire la fécondation
C'lll‘ec.te; mais si elle n’a pas eu lieu lorsque les
¢tamines d.e ces fleurs disparaissent, le pistil
C}e cglles-m n'en sera pas moins assuré de re-
méme, laissent tomb . eul.‘s1tuat.10.n

’ er leur poussiére polli-

bique sur le stigmate des fleurs qui sont
situées en dessous.
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Fig. 1069.

Fig. 1069 et 1070, — Cherophyllum aromaticum.

Distribution géographique. — Aux Ombelli-
féres on rapporte environ 175 genres et1 400 es-
péces réparties sur toute la terre, mais surtout
nombreuses dans les régions tempérées de
I’hémisphére Nord.

Les espéces de notre flore sont trés nom-
breuses et réparties sur tous les points et
dans les localités les plus diverses: « Les
Cicuta, Helosciadium, Sium, Hydfocotyle, la
Phellandrie et quelques autres habitent les
lieux submergés. Les terres labourables sont
la patrie des Scandix, Orlaya, Bunium, Bulbo-
.castanum, Turgenia, Bifora, etc. Les Eryn-
gium campestre, Torilis, quelques Charophyl-
lum, recherchent les lieux incultes. Plusieurs
Peucedanum, la Sanicle, sont propres aux
régions boisées; la grande Berce et 1’Angé-
lique sauvage, le Silaus et quelques OEnanthes
stationnent dans les prairies un peu fraiches.
La région méditerranéenne présente quelques
genres spéciaux; tels sont les E'chinophora,
Ferula, Cachrys, Brignolia, etc. Les TIrinia
vulgaris, Petroselinum segetum, Seseli monia-
num, caractérisent les terrains calcaires, et
différents Eryngium, le Crithmum maritimum,
VApium graveolens, végétent dans les sables
de la cote occidentale. Les piturages alpins
sont la patrie de Meum, Gaya, Eudressia,
Astrantia, de quelques Bupleurum, etc., tandis
que les Heracleum pumilum, Athamantha cre-
tensis, Laserpitium gallicum, Eryngium spina-
alha, sont propres aux débris mouvants de ces
lieux élevés (I). »

(1) Verlot, Guide du Botaniste herborisqnt, p. 194.

Les Ombelli-

Distribution géologique. —
[éres ne sont connues a 1'état fossile que par
5 espéces dans le tertiaire.

Affinités. — Quoique trés vaste et I'une des
plus grandes du régne végétal, la famille des
Ombelliféres est en méme temps trés natu-
relle et une des plus nettement circonscrites.
Aussi ses affinités ne sont-elles pas nom-
breuses. Elle se relie étroitement aux Aralia-
cées, dont elle ne différe que par la nature du
fruit.

Classification. — Le tableau suivant donne
la répartition de la famille en 3 grandes séries

et 9 tribus:

Ombelles simples; [ Fruit (4 dos saillants.,... Hydrocotylées.
pas de ecomprimé
canaux séeréteurs | latérale- )a dos plans ou eon- ;
dans les ment, CAVES s« v o4 %o Mulinées.
sillons du fruit. Lo .
Hurkroscrapikes. | Fruit eylindrique ... ........ Saniculées.
5 Un earpelle avorté........... Echinophorées.
as
de cotes Fruit eylindrique.... Sésélindes.
secondaires. ( Ova
RS Haprozveikes.[ DVaire J g5 ‘latéralement. Amminées.
=2 . normal.
29 Sl o 7
'g g primé (par le dos... Peucédanées.
o8
1 Des edles ‘Cétes seeondaires obluses. . ... Caucalidées.
seeondaires. ) )
| Diprozveries. {Coles secondaires aildes. ... .. Laserpitiées.

Usages. — Les propriétés utiles des Ombelli-
féres résident soit dans une huile volatile
contenue dans les canaux sécréteurs du fruit,
soit dans un principe résineux renfermé dans
la racine. Le suc des Ombelliféres est souvent
dcre et vénéneux.

Plusieurs sont alimentaires dans quelque-
une de leurs parties: racine (Carotte), feuilles

(Persil), ete.
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Fig. 1071. — Hydrocotyle commune (Hydrocolyle
vulgaris).

SERIE A

Ombelles simples ou irréguliérement com-
posées, rarement réguliérement composées,
compactes, bandelettes nulles dans les vallé-
cules; feuilles indivises ou disséquées, ter-
nées ou palmées.

LES HYDROCOTYLEES —

HYDROCOTYLEZE

Caracteres. — Fruit comprimé perpendicu-
lairement aux faces cominissurales ou étranglé
a la commissure; carpelles & dos obtus ou
aigu, rarement subulé, plans ou renflés sur
les c6tés non anguleux.

Distribution géographique.— Le seul repré-
sentant indigéne de celte tribu est I'Hypro-
COTYLE COMMUNE (H. vulgaris) (fig. 1071) ou
E'cuelle d’eau, qui fleurit en été dans les ma-
rais et les prés humides de toute la France.

LES SANICULEES — SANICULEZE

Caractéres. — Fruil subcylindrique ou

comprimé sur le dos; large commissure;

Fig. 1072, — Panicaut (Eryngium)
Capitule.

lobes ou dents du calice ordinairement appa-
rents,

LES PANICAUTS — ERYNGIUM

Caracteres. — Les Panicauts sont des herbes
ordinairement épineuses, plus rarement de
petits arbres glabres, & feuilles dentées, épi-
neuses ou disséquées, rarement entiéres et
lindaires. Les fleurs sont groupées sur un ré-
ceptale globuleux ou cylindrique en capitules
(fig. 1072) ou en épis denses. Elles sont ac-
compagnées de braciées qui forment un in-
volucre rayonnant dépassant les fleurs.

Distribution géographique. — On en con-
nait une cenlaine d’espéces habitant les ré-
gions chaudes et tempérées du globe entier,
a l'exception de I'Afrique australe,

On en connait une demi-douzaine dans la
flore de France.

Usages. — Les Panicauts sont sans utilité et
nuisent dans les herbages comme toutes les
plantes épineuses. On emploie quelquefois
comme diurétique la racine du PANICAUT DES
CHAMPS (£ campestre), plante commune dans
les champs et le long des chemins. On 1'ap-
pelle vulgairement Barbe de chéuvre, parce que
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'extrémité supérieure de la racine est garnie
d'un bouquet de poils formé par les restes
des feuilles, ou Chardon Roland, corruption de
Chardon roulant; le vent, en effet, I'arrache
lorsqu'il est desséché et Ie fait rouler sur terre.

Laracine du PANICAUT DE MER (& . maritimum),

qui croit sur les sables des cOles, est égale-
ment diurétique.

On emploie & la décoration des jardins le
PANICAUT DES ALPES (£. alpinum) indigéne et
plusieurs espéces exotiques, de Montevideo en
particulier.

LES SANICLES — SANICULA

Etymologie. — Du latin sanere, guérir : on
a attribué autrefois a cette plante des proprié-
tés médicinales merveilleuses.

caracteres. — Les Sanicles sont des herbes
disséquées, & fleurs polygames dioiques dis-
posées en petites ombelles réguliéres, parfois
paniculées. Le fruit est ordinairement hérissé
de soies.

Distribution géographique. — On en connait
une dizaine d'espéces qui, & I'exception de 3,
sont américaines. Il en est une largement dis-
persée a travers I’Europe, I’Asie tempérée et
I'’Afrique.

LaSanicie p'EuropPE (S. Kurope)vit en France,
commune dans les lieux humides et boisés o
elle fleurit a1'été. C’estune plante luisante, d’un
vert foncé, de B0 & 70 centimétres de hauteur,
3 feuilles ordinairement toutes radicales, lon-
guement pétiolées, palmatipartites, & lobes
larges, incisés et dentés, a fleurs blanches ou
roses. o

Usages. — La racine de la Sanicle est amére
et astringente, et encore employée parfois dans
les campagnes comme plante médicinale réso-
lutive et vulnéraire.

SERIE B

Ombelles ordinairement composées ; bande-
lettes des vallécules plus ou moins apparentes,
trés rarement nulles ; cOtes plus ou moins sail-
lantes.

LES AMMINEES — AMMINE &

Caracteres. — Fleurs hermaphrodites ou
polygames, diversement disposées ; fruit com-
posé de 2 carpelles, comprimé sur les co6tés,

ou didyme, ordinairement dépourvu d'ailes
On divise cette tribu en 3 sous-iribus.

1. — LES SMYRNIEES — SMYRNIE .

caracteres. — Fruit transversalement ovale,
ou didyme, A cOtes filiformes ou saillantes,
rarement ailées, les latérales ordinairement
moins élevées que les dorsales el les intermé-
diaires. Graine profondément sillonnée ou ex-
cavée, a bords souvent involutés.

LES CIGUES — CONIUM

Caracteres. — Les Conium sont des herbes
¢levées, bisannuelles, glabres, & feuilles pen-

A O L

L LLETLAYO

Fig. 1073. — Cigué tachée (Conium maculatum).

nées-décomposées en trés fins segments, &
fleurs blanches polygames disposées en ombel
les composées.

Le fruit présente des cOtes élevées, souven
ondulées, & vallécules étroites. La graine est
creusée d’un sillon profond et étroit.

Distribution géographique. — Deux espéces
dont T'une habite I'Afrique australe et I'’Abys-
sinie ; l'autre, répandue dans I’hémisphére
Nord de lancien continent, pénétre en
France.
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LA CIGUE TACIIEE — CONIUM MACULATUM

synonymie, — (‘icuta major, Contum offici-
nale.
Noms vulgaires.

d'Athénes. e
Garactores. — C'est une plante de 4 & 2 me-

tres (fig. 1073), dégageant quand on la fro’is§e
une odeur forle et vireuse ; elle est trés véné-
neuse, aussi est-il trés important de savoir la

— Grande Cigué¢, Cigué

CIGUE TACHEE.

i ———

distinguer et de ne pas la confondl'? a\.'l(;c
quelques autres plantes de la méme lamille
qui lui ressemblent beaucoup et dont que].-
ques-unes sont alimentaires, comme le Persil
et le Cerfeuil. On a eu malheureusement irop
souvent a déplorer des empoisonnements cau-
sés par la ressemblance de la Grande Cigué et
du Cerfeuil. o

Le tableau suivant (1) permet de distinguer
strement ces plantes entre elles.

=
. = ) ; CIGUE PERSIL CERFEUIL
GRANDE CIGUE | CIGUE VIREUSE CIGIIJ)IE ﬁ%%ﬁz?o? PE (rgpthum (Petroselimum | (Ant (z;‘zs Bl
(Conium (Phellar fum) sativum). cerefolium),
maculatum). (Cicuta virosa). agquaticum). cyneprum..
i Annuelle.
Durée......... Bisannuelle. Vivace. Vivace. %nr_l(il.elle. Bl?:?(%‘;lesl.le- Jardias.
Habitat s« 500 Lieux incultes;|Bord des eaux." Eaux ardins.
bords stagnantes.
. des routes,
(e Rars: i ) i Nausé Aromatique Aromatique ||
Odeur....... .7 Vireuse, de Persil. de Cerfeuil. Nauséeuse. : écialcel;. Sy
| nauséeuse P P
| désagréable. , » : P
Racine........ ? Seusgblaiteux Suc jaune. | Suc extractif. Suc nul. Suc extractif. | Suc extracti
dans la pre- |
iére année. :
Tiges..... v. | " Taches Pas de taches. |[Pas de taches. Tac‘h?sbbrunes Pas de taches.| Pas de taches
) i ' a la base.
rouge vineux. .
Involucre .. ... g]usieurs Nul. Nul. Une seule 2-3 folioles Nul.
folioles foliole, ou nul.| linéaires. \
en couronne ‘
réfléchie. ‘ ) ) Tourné |
: Complet. Complet Tourné En couronne .
fnvolucelle d’unTgéllflniété. . |7-8 folig)les en| dun coté. compléte. |d’un seul coté
couronne. i h l
hes. Blanches. avec| Jaune Blanches.
Fleurs........ Blanches. Blanches. Blanc g e e
| sur les pétales. A e e SR
Fruits......... Globuleux. Ovoides. Oblongs. Globuleux. ongeé. inéaire.
Parois du [ruit. 5 cotes Cotes Cotes obtuses;| Cotes sail- Cotes S.'imT cé%es,
saillantes on- |planes égales; vallécules lantes, lisses ﬁlylforme:s; vallécules
dulées, vallécules | & une seule | et carénées; |valléculesaune sans
crénelées; a large bandelette. vallécules ban(’ielette bandelettes.
vallécules sans| bandelette. a une seule atténuée
bandelettes. bandelette. aux deuxbouts.
Distribution géographique. — La Grande | mieuxaveclessymptémesdelamortde Socrate,

Cigué croit dans toute ’Europe et 1'Asie boréale
el se retrouve en Amérique ou elle s’est natu-
ralisée : on la rencontre dans les terrains in-
cultes, ombragés, un peu humides, dans les
décombres, sur le bord des chemins, prés des
habitations.

Usages. — La Grande Cigué est un poison
redoutable : on a tout lieu de croire que le
Conium maculatum était la plante dont se ser-
vaient les Athéniens pour faire périr ceux que
I'Aréopage avait condamnés ala peine capitale,
et que la mort de Socrate a rendue célebre
dans l'hisloire. Il semble toutefois que le breu-
vage desliné a faire périr les condamnés a
Athénes devait contenir, outre le suc de Cigus,
de lopium, dont les propriétés s'accordent

telle que la rapportent les historiens ;

« Un esclave apporte a lillustre vieillard la
coupe fatale :

« Que dois-je faire? demanda tranquille-
ment Socrate. — Vous promener aprés avoir
bu, et vous coucher sur le dos lorsque les
Jambes commenceront 4 s’appesantir. Socrate
prend aussitot la coupe, 'approche de ses lé-
vres et la vide lentement. Puis, tout en se
promenant dans sa prison, il s'efforce de con-
soler ses amis éperdus et désespérés.

« Rappelez votre courage, leur dit-il; j'ai
toujours entendu dire que la mort devait étre
accompagnée de hons augures.

(1) Héraud, Dictionnaire des plantes médicinales,
p. 202.
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AL Clemgnt

Fig. 1074. — Maceron potager (Smyrnium olusatrum).

« Gependant il continuait de se promener.
Dés qu'il sentit la pesanteur dans les jambes,
il se mit sur son lit et s’enveloppa de son
manteau. L'esclave montrait aux assistantsles
- progrés successifs du poison. Déja un freid
mortel avait glacé les pieds et les jambes ; il
était prés de s’insinuer dans le cceur, lorsque
Socrate, soulevant son manteau, dit & Criton :
« Nous devons un coq & Esculape : n’oublic
pas d’acquitter ce veeu — Cela sera fait; mais
n'as-tu rien autre chose & ordonner?

« Socrate ne répondit point. Un instant
aprés il fit un mouvement. L'esclave, 'ayant
découvert, recut son dernier regard, et Criton
lui ferma les yeux. »

La Grande Cigué comptait au rang de nos
plantesmédicinales. Maisapreés avoirjoui d'une
haute réputation, elle est de nos jours tom-
bée dans un discrédit & peu prés complet. Elle
renferme un alcaloide, la conicine ou cicutine,
qui en est le principe’ actif. C’est un poison
{rés violent; deux gouttes seulement appli-
quées sur la langue d’un chien ou introduites
dans une blessure déterminent la mort en
moins de 2 minutes.

LES MACERONS — SMYRNIUM

caracteéres. — Les Macerons sont des her-
bes bisannuelles, dressés, glabres. Les feuilles
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radicales ¢t infericures sont disséquces, les
supéricures indivises ou & un petit nombre de
segments. Les fleurs sont polygames, colorées
en verl jaundtre.

Les dents du calice sont petites, les pétales
sont entiers, acuminés, le fruit noir & matu-
rité, les graines profondément excavées.

Distribution géographique. — Une demi-
douzaine d’espéces habitent I'Europe, le Nord
de I'Afrique et 1'Asie occidentale. En France
on trouve dans le Midi les S. perfoliatum et
rotundifolium, et surtout I'’espéce suivante :

LE MACERON POTAGER —SMYRNIUM OLUSATRUM

Etymologie. — La couleur foncée de son
feuillage et de ses graines lui a valu son nom
spécifique dolusatrum, qui signifie légume
noir,

caractéres. — Ce Maceron (fig. 1074) est une
Ombellifére dontla tige, cannelée, rameuse, un
peu rougeétre, atteint la hauteur d’'un métre.
Ses feuilles se composent de trois folioles lar-
ges, ovales, dentelées, quelquefois échancrées
ou lobées. Chaque branche se termine par un
amas globuleux de petites fleurs blanchatres
oud’un jaune pale.

Distribution géographique. — Le Maceron
croit principalement dansles paturages humi-
des de nos départements du Midiet de1’Quest.

Usages. — On cultivait autrefois le Maceron
dans les jardins comme plante potagére.
On en faisait grand usage : ses feuilles, qui
sont aromatiques el dont la saveur se rappro-
che de celle du Persil, servaient d’assaisonne -
ment, et on mangeait sesjeunes poussescomme
le Céleri; mais ce dernier’emporte aujourd’hui
et a bannile Maceron de nos potagers. Les
racines sont aussi comestibles, a la condition
d’étre retirées de terre en automne et de pas-
ser I'hiver a la cave, dans I'obscurité, ou bien
enfouies dans le sable ; elles s'y attendrissent
et perdent en partie leur amertume.

Indépendamment de son utilité, le Maceron
mériterait, par son port et par sa floraison, de
conserver une place dans les jardins. La pre-
miére année, il ne produit que des feuilles ; jl
périt la seconde année aprés avoir poussé sa
tige et mari ses fruits (1).

(1) Mag. pitt., 2° série, t. VI, 1888, p. 80.

2. — LES EUAMMINEES — EUAMMINE &

caractéres. — Fruit didyme, largement
ovale ou oblong, sans ailes ; graine transver-
salement cylindrique ou plus rarement demi-
cylindrique, & face interne plane, convexe ou
4 peine concave.

Distribution géographique. — A cette tribu
appartiennent une trentaine de genres environ.

Les BuPLEVRES (Bupleurum), & feuilles entig-
reset & fleurs jaunes sont nombreux en France,
ou l'on en connait au moins une vingtaine
d’espéces : les B. rotundifolium (Oreille de
liévre) des moissons, B. frutescens, B. spino-
sum, etc.

La BERLE A LARGES FEVILLES (Sium latifolium)
croit dans les eaux courantes ; la BERLE A FEUIL-
LES ETROTTES (Sium (Berula) angustifolia) est
plus commune dans les environs de Paris, ou
on la trouve dans les fossés.

L' EcorodE DES 6oUTTEUX (A gopodium po-
dagraria), plante des haies et des prairies, est
connue sous le nom de Pied de chévre ou Petite
Angélique sauvage ; elle a 6té préconisée contre
la goutte, mais est aujourd’hui inusitée.

LES ACHES — APIUM

Etymologic. — Nom donné par les Latins &
plusieurs Ombelliféres marécageuses. Apion
en celtique signifie eau.

Caractéres. — Les Aches sont des herbes
annuelles ou vivaces, a feuilles pennées ou
ternées—pennées-décomposées, dombellescom-
posées, dontles folioles de I'involucre sont peu
nombreuses ou nulles, & fleurs blanches.

Pétales ovales, ordinairement aigus, conca-
ves ou prolongés par une pointe réfléchie, ordi-
nairement entiers. Le carpophore est indivis
ou & peine bifide au sommet. Le fruit est di-
dyme ou ovale.

Distribution géographique. — Ce genre, qui
compre‘nd 15 espéces environ, est représenté 3
peu pres sur toute la terre.

LI’ACHE ODORANTE — APIUM GRAVEOLENS

Noms vulgaires, - Céleri, Ache des marais,
Eprault ou Epraux.

Caracteres. — Le Géleri est une plante bisan-
nuelle, odorante, atige silloninée, de 20 4 60 con-
timeétres, 3 feuilleg de 3 ou > segments cunéi-
formes, dentés, incisés au sommet, & petites
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Fig. 1075, — Céleri Pascal blanc.

fleurs blanches disposées en ombelles, sessiles
ou légérement pédonculées, sans involucre.
pistribution géographique. — Cette plante
présente & 1'état sauvage un habitat étendu ;
elle existe depuis la Suede jusqu’a I’Algérie,
I'Egypte, U'Abyssinie, et en Asie depuis le Cau-
case jusque dans le Bélouchistan et les monta-
gnes de I'Inde anglaise. En France on la ren-
contre dans plusieurs contrées, en particulier
4 Boulogne, croissant dans les lieux humides.

Variétés, — Le Céleri est cultivé depuis plus
de deux mille ans. On en connait un grand
nombre de variétés qui peuvent étre rangées
en deux grands groupes : les Céleris a feuilles
(fig. 1075) et les Céleris-Raves (fig. 1076).

Parmi les meilleurs Céleris a feuilles on peut
signaler : le (. gros violet de Tours, le C. plein
blanc,le C. doré,le C. Pascal(fig. 1075), 1e Céleri
turce, etc.

Le Céleri-Rave (tig. 1076) est une variété issue
du Céleri & feuilles, améliorée par la culture
qui a fait développer la racine au lieu des feuil-
les. Quelques auteurs ont voulu en faire une
espéce distincte sous le nom d'Apium Rapa,
Mais c’est & tort, car nulle part laplante n'a été
rencontrée & l’état spontané.

Les meilleurs Céleris-Raves sont le C.-A2.
d’Erfurth, le C.-R. gros lisse de Paris,le C.-&.

Les PLANTES.

Fig, 1076. — Céleri-Rave.

pomme d petite feuille, le C.-R. géant de Prague,
gle. :

Usages. — On mange les feuilles du Céleri
ordinaire, la racine du Céleri-Rave. Le Céleri
joue un grand réle dans 'art culinaire; on le
met dans le pot-au-feu, les ragotts, les patés,
etc. On le mange cuitseul ou comme assaison-
nementavec la viande. Dans plusieurs localités
on le mange aussi cru, mais il est dans ce cas
trés indigeste et il ne faut pas en abuser. Le
(éleri-Raves’accommode au gras ou 3 la sauce
blanche et peut remplacer le Panais dans le
pot-au-feu.

LES CICUTAIRES — CICUTA

Caracteres. — Les Cicutaires sont des her-
bes vivaces, élevées, glabres. Les feuilles sont
pennées ou pennées-décomposées. Les fleurs,
blanches, sont groupées en ombelles compo-
sées & nombreux rayons, dont 'involucre a peu
ou point de bractées et lesinvolucelles de nom-
breuses petites bractées.

Dents du calice aigués ; carpophore bipar-
tite. Fruit ovale ou didyme, & cOtes épaisses,
larges et un peu subéreuses.

Distribution géographique. — Les six espeé-
ces connues habitent les marais et les eaux

II. — 12
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“.N) LE CARUM CARVI.
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de I'hémisphere boréal. Une espoce fran-

caise !

I.A CICGUTAIRE VIREUSE — cICUTA VIROSA

Noms vulgaires. — Cigu# vireuse, Cigué

aquatique.

Caractores. — Clest une plante de 60 centi-
métresal™, 20de haut,d feuilles trés découpees
(fig. 1077). Ses principaux caractéres sont déja
indiqués dans le tableau de la page 86.

Distribution géographique. — Ellecroit dans
les eaux stagnantes et sur le bord des étangs.

vsages. — La Cigud vireuse présente une

odeur désagréable et est remplie d'un suc jau-

Fig. 1077, — Cigué vireuse (Cicula virosa),

natre qui est un violent poison pour I'homme
et les animaux ; on I'a employé dans quelques
pays aux mémes usages que laCigu@ officinale.

LES CARES — CARUM

Etymologie. — Les Carum tirent leur nom
d'une province de 1'Asie Mineure:
caracteres. — Les Carum sont des herbes

annuelles ou vivaces, glabres ou & fruit parfois
hérissé. Les feuilles sont pennées ou décom-
posées. Les fleurs, blanches ou jaunes, toutes
hermaphrodites ou polygames par avortement,
quelquefois stériles et & pélales irréguliers,
sont groupées en ombelles composées & peu
ou beaucoup de rayons, avec peu ou point de
bractées & l'involucre, beaucoup aux involu-
celles.

Le carpophore est bifide ou bipartite. Fruit

ovale ou oblong, glabre ou hérissé, a cotes sail-
lantes. . .

A ce genre On rattache a titre (.ie simple sec-
tion deux genres autrefois considérés comme
distincts:

Les PETROSELINUM sont des herbes annuelles
ou bisannuelles & feuilles décomposées, a seg-
ments étroits ou filiformes, & fruit ovale et
glabre, & pétales jaune verdatre ou jaunes.

Les Buntum sont des herbes & rhizome vivace,
tuberculeux, souterrain, a tiges annuelles, &
feuilles radicales décomposées. Fruit ovale ou
plussouvent oblong. Pétales blancs.

pistribution géographique. — On décrit une
cinquantaine environ de Carum, dont2ou3 Pe-
troselinum et 20 Bunium environ. Les 3 espeé-
ces suivantes croissent en France :

Le Carum verticillatum fleurit & 1'été et &
I'sutomne dans les lieux humides; le Bunium
alpinum est propre aux montagnes de la Corse;
le Petroselinum segetum s€ rencontre dans les
champs cultivés, humides, argileux.

LE CARUM CARVI — CARUM CARYVI

caracteres. — Le Carum Carvi est une plante
de 50 centimétres de hauteur environ, & liges
striées, garnies de feuilles deux fois pennées,
5 folioles multifides dont les inférieures sont
rapprochées et comme verticillées autour de
la cote principale. Les fleurs sont blanches,
petites, disposées en ombelles, sans involucel-
les eta involucre d’une seule bractée linéaire.
Le fruit est oblong, contracté latéralement, &
10 cotes égales, filiformes; le carpophore se
divise profondément & la séparation des deux
carpelles.

Par la culture la plante devient plushauteet
produit des fruits plus gros.

Distribution géographique. — Le Carvi est
indigéne de I'Europe et de I'Asie tempérées;
il croit cependant dans le Midi de la France,
mais on ne l'y cultive pas. Sa culture est au
contraire trés répandue en Allemagne (Halle,
Erfurt, Nuremberg et Hambourg), en Moravie,
en Bohéme et en Russie.

Usages. — Presque tous les bestiaux brou-
tent cette plante avec plaisir. Les feuilles frai-
ches peuvent étre employées pour aromatiser
les légumes, et Dioscoride nous apprend que.
de son temps, la racine se mangeait déja er
guise de Panais; cette coutume existe encor
et dans plusieurs pays, principalement dan
le Nord, on mange encore cette racine, soi
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crue, soit apprétée en salade ou de toute autre
facon.

Les fruitsdu Carvi sont la partie de la plante
surtout utilisée.” Les peuples duNord en ajou-
tent trés souvent dans leur pain ou dans leurs
autres aliments. Avec les graines on fabrique
la liqueur alcoolique bien connue sous le nom
de Kummel, ainsi qu'une huile usitée dans la
savonnerie et la parfumerie.

Les fruils du Carvi étaient connus des Ara-
bes, qui les nommaient Karawya.

LE PERSIL CULTIVE — PETROSELINUM
SATIVUM

Etymologie. — Du grec péira, pierre; Sélinon,
Persil ; allusion a ’habitat de la plante.
synonymie. — Apium petroselinum.

Fig. 1078. — Persil cultivé (Petroselinum sativum).

caractéres. — Le Persil (fig. 1078) est une
herbe vivace, cultivée dansles potagers comme
bisannuelle ou méme annuelle, dont les carac-
téres ont été déja résumés par le tableau de
la page 86.

pistribution géographique. — Cette plante
est sauvage dans le Midi de I'Europe, depuis
'Espagne jusqu’en Macédoine ; on I'a trouvée
aussi & Tlemcen en Algérie et dansle Liban.

Usages. — La racine du Persil est en phar-
macie une des cinq racines apéritives ; ses
feuilles sont résolutives appliquées & l'exté-
rieur, ses fruits entrent dans la composition
du sirop d’Armoise.

C'est surtout en cuisine que le Persil sert
beaucoup et que ses feuilles sont d'une utilité

journaliére; on l'emploie cru ou cuit, dans
les sauces, lesragotts, les soupes maigres, etc.

variétés, — On connait plusieurs variétés
de Persil : & coté du P. commun & feuilles pla-
nes, on distingue le P. frisé¢ a feuilles crépues,
fort apprécié a cause de son aspect agréable
dont on ne saurait trop recommander la cul-
ture dans les jardins de préférence & l'aulre
Persil, de facon a éviter la ressemblance avec
la Cigué et rendre ainsi impossible toute fatale
méprise.

Signalons encore le . de Naples qui res-
semble plutét & un Céleri, et le P. de Varso-
vie ou P. & grosse racine dont les racines
deviennent charnues, atteignent le volume
d’'une moyenne Carotte et servent aux mémes
usages que les Panais, tandis que les feuilles
peuvent étre utilisées en guise de Persil.

La Noix DE TERRE (Bunium bulbocastanum),
connue aussi sous les noms de Terre-noix,
Suron, Gernotte, croit en France dans les
champs maigres et les terres & vignes. Elle
produit un rhizome de la grosseur d'une noix
et dont le gotit rappelle un peu celui de la ché-
taigne. On’emploie & la nourriture del’homme
dans les conlrées ou la plante est abondante.
Mais on n’en a pas fait 'objet d’une culture
sérieuse. Les fruits rappellent beaucoup ceux
du Carvietpourraient peut-étre les remplacer..

LES BOUCAGES — PIMPINELLA

Caracteres. — Les Boucages sont des her-
bes vivaces, ou plus rarement annuelles, gla-
bres ou & fleurs et fruits un peu hérissés. Les
feuilles sont pennées ou décomposées, plus
rarement indivises et dentées. Les fleurs, blan-
chesou jaunes, sont groupées en ombellescom-
posées dont l'involucre manque ou n'a que
1 ou 2 rayons, et dont les involucelles n'ont le
plus souvent que de petites bractées ou méme
pas du tout. Carpophore bifide ou bipartite ;
coles du fruit faibles.

Distribution géegraphique. — Les Pimpi-
nellu,aunombre de 75 environ, sont largement
dispersées & travers I'’hémisphére boréal dans
les deux mondes, ainsi que dans I’Afrique aus-
trale ; on en connait quelques-unes dans’Amé-

| rique du Sud.

En France croissent 4 espéces, dont la plus
commune est le BoucAGE SAXIFRAGE (P Saxi-
fraga), petite herbe des lieux secs et des patu-
rages, vulgairement désignée sous les noms
de Petit Bouguetin ou Pied de bouc.
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Usages. — Le¢ ClERvis, plante vivace origi-
naire de la Chine, anlrefois rapporté au genre
Siwm (N, Sisarum), mais aujourd’hui rattaché
aux Pimpinella, estcultivé dans le Gentre de la
France comme légume de fantaisie que l'on
mange en guise de Scorsonére.

L’ANIS VERT — PIMPINELLA ANISUM

Caractéres. — L’Anis vert (fig. 1079) est une
plante & tige glabre, portanta sa base des
feuilles radicales, cordiformes, arrondies, 3
lobes incisés-dentés, vers son milieu des feuil-
les pinnatilobées, & lobes cunéiformes ou lan-

Fig. 1079. — Anis vert (Pimpinella anisum).

céolés, vers le haut des feuilles irifides, & divi-
stons entiéres et linéaires.

Son fruit est verdatre, ové, strié, pubescent,
trésaromatique, d’une saveur piquante, agréa-
ble, légérement sucrée,

Distribution géographique. — [’Anis est in-
digéne de I'Asie occidentale et du Nord-Est de
I'Afrique. Il a été introduil en Europe vers le
milieu du xvr siécle. On le cultive en France
dans les environs de Bordeaux el de Tours, en
Allemagne, en Italie, en Sicile, & Malte et’ en
Espagne. L'Anis le plus estimé vient de Malte
et d’Alicante.

Usages. — Les fruits d’Anis sont em-
ployés par les liquoristes, les parfumeurs et
le§ pharmaciens. Cest un des plus vieux
médicaments conpus, | a été mentionn¢

LES ANTHRISQUES.

par Pline. Charlemagne en ordorfna la. cul-
ture en France dans les domaines impériaux.
Il conslituait une des épices dont la Compa-
gnie des ¢piciers de Londres avait le pesage
et la surveillance depuis ’année 1433.

L’Anis sert & favoriser la digestion chez les
dyspeptiques, & chasser de 1l'estomac et de
I'intestin les gaz en excés; & calmer les coli-
ques qui tiennent a cet excés de gaz, et, surtout
chez les enfants, & masquer la saveur des pur-
gatifs.

Les confiseurs préparent des dragées d’Anis
en enrobant les fruits dans le sucre (Anis cou-
vert, Anis de Verdun, de Flavigny).

L’Anisette est une liqueur & base d’Anis. On
emploie pour la fabrication 'huile d’Anis qui
s’extrait des fruits.

On distingue dans le commerce plusieurs
sortes d’Anis: 1° I’Anis d'Espagne et de Malte
qui est d'un vert cendré ; 2° I'Anis d’Albi qui
est blanc et aromatique; 3° I’Anis de Tunis
qui est vert et plus doux; 4° I’Anis de Russie
qui est noiratre et peu recherché.

L’Anis EToILE ou BapiANE (Voy. tome I, p. 59)
est une plante trés différente de 1’Anis vert,
mais employée aux mémes usages a cause de
ses propriétés semblables.

LES SCANDICINEES — SCANDICINE &

Caracteres. — Fruitoblong ou linéaire, rare-
ment ovale, jamais didyme, ordinairement
rostré ou contracté au sommet ; graines cylin-
driques ou hémi-cylindriques, parcourues d'un
sillon.

Le ScANDix PEIGNE DE VENUS (S. pecten Veneris)
porte les noms d’'Aiguille de berger ou Aiguil-
lette; il fleurit 3 I'été dans les moissons.

LES ANTHRISQUES — ANTHRISCUS

Etymologie. — Anthriscus vient du grec el
signifie fleurs de haies.

Caracteres. —Les Anthriscussont des herbes
annuelles, bisannuelles oy plus rarement viva-
ces, hirsutes oumoins souvent glabres, a feuil-
les décomposées, 2 segments ordinairement
Pinnatifides et dentés, Ies fleurs, blanches,
souvent polygames, sont groupées en ombelles

composées. Les bractées des involucelles sont

nombre.uses et enticres ; celles de I'involucre
se réduisent 3

1 ou?2, oumeéme font défaut.
Distribution géographique., — On connait
10 Anthrisques environ » ces plantes croissent
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dans les régions tempérées et subtropicales de
I’hémisphére Nord dans I'ancien monde. Une
espece pénétre dans ’Amérique du Nord et 2
sont répandues sur toute la terre. On en con-
nait 5 dans la flore francaise (A. Cerefolium,
vulgaris, sylvesiris, torquina, alpina).

LE CERFEUIL — ANTHRISCUS CEREFOLIUM

caractéres. — Voirle tableau de la page 86.

Distribution géographique.— « Cette plante,
dit de Candolle, semble adventive, plus ou
moins naturalisée dans 1’Europe occidentale
et méridionale; mais dans le Sud-Est de la
Russie et dans 1'Asie occidentale tempérée,
elle parait spontanée. Les auteurs grecs n'en
ont pas parlé; la premiére mention, chez les
anciens, est dans Columelle et Pline. Probable-
ment I’espéce s’élait introduite dans le monde
greco-romain, depuis Théophraste. »

variétés. -—— On distingue le Cerfeuil commun
et le Cerfeuil frisé ou Cerfeuil double a folioles
crépues. Y

Usages. — Le Cerfeuil s’emploie comme
assaisonnement dans les ragouts, les sauces,
les salades. Pour éviter toute confusion avec la
Cigué, confusion dont les suites sont fort dan-
gereuses, M. Vilmorin recommande de ne cul-
tiver dans les jardins que le Cerfeuil frisé;
c’est un conseil fort bon & suivre.

A la suite des Anthriscus, nous placerons
2 genres voisins (Myrrhis et Charophyllum),
intéressants parles espéces cultivéessuivantes:

Le CErFEUIL MUSQUE (Myrrhis odorata), plante
indigéne, est employé comme assaisonnement
3 cause de son odeur d’Anis prononcée. Il est
plus usité en Espagne quen France. Les ani-
maux le mangent volontiers.

Le CerreulL BULBEUX (Charophyllum bulbo-
sum), également indigéne, est préconisé depuis
quelques années, comme légume de fantaisie.
Sa racine est féculente et de saveur agréable.

LES SESELINEES — SESELINEA&

caracteres. — Fruit globuleux, ovale ou
oblong, transversalement subcylindrique ou
comprimé paralléelement & la face commissu-
rale, non étranglé & la commissure; coétes
saillantes, obtuses ou ailées, rarement obscu-
res, égales on inégales; graine semi-cylin-
drique ou lenticulaire, ou a face interne plane,
concave ou marquée d’un sillon.

On divise cette tribu en 7 sous-tribus dont

nous n’étudierors que les trois plus impor-
tantes.

1. — LES EUSESELEES — L USESELE.ZS

Caracteres, — Iruit transversalement cylin-
drique, rarement un peu comprimé, & cotes
presque égales, non ailées.

LES FENOUILS — FOENICULUM

i:tymologie. — Feeniculum est un diminutif
de fenum, foin; allusion a la finesse des
feuilles.

Caractéres. — Les Fenouils sont des herbes

Fig. 1080. — Fenouil officinal (Feeniculum officinale).

souvent élevées, annuelles ou vivaces, glabres,
a feuilles décomposées en segments linéaires
trés fins, & fleurs jaunes, groupées en ombelles
composées, sans involucre ni involucelle.

Fruit glabre, pétales entiers; bandelettes
solitaires dans les vallécules.

Distribution géographique. — 3 ou 4 espé-
ces indigénes de I’Europe, de 1'Asie occiden-
tale, de I'Afrique boréale, des iles Canaries,
introduites ailleurs.

Deux de ces espéces sont surtout cultivées
pour fournir les fruits de Fenouil du commerce.

Le FeNouiL orricINAL (£ of ficinale) (fig. 1080),
plante vivace del’Europe méridionale, est parti-
culiérement cultivé en Moravie, en Bohéme,
en Saxe, en Franconie et dans le Wurtemberg.
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L'ANGELIQUE.

Le Fexotn. poux (/. dulcel est annuel et
surtout cultivé dans le Midi de la France ct
quelques régions de I'ltalie. .

Usages. — Les fruits du Fenouil faisaient
autrefois partie des qualre semences chaudes et
la racine était unc des cing racines apéritives.
Fruits et racines sont encore quelquefois em-
ployés en pharmacie, les premiers comme car-
minatifs, stomachiques et emménagogues, les
secondes comme diurétiques.

Le Fenouil est utilisé comme condiment et
méme comme aliment. On mange la base des
pétioles blanchis comme pour le Céleri. Les
feuilles servent & orner les viandes froides. On
les fait bouillir et on les mange en salade; on
s'en sert pour donner du gout 4 certains mets.
Le Fenouil est un mets assez peu usité en
France, mais en Italie on en fait une grande
consommation, ce qui a donné naissance au
dicton italien : Finocchio ¢ pane mi bastan
(Fenouil et pain me suffisent).

Les fruits murs entrent dans la composition
de plusieurs liqueurs. Les parfumeurs s’en ser-
vent également pour parfumer le savon.

2. — LES (ENANTHEES — OENANTHE &

Caracteres. — Fruit transversalement sub-
cylindrique ou comprimé parallélement a la
commissure; cétes non ailées, bandelettes
valléculaires solitaires.

L’OENANTHE SAFRANE ((Enanthe crocata), ou
Navet du diable, croit dans les marais, ou sur
les bords des riviéres, surtout dans 1'Ouest.
Les OEnanthes sont desplantes vénéneuses que
I'on doit détruire.

L'Erause Acue pes cmiens (&thusa cyna-

piwm) nommée aussi Pelite Cigué ou Fauz Per-
sil, est une herbe vénéneuse, commune dans
les jardins et dans les champs; ressemble
beaucoup au Persil et a causé par cela méme
de nombreux empoisonnements. 1] est donce
utile d’apprendre a distinguer ces deux plantes
(voir le tableau page 86).

3. — LES ANGELICEES — ANGELICE &

Caractéres. — Fruit comprimé dorsalement ;
cOtes dorsales et intermédiaires saillantes oy
faiblement ailées, latérales fortement ailées,

Distribution géographique. — Sous-tribu
formée des 3 genres Levisticum, Angelica ot
Archangelica,

Usages. — Le Levisticum officinale est une

grande herbe du Midi de 1'Europe, dont les
fruits et les graines sont aromatiques et em-
ployés comme tels.

L’ANGELIQUE — ARCHANGELICA OFFICINALIS

Synonymie. — Angelica archangelica.

Caracteres. L’Angélique (fig. 1081) est au-
jourd’hui rapportée au genre Archangelica, qui
se distingue des Angelica par ses bandelettes
nombreuses: elles sont solitaires chez les An-
gelica. Le fruit, chez les 2 genres, présente des
ailes membraneuses latérales.

Fig. 1081. — Angélique (drchangelica officinalis).

C’est une plante aromatique qui dégage,
lorsqu’on 1a froisse, une odeur délicieuse. Sa
racine est grosse et fusiforme; sa tige est
droite, cylindrique, creuse, striée, glabre, cou-
verte d'une poussiére glauque; ses feuilles
sont grandes, 3 pétioles fistuleux, largement
engainants,alimbe bipinnatiséqués. Lesfleurs,
petites et d’'un blanc verditre, se montrent en
Juillet-aout.

Distribution géographique, — (C’est une
plante du Nord de 'Europe, ou elle croil, natu-
rellement dans les lieux humides,

Usages — L’Angélique est une plante trés
utile pour les confiseurs, qui en font une grande
consommation. Les graines, qui sont fort aro-
matiques, servent i faire des liqueurs trés
appréciées, tandis que les pétioles et les tiges
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donnent des conserves trés recherchées, de
trés bonnes confitures, une créme excellente et
meme une liqueur spiritueuse connue sous le
nom de ratafia d’'Angélique.

L'Angélique entre dans la composition du
baume du Commandeur, de 1'eau de mélisse
des Carmes, de la chartreuse, du vespetro, du
gin et du bitter anglais.

Les conserves d’Angélique les plus estimées
sontI’Angélique de Niort, de Nevers, de Chateau-
briant.

L’Angélique est un excellent digestif. La
racine, qui est la partie la plus active, est em-
ployée en pharmacie, comme stimulante, sto-
machique et antispasmodique, en poudre, in-
fusion ou teinture,

LES PEUCEDANEES — PEUCEDANE &

Fruit fortement comprimé sur le dos, en-
touré d'un rebord entier avant la déhiscence;
cOtes filiformes, sauf les latérales qui sont ai-
lées.

LES FERULES — FERULA

[

Etymologie. — Du latin fero, je frappe; les
tiges de Férules servaient autrefois de batons.
Caractéres. — Les Férules sont des herbes

vivaces, glabres, souvent glauques, a feuilles
décomposées, & segments ordinairement fili-
formes. Les fleurs jaunes, souvent polygames,
sont groupées en ombelles composées 4 nom-
breux rayons. Involucres et involucelles pré-
sentent de nombreuses bractées généralement
courtes et entiéres, rarement trés petites ou
nulles.

Le fruit est ordinairement presque plan, a
bord élargi et & carpelles un peu convexes. Les
bandelettes sont le plus souvent nombreuses
dans les vallécules.

Le sous-genre Scorodosma se distingue par
I'absence de bandelettes.

Distribution géographique. — Les Férules
forment environ 80 espéces originaires de
I'Europe australe, du Nord de I'Afrique et de
I’Asie occidentale.

LA FERULE DES ANCIENS — FERULA NARTHECA

Caractéres. — Usages. — Lg véritable Férule
desanciens a étéretrouvée par Tournefort, dans
les iles de la Gréce, ou elle est trés commune.

« Elle porte, dit cet auteur (1), une tige de
5 pieds de haut, épaisse d’environ 3 pouces,
noueuse, couverte d’'une écorce assez dure. Le
creux de cette tige est rempli d’'une moelle
blanche qui, étant bien séche, prend feu
comme la méche. Ce feu s’y conserve parfai-
tement bien et ne consume que peu 4 peu la
moelle, sans endommager 'écorce, ce qui fait
quon se sert de cette plante pour porter du
feu d'un lieu & un autre... Cet usage est de la
plus haute antiquité et peut servir & expliquer
un passage d’Hésiode qui, parlant du feu que
Prométhée vola dans le ciel, dit qu’il I'emporta
dans une Férule.

« Cestigessontassezfortes pourservird’appui
et trop légéres pour blesser ceux qu’on frappe :
c’est pourquoi Bacchus, I'un des plus grands
législateurs de I'antiquité, ordonna sagement
aux premiers hommes qui burent du vin, de
se servir de cannes de Férule, parce que sou-
vent dans la fureur du vin ils se cassaient la
téte avec des batons ordinaires : les prétres du
méme dien s’appuyaient sur des tiges de
Férule.

« La Férule d'Ilalie et de France est diffé-
rente de celle de la Gréce : aussi quand Martial
a dit que la Férule était le scept\re des pédago-
gues, & cause qu’ils s’en servaient pour chatier
les écoliers, il a parlé sans doute de I’espéce
qui vient en Italie et en France. »

Les Grecs appelaient la Férule du nom de
Nartheca, leurs princes étaient dits narthéco-
phores, parce que dans le Bas-Empire, les em-
pereurs portaient un sceptre de Férule, ainsi
qu'en font foi les médailles.

LA FERULE ASE FETIDE — FERULA ASA F(ETIDA

Synonymie. — Scorodosma fetidum.

caracteres. — L’odeur de cette Férule rap-
pelle celle du Poireau et sa saveur est
amére et désagréable. La racine est volumi-
neuse, noiratre, charnue; son collet émerge
de terre et porte des feuilles radicales pinna-
tiséquées, formant un bouquet du centre du-
quel sort une hampe florale de 2 & 4 métres de
hauteur, volumineuse a la base, portant de
longues gaines écailleuses, s'atténuant aun
sommet et se partageant en branches qui por-
tent les fleurs. Celles-ci sont jaune pale et
groupées en ombelles composées.

Le fruit est un diakéne ovale, aplati, brun

(1) Tournefort, Voyage au Levant, vol. I, p. 290,
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rour, i eoles dorsales peu saillantes, & cotes
laterales 4 peine marquées, a 20°ou 22 ban-
delettes,

bistribution géographique. — La Férule ase
fétide croit en Perse, au Thibet et dans le
Bolouchistan. On ne la cultive pas dans nos
pavs, si ce n'est dans les jardins botaniques.

Usages. — Cette plante produit une gomme-
résine bien connue sous le nom d'Asa fetidaet
qui joue un grand role dans la matiére médi-
cale. Elle se présente sous la forme de larmes
ou de masses irréguliéres. Son odeur est
alliacée, forte et fétide, ce qui luia valu autre-
fois le nom de Stercus diabol..

Cest de la racine principalement qu’on
extrait 'asa feetida. D'aprés Kempfer, & qui
I'on doit la connaissance exacte de la plante
qui produit cette gomme-résine, vers la mi-
avril, les habitants des montagnes se parta-
gent les lieux ou croit la Férule et creusent
une fosse autour de la racine, afin de la dé-
couvrir en partie : ils coupent la tige et recou-
vrent la section avec de la terre 1égére et un lit
de feuillage destiné & préserver des rayons du
soleil. Trente ou quarante jours plus tard, les
travailleurs retournent a leurs racines, les
découvrent et en détachent la résine avec une
spatule. IlIs recouvrent la fosse de feuillage ety
reviennent deux jours aprés pour recueillir le
suc épaissi qui a exsudé de nouveau. On peut
ainsi continuer 3 recueillir le suc de deux en
deux jours jusqu’d la fin de juillet, en ayant
soin, toutefois, de laisser de temps en temps la,
racine se reposer huit & dix jours.

L'asa feetida est un des meilleurs médica-
ments antispasmodiques employés. On 'admi-
nistre en nature, en potion, émulsion, pilules,
lavements, ousous forme de teinture alcoolique
ou éthérée. Les pilules antihystériques du Co-
dex renferment de I'asa feetida. Ce médicament
est fort employé en médecine vétérinaire.

On assure que malgré ses qualités si désa-
gréables pour les Européens, qui lui ont donné
le nom de Stercus diaboli,les Orientaux s’en
servent pour assaisonner leurs mets et frotter
leurs ustensiles de cuisine. On ne doit pas étre
surpris, dit Geoffroy, quand on pense que
l'odeur du citron, qui nous plait tant aujour-
d’hui, était en exécration chez les anciens, et
que notre ail ordinaire, dont 1'odeur a beau-
coup de rapport avec celle de l'asa feetida,
parait insupportable aux uns et trés agréable
aux autres, qui en usent et abusent dans leur
alimentation. Comme le dit si justement la

sagesse des nations : des gouls el des couleurs
il ne faut pas disputer.

1asa fetida doit ses propriétés & une huile
volatile. On en extrait aussi un produit particu-
lier, la 7ésorcine, qui appartient au groupe des
phénols et qu'on emploie aujourd’hui en mé-
decine comme un précieux succédané del'acide
phénique, ayant sur celui-ci le grand avantage
d’étre moins caustique ct moins toxique, tout
en étant presque sans odeur.

La FERULE ERUBESCENTE (/7. erubescens) croit
auNord et dans le Centre de la Perse; elle pro-
duit par exsudation spontanée a la base de la
tige, une gomme-résine, dite galbanum, dont
les propriétés sont & peu prés les mémes que
celles de l'asa feetide, quoiqu'un peu infé-
rieures.

La FEruLE DE PERSE (I Persica) donne encore
une autre gomme-résine analogue, le Saga-
penum ou gomme séraphique.

Au genre DoreMa, voisin des Ferula, appar-
tiennent deux espéces de la Perse et du Bélou-
chistan. Le D. ammoniacum (fig. 1082 & 1084)
fournit la gomme ammoniaque, qui s'écoule
spontanément de la tige et de la racine et se
solidifie en larmes. La gomme ammoniaque
est employée en médecine comme un excitant
assez énergique, dont I'action se rapprocherait
de celle de l'asa feetida. Elle entre dans I'em-
platre diachylon gommé, dans celui de Cigué
et dans les pilules de Bontius.

LES PEUCEDANES — PEUCEDANUM

Etymologie. — Du grec peucé, Pin; nanos,
nain; les Peucédanes sont des plantes a
odeur résineuse comme le Pin.

Caractéres. — (e sont des herbes vivaces
ou annuelles, glabres ou plus rarement pubes-
centes des arbrisseaux ou trés rarement des
arbres trés glabres. Les feuilles sont décom-
posées, ou parfois simplement pennées. Fleurs
blanches ou jaunes, rarement roses, souvent
polygames, groupées en ombelles 3 nombreux
rayons avec involucre et involucelles.

On rattache aux Peucedanum 3 titre desous-
genres, les anciens genres Pastinaca dont les
ombelles n'ont ni involucre ni involucelles,
I'mperatoria et Anethum.

Distribution géographique. — Avec toute son
cxtension actuelle, le genre Peucédane forme
une centaine d’espéces habitant ’hémisphére
boréal des deux continents, I’Amérique et
I'Afrique tropicales.
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Fig. 1082. — Port.
Fig. 1083. — Inflorescence.

Fig. 1082 & 1084. —

Dans la flore francaise, on distingue 8 Peuce-
danum, 4 Pastinaca, I'Impératoire commune
(1. ostrutium), vulgairement appelée Ostrute ou
Benjoin du pays, et I’Aneth fétide (Anethum
graveolens) ou Fenouil bdtard.

~LES PLANTES.

Fig. 1084. — Fruit.

Durema ammoniacum.

LE PANAIS CULTIVE — PASTINACA SATIVA

Nom vulgaire. — Pastanade blanche.
caracteres. — Le Panais est une plante
bisannuelle, haute de 60 centimétres 3 1 meétre,

a tige creusée de cannelures longitudinales, &
Im. — 13




b LES OPOPONANX.

feuilles velues, composces de folioles ovales,
4 Qleurs jaunes.

Distribution géographique. — Indigéne du
Centre ¢t du Nord de I'Europe, le Panais croit
3 I'élat sauvage dans les terrains incultes.

vsages. — On le cultive dans les jardins
polagers pour si racine pivotante qui, acre et
ligneuse dansla plante sauvage, devient douce
et nourrisante par la culture. Le Panais est
I'indispensable complément de tout bon pot-

Fig. 1085. — Panais long (Pastinaca sativa, var.).

au-feu. On le mange aussi au gras ou a la
sauce blanche, mais sa saveur aromatique
Vempéche d'éire d'un usage aussi commun
que la Carotte ou le Navet.

C’est une excellente nourriture pour les ani-
maux, en particulier pour les chevaux; aussi
dans certains départements cultive-t-on le Pa-
nais en grand comme plante fourragére.

Culture. — La culture du Panais est facile; il
s'accommode de tout terrain frais et les terres
un peu fortes lui conviennent particuliére-
ment. ’

Le Panais est surtout cultivé dans le Nord,
en Normandie, en Bretagne, dans les environs
de Paris; le Midi en produit peu.

variétés.— On distingue deux variétés dans
les jardins : le Panais long, & racine pivotante,
cylindrique et fusiforme (fig. 1083), et le Pa-
nais courl, & racine en forme de toupie.

LES BERCES — HERACLEUM

Etymologie.— Plantes consacrées 3 Hercule.

caracteres. — Les Berces sont des herbes
vivaces ou bisannuelles, souvent de grande
laille, & feuilles amples, lobées ou découpées
en segments longs, a fleurs blanches ou jaunes,
souvent polygames, groupées en ombelles
amples et & nombreux rayons, d involucre par-
fois caduque et & involucelles formés de nom-
breuses bractées.

Pétales souvent rayonnants; fruit plan com-
primé ou & peine convexe, 3 bord ailé ; bande-
lettes solitaires dans les vallécules, ou trés
rarement géminées,

Distribution géographique. — Aunombre de
60 environ, les Berces habitent les régions
tempérées de 'hémisphére Nord dans I’ancien
continent. On en compte une demi-douzaine
d’espéces francaises.

Usages. — Les Berces sont des plantes d’or-
nement propres & la décoration des jardins
paysagers, remarquables par leur vigoureux
développement, la grandeur de leurs feuilles,
la hauteur de leurs robustes tiges, et le déve-
loppement considérable de leurs ombelles. Ge
sont des plantes d’un trés bel effet ornemental
etil est peu de plantes vivaces pouvant riva-
liser avec elles.

Parmi les espéces le plus souvent cultivées,
signalons la BERCE PUBESCENTE (H. pubescens)
et la BERCE VELUE (H. villosum) du Caucase, la
BERCE DE PERSE (H. Persica), elc.

LES OPOPONAX — OPOPONAX

Etymologie. — Du grec opos, séve ; pan, tout;
akeomai, je guéris. Le suc de 'Opoponax pas-
sait pour une panacée universelle.

Caractéres. — Les Opoponax sont desherbes
vivaces, soyeuses, pubescentes ou glabres, &
feuilles pennées ou bipennées, 3 fleurs jauna-
.tres, groupées en ombelles composées, dont
involucre et involucelles ne comptent qu'un
faible nombre de petiles bractées.

Distribution géographique. — 2 ou 3 espéces
tout au plus vivent au Sud de I’Europe et en
Orient.

Dans le Midi de Ja France croit '0. b CHIROS
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(0. Chironium), petite plante hérissée, de
60 centimétres a 1,20 de haut.

Usages. — (’est cette espéce qui fournit
l'opoponaxr des parfumeurs, gomme-résine
déja décrite par Dioscoride et qu'on trouve
dans le commerce sous deux formes, en larmes
et en masse. Son odeur est remarquablement
forte et aromatique ; quelques-uns la trouvent
nauséabonde; d’autres, au contraire, trés
agréable. Il en est du reste de méme pour le

patchoulyetle musc, qui ont leurs partisans et

leurs détracteurs.
L’opoponax n’est plus employé aujourd hui
en médecine.

SERIE C

Ombelles composées ; le fruit présente des
cOtes secondaires.

LES CAUCALINEES — CAUCALINEAE

Caractéres. — Fruit cylindrique ou com-
primé latéralement ou dorsalement, dépourvu
d’ailes ou pourvu d’ailes profondément lobées
ou divisées en piquants. ' )

LES CORIANDRES — CORIANDRUM

Etymologie. — Du grec coris, punaise; allu-
sion & I'odeur de la plante.
- caracteres. — Herbes annuelles, rameuses,
. glabres, & feuilles découpées, les radicales en
segments ovales, celles de la tige en segments
linéaires. Les fleurs, blanches, sont groupées
en ombelles composées sans involucre et &
involucelles formés d’un petit nombre de
bractées filiformes.
Le fruil est glabre, subglobuleux, & cotes
secondaires & peine saillantes.
Distribution géographique. — On ne connail
que 2espeéces, toutes deux originaires d’Orient.

LA CORIANDRE CULTIVEE — CORIANDRUM
SATIVUM

Caractéres.— La Coriandre cultivée (fig. 1086)
est une plante herbacée, annuelle, gréle, ra-
meuse el glabre, & feuilles trés découpées en
segments ovales-incisés sur les feuilles radi-
cales, linéaires sur celles de la tige. Fleurs
blanches.

Distribution géographique. — La Coriandre
est originaire de 1'Orient et de la Gréce; elle

croit & I'état spontané en Italie et cn Espagne
et est naturalisée en France. On la cultive aux
environs de Paris, en Touraine et en Alsace.

Usages, — Lesfruits sontutilisésenmédecine
comme stomachiques, carminatifs et diapho-
rétiques. On s’en sert aussi dans la confiserie

Fig. 1086. — Coriandre cultivée (Coriandrum sativum).

pour faire des dragées, et dans la fabrication
des liqueurs.

LES CUMINS — CUMINUM

Caracteéres. — Les Cumins sont des herbes
annuelles, gréles, glabres, a l'exception du
fruit, & feuilles découpées en segments fili-
formes. Les fleurs, blanches, hermaphrodites
pour la plupart, sont groupées en ombelles
composées, dont involucre etinvolucellessont
formés de bractées fines et rigides. :

Fruit un peu comprimé sur les cotés, & cotes
secondaires obtuses, couvertes de papilles, &
peine plus saillantes que les cotes primaires.

Distribution géographigue. — On n'en con-
nait qu'une espéce, le C. Cymnium, herbe de
I'Egypte et de I'Ethiopie. On cultive celle
plante en Sicile et surtout a Malte, d’ou vient
la majeure partie du cumin du commerce;
la culture en est aussi usitée dans le Midi de
la France.

Usages. — Les fruits du Cumin faisaient
autrefois partie des quatre semences chaudes des
anciens. On les emploie en médecine aux
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Fig. 1088. — Inflorescence de Carotte, pen-
dant le jour, a pédoncule dressé.

mémes usages que les fruits des autres Ombel-
liféres aromatiques. -

En Allemagne, on en met, dit-on, dans le
pain, et on 'emploie pour assaisonner certains
fromages de Hollande.

LES CAROTTES — DAUCUS

Caracteres. — Les Daucus sont des herbes
annuelles ou bisannuelles, a feuilles décompo-

Fig. 1087. — Ombelle du Daucus carotla.

sées en segments étroits et petits. Les fleurs
blanches sont groupées en ombelles compo-
sées, ordinairement formées de nombreux
rayons, dont les extérieurs sont plus longs que
ceux du centre (fig. 1087). Les bractées de 1'in-
volucre sont tant6t disséquées, toutes ou en
partie, tantot toutes entiéres; celles de 'invo-
lucelle sont trifides ou entiéres.

Le fruit est hérissé de soies ou d’épines;

Fig. 1089. — Inflorescence de Carotte, pendant la nuit,

a pédoncule réfléchi.

les graines, hémicylindriques, sont aplaties a
la face interne.

Distrihutioh géographique. — Des 50 es-
péces qui ont été proposées, 20 tout au plus
doivent étre conservées, car toutes les autres
semblent n’étre que de simples variétés de la
Carolte commune. La plupart de ces plantes
habitent I'Europe, le Nord de I'Afrique &t 1'Asie
tempérée ; quelques-unes sont cantonnées
dans la région méditerranéenne ; deux espéces
vivent en Amérique, et I'une d’elles se re-
trouve en Australie.

LA CAROTTE COMMUNE — DAUCUS CAROTTA

Caracteres. — La Carotte commune est 4
I'état sauvage une plante bisannuelle, a racine
ligneuse, dont l'inflorescence présente une
fleur centrale stérile, de couleur pourpre, tan-
dis que les autres sont blanches ou rosées.

Caracteéres biologiques. — Qn observe chez
la Carotte des mouvements du pédoncule qui
supporte'ombelle, analogues & ceux que nous
avons déja signalés dans la Violette (V. t. 1,
p- 174) et qui sont en rapport avec la protec-
lion de laplante contre la déperdition de cha-
leur. Le pédoncule, qui est dressé pendant
le jour (fig. 1088), se recourbe pendant la
nuit (fig. 1089), de facon a protéger les fleurs
contre le rayonnement.

Distribution géographique. —

La Carotte
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Fig. 1090. — Carotte rouge courte hative de Hollande.

sauvage est indigéne et abonde dans les prai-
ries élevées et séches, les paturages, sur le
bord des chemins, dans toutes les contrées
de la France, en particulier dans le Poilou, le
Périgord et I'’Angoumois. Quant a la Carotte
cultivée, & racine charnue, il semble aujour-
d’hui établi par expérience que ce n’est quune
~ forme culturale de notre Carotte indigéne.

" €ulture. — La Carotte tient,aprés laPomme
dé terre, le premier rang dans les légumes
cultivés. Elle était déja connue des anciens,
qui 'employaient comme racine alimentaire.
Dioscoride en parle dans ses écrits sousle nom
de Stasulinos, qu’il applique aussi au Panais.

La Carotle demande des terres profondes,
substantielles, de consistance moyenne; les
sols sablonneux ou compacts ne lui con-
viennent pas. On la séme en ligne & des
époques variables, suivant les résultats que
I'on veut obtenir.

Peu de maladies attaquent la Carotte, et il
n'y a guére que I'Uredo qui lui soit nuisible.
En revanche, les escargots et les limaces font
de grands ravages dans les jeunes plants.

variétés, — Les variétés de Carottes comme
plantes potagéres sont nombreuses. On peut
les diviser en 3 groupes, d’aprés leur couleur :

1° Les Caroltes blanches. Les principales
sont : la C. blanche a collet vert, la C. blanche
de Breteuil, la C. blanche courte des Vosges.

2° Les Carottes jaunes. On distingue en

Fig. 1091. — Carotte rouge longue lisse de Meaux.

particulier la C. jaune d’ Archicourt,la C. jaune
a collet vert, la C. jaune d’'Alsace, etc.

3° Les Carottes rouges. Ce sont les plus es-
timées. Nous signalerons : la . rouge courte
hdtive de Hollande (fig. 1090), la C. rouge nan-
taise, la C. rouge longue de Meaux (fig. 1091), la
C. rouge d’'Allthingham, la C. trés courte a
chdssis (fig. 1092), qui ne convient que pour
primeurs, la C. rouge demi-longue de Chante-
nay (fig. 1093), voisine de la nantaise, dontelle
est probablement issue, la C. rouge longue a
collet vert, etc.

La Carotte wviolette, qu'on dit originaire
d’Espagne, est peu cullivée & cause de sa
couleur.

Usages. — La Carotte est un aliment tres
employé dans le pot-au feu, les sauces, les
ragoGts, au beurre, etc. C’est, dit-on, un ali-
ment trés sain. On prétend souvent que son
usage alimentaire est excellent dans certaines
maladies. Ecoutons ce que dit & ce sujet un
hygiéniste (1) :

« A Vichy, il n'est pas un hétel qui ne fasse
figurer les Carottes au nombre des mets quo-
tidiennement servis & ses clients, et cela
parce que ceux-ci, étant généralement atteints
de maladie de foie et de jaunisse, ne sauraient
mangquer d’'étre guéris par un végétal qui a la
méme couleur qu’eux. Cela prouve que le vrai

1} Bonami, Dicltionnaire de la Santé, p. 172.
] ] ()
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Fig. 1092. — Carotte rouge trés courte a chassis.

peut quelquefois n’étre pas vraisemblable, et
rien de plus : le prétexte est absurde, les ré-
sultats sont négatifs, mais on continuc & se
nourrir de Carottes au jus, & la créme, etc.

« En réalité, la Carotte est une racine ali-
mentaire, facile & digérer quand elle est jeune
et cuite; il parait qu'on la mange crue en cer-
tains pays; elle doit étre indigeste comme toute
autreracine fibreuse. Mettez-la dans le pot-au-
feu, mangez-la ala sauce si cela vous fait plai-
sir, & merveille : mais ne comptez pas plus sur
elle pour guérir la gravelle, le carreau, le
cancer, que pour faire passer la jaunisse. »

Les bestiaux recherchent avidement les Ca-
rottes, ce qui rend ces racines trés précieuses
pour I'alimentation des animaux. Coupées en
tranches et mélangées & la paille hachée, elles
forment une excellente nourriture pour les
moutons. Avec les vaches, elles réussissent
également fort bien, mais il convient de n'en
faire usage que trés modérément : prises en
trop grande quantite, elles deviendraient
nuisibles.

Le jus des racines est employé pour colorer
artificiellement le beurre. Dans le Nord de la
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